
Space 220 MENÚ 
 

Almuerzo Adulto 55,00$ 

Seleccionar uno de cada categoría:  Lift‐Offs (Appetizer) + Star Course (Entrée)  

 

Lift‐Offs 

Big Bang Burrata  

Burrata di Mozzarella, Grilled Artichoke Hearts, Arugula, Sunflower Seed Romesco  

Starry Calamari  

Fried Calamari, Italian Cherry Peppers, Spicy Marinara, Roasted Pepper Citrus Aioli  

Blue Moon Cauliflower  

Tempura Fried Cauliflower, Housemade Hot Sauce, Blue Cheese Dust  

Neptune Tartare*  

Yellowfin Tuna, Yuzu Ginger Miso, Soy, Avocado, Raddish, Apple, Sesame Crackers  

Centauri Caesar Salad  

Miniature Romaine, Classic Caesar Dressing, Parmigiano Reggiano  

Space Greens  

Bibb Lettuce, Dried Cranberries, Roasted Pears, Spiced Pecans, Apple Cider Dressing  

Galaxy Grain Salad  

Quinoa, Beluga Lentils, Roasted Red and Golden Beets, Oranges, King Oyster Mushroom, Cashew Hummus  

 

Star Course 

Seared Tuna*  

Spiced Yellowfin Tuna, Avocado, Marinated Egg, Brown Rice, Edamame, Pineapple, Radishes  

Bluehouse Salmon*  

Glazed Carrots, King Oyster Mushrooms, Baby Bok Choy, Ginger, Beurre Blanc  

Centauri Burger*  

Signature Beef Blend, White Cheddar Cheese, Bacon, Shredded Lettuce, Tomatoes, Fried Potato Wedges, 
Sriracha Aioli  

Flat Iron Steak*  

Coffee Space Rub, Smashed Fingerling Potatoes, Cabernet Butter, Haricot Vert  

 



Roasted Free‐range Chicken  

Chicken Roulade, Mashed Potatoes, Brussels Sprouts, Roasted Garlic Thyme Jus  

Baked Maccheroni  

Candele Pasta, Sausage Ragu, Broccolini, Sheep’s Milk Ricotta, Béchamel, Pecorino  

Terra‐Bolognese  

Corn Linguine, Tempeh Ragu, Macadamia Nut “Ricotta,” Zucchini, Mushroom  

 

Space Station Supplemental 

Galactic Lobster Globe*  

Maine Lobster Salad, Quinoa, Bulgur Wheat, Avocado, Lettuce, Mango, Citrus Dressing, Crispy Wonton. 
Supplemental to the Prix fixe menu.  

$18.00  

Satellite Sides 

Roasted Fingerling Potatoes  $9.00  

Fried Potato Wedges  $8.00  

Brussels Sprouts  $10.00  

Broccolini  $9.00  

Kids' Space 220 Almuerzo y Cena, 29,00 $ 
Children's Lunch and Dinner  

Seleccionar uno de cada categoría: Star Course (Entrée) + Supernova Sweets (Dessert) + Celestial Beverages 
(Drink). All Kids' Meals include a pack of Space 220 collectible trading cards.  

 

Kids' Star Course 

Space‐Ghetti  

Chicken Meatball and Tomato Sauce  

Galactic Salmon  

Mashed Potatoes and Broccolini  

Cosmic Chicken  

Fried Chicken Tenders, Honey Mustard Dip, Ketchup, Space Fries  

Smashed Burger  

Burger, American Cheese, Space Fries  

Mission Macaroni  

Corkscrew Shaped Pasta, Cheddar Cheese Sauce, Breadcrumbs  

 



Kids' Super Nova Sweets 

 

Cosmic Cupcake  

Chocolate Devil’s Food Cake Topped with Galactic Frosting  

Gelato Scoop  

Chocolate or Vanilla, Chocolate Sauce  

Sorbet  

Strawberry or Mango  

 

Kids' Celestial Beverages 

Soda  

Add the special Space 220 collectible cup for $3  

Milk  

Add the special Space 220 collectible cup for $3  

Apple Juice  

Add the special Space 220 collectible cup for $3  

Bottled Water  

Add the special Space 220 collectible cup for $3  

 

Kids' Zero‐Proof Sippers 

Moon Rocks  

Coconut, Blue Cotton Candy Syrup, Lemonade, Moon Dust, and Moon Rocks served in a collectible cup, and 
includes a pack of Space 220 collectible trading cards.   $12.00  

Lightyear Lemonade  

Fresh‐Squeezed Lemonade, Butterfly Pea Tea, and Mint served in a collectible cup, and includes a pack of 
Space 220 collectible trading cards.    $12.00  

 

 

 

 

 

 

 

 



Space 220 Adulto Cena  79,00 $ 
Adult Dinner Pricing  

Seleccionar uno de cada categoría: Lift‐Offs (Appetizer) + Star Course (Entrée) + Supernova Sweets 
(Dessert)  

 

Lift‐Offs 

Big Bang Burrata  

Burrata di Mozzarella, Grilled Artichoke Hearts, Arugula, Sunflower Seed Romesco  

Starry Calamari  

Fried Calamari, Italian Cherry Peppers, Spicy Marinara, Roasted Pepper Citrus Aioli  

Blue Moon Cauliflower  

Tempura Fried Cauliflower, Housemade Hot Sauce, Blue Cheese Dust  

Neptune Tartare*  

Yellowfin Tuna, Yuzu Ginger Miso, Soy, Avocado, Raddish, Apple, Sesame Crackers  

Centauri Caesar Salad  

Miniature Romaine, Classic Caesar Dressing, Parmigiano Reggiano  

Space Greens  

Bibb Lettuce, Dried Cranberries, Roasted Pears, Spiced Pecans, Apple Cider Dressing  

Galaxy Grain Salad  

Quinoa, Beluga Lentils, Roasted Red and Golden Beets, Oranges, King Oyster Mushroom, Cashew Hummus  

Star Course 

Slow Rotation Short Rib  

Braised Short Rib, Cheddar Grits, Bacon, Haricot Vert  

Florida Red Snapper*  

San Marzano Tomato Broth, Fingerling Potatoes, Broccolini, Sicilian Tapenade  

Roasted Free‐range Chicken  

Chicken Roulade, Mashed Potatoes, Brussels Sprouts, Roasted Garlic Thyme Jus  

X2 Duck  

Roasted and Confit Crescent Duck, Butternut Squash Flan, Brussels Sprouts, Orange Glaze  

Terra‐Bolognese  

Corn Linguine, Tempeh Ragu, Macadamia Nut “Ricotta,” Zucchini, Mushroom  

Bluehouse Salmon*  

Glazed Carrots, King Oyster Mushrooms, Baby Bok Choy, Ginger, Beurre Blanc  

 



8oz Filet Mignon*  

Cabernet Butter, Potato Leek Croquette, Haricot Vert. Add U 10 Shrimp 9.00 or Half Lobster 15.00  

 

Space Station Supplementals 

1.5 lbs Baked Whole Lobster Stuffed with Jumbo Crab*  

Roasted Corn, Broccolini, Mornay Sauce. Supplemental to the Prix fixe menu.  $20.00  

24oz Bone in Ribeye*  

Coffee Space Rub, Cheddar Leek Moonrock, Asparagus, Cippolini Onion. Supplemental to the Prix fixe 
menu.  $18.00  

Super Nova Sweets 

Carrot Cake  

Plant‐Based Carrot Cake with Plant‐Based Cream Cheese, Candied Walnuts, Toasted Pepitas  

Sticky Toffee Pudding Cake  

Dark Chocolate Sauce, Caramel Crunchy Pearls, Salted Toffee Drizzle  

Chocolate Cheesecake  

Whipped Chocolate Ganache, Chocolate Sauce, White Chocolate Crunchy Pearls, Cookie Crumbs, Dark 
Chocolate Shards  

Gelato and Sorbet  

Vanilla, Chocolate, Strawberry or Mango  

Lemon Mousse  

Lemon Mousse Sphere adorned with White Chocolate Rings, Lemon Custard, Marinated Blueberries, 
Lemon Curd  

Satellite Sides 

Roasted Fingerling Potatoes  $9.00  

Fried Potato Wedges  $8.00  

Brussels Sprouts $10.00  

Broccolini  $9.00  

 

Atmospheric Spirits 

Celestial Cosmopolitan  

Tito’s Handmade Vodka, Cointreau, Cranberry‐Hibiscus Juice, Moon Dust  $15.00  

Jupiter Fizz  

Hendrick’s Gin, Aperol, Grapefruit, Mango  $17.00  

Stargarita  

Herradura Plata, Cointreau, House Made Agave Sour, B’lure  $16.00  



The Big Tang  

Avion Silver, Grand Marnier, Tang‐Infused Agave Nectar, Grapefruit, Strawberry, Served with Astronaut Ice 
Cream  $16.00  

The Nebula  

Maker’s Mark, Pineapple, Honey, Passion Fruit, Angostura Bitters, Moon Dust  $15.00  

Red Star  

Jameson, Dragon Fruit, Fresh Lemon, Onyx  $17.00  

Planetary Punch  

Bacardi Silver, Malibu, Blue Curacao, Guava, Coconut  $15.00  

Atmospritz  

New Amsterdam, Aperol, Blood Orange, Orange Juice, Prosecco, Cotton Candy Cloud  $15.00  

 

Cervezas 

Michelob Ultra Draft  $10.00  

Modelo Especial Draft  $11.00  

Blue Moon Draft  $11.00  

Sierra Nevada Hazy Little IPA Draft  $11.00  

Stella Artois  $9.00  

Bud Light  $8.00  

Corona  $8.00  

Angry Orchard Cider  $9.00  

Crooked Can Florida Sunshine Lager  $11.00  

O'Douls (Non‐Alcoholic)  $8.00  

 

Espumosos y Champagne 

Prosecco Mionetto, Treviso, Italy  $13.00  

Sparkling Steorra, Russian River, CA  $16.00  

Champagne Delamotte Brut, France  $24.00  

Cava Freixenet Blanc de Blancs, Spain  $12.00  

 

Vinos blancos 

Pinot Grigio Santa Cristina, Delle Venezie, Italy  $13.00  

Pinot Grigio Terlato, Friuli, Italy  $15.00  

Chardonnay Talbott “Kali Hart”, Monterery, CA  $15.00  

Chardonnay Rombauer Vineyards, Carneros, CA  $19.00  



Sauvignon Blanc Kim Crawford, New Zealand  $14.00  

Sauvignon Blanc Duckhorn, Napa Valley, CA  $21.00  

Sancerre Patient Cottat, Loire Valley, France  $19.00  

Riesling Chateau Ste. Michelle “Eroica,” Oregon  $13.00  

Moscato Batasiolo Moscato d’Asti, Italy  $13.00  

Rosé Chateau Miraval, Provence, France  $17.00  

Rosé Domaine De Cala, Provence, France  $19.00  

 

Vinos tintos 

Cabernet Sauvignon Dry Creek Vineyard, Dry Creek Valley, CA  $16.00  

Pinot Noir Elouan, Oregon  $16.00  

Pinot Noir Böen, Russian River, CA  $19.00  

Merlot Decoy, Sonoma, CA  $14.00  

Zinfandel Dry Creek Heritage, Sonoma, CA  $17.00  

Malbec Tapiz Alta Collection, Mendoza, Argentina  $16.00  

Barbera Batasiolo Barbera d’Alba, Piedmont, Italy  $14.00  

Shiraz Mollydooker “The Boxer,” Australia  $21.00  

Tempranillo Campo Viejo, La Rioja, Spain  $14.00  

Red Blend The Prisoner, California  $23.00  

 

Zero‐Proof Cocktails 

The Milky Way  

Chilled Espresso, Spiced Brown Sugar Syrup, Caramel, Cream, Milky Way, and includes a pack of Space 220 
collectible trading cards  $12.00  

Lightyear Lemonade  

Fresh‐Squeezed Lemonade, Butterfly Pea Tea, Mint, and includes a pack of Space 220 collectible trading 
cards  $12.00  

Moon Rocks  

Coconut, Blue Cotton Candy Syrup, Lemonade, Moon Dust, Moon Rocks, and includes a pack of Space 220 
collectible trading cards  $12.00  

 


