
Cocktail del príncipe

Aperitivos

Ensalada de magret de pato ahumado 
y vinagreta con aroma de grosella y frambuesa

o    Velouté de calabaza con boletus  

o Unión de cangrejo de río  
y cangrejo a la lima,  

bollo a la flor de sal 

o     Ensalada fría de verduras a la plancha,  
salsa al pesto y rúcula  

Medallón de ternera con crema de colmenillas,   
nido de tagliatelle y verduras frescas 

o Vieiras y salsa de champán, 
risotto cremoso con espárragos

o     Raviolis a las finas hierbas, 
verduras frescas y salsa de rúcula

o Suprema de ave de granja  
con crema de trufa, 

trío de purés (patatas, patatas Vitelotte y batatas)  
y verduras frescas

o Sugerencia del chef

El postre de Cenicienta

o La tentación del chef

Cocktail del Principe

Stuzzichini 

Insalata del contadino  
con petto d’anatra affumicato 

e vinaigrette al profumo di ribes neri e lamponi

o     Vellutata di zucca ai porcini  

o Sinfonia di gamberi e granchio al limone verde,  
brioche al fior di sale

o     Insalata fredda di verdure grigliate, 
salsa al pesto e insalatina di rucola          

Medaglione di vitello con crema di funghi spugnoli,    
nido di tagliatelle e verdure fresche 

o Capesante e salsa allo champagne, 
risotto cremolato agli asparagi

o     Ravioli alle erbe aromatiche, 
verdure fresche e coulis di rucola

o Suprême di pollo ruspante  
con crema di tartufo,  

tris di purè (patate, vitelotte e patate dolci) 
e verdure fresche

o La proposta dello Chef

Il dolce di Cenerentola

o La tentazione dello Chef

Sugerencia para vegetarianosProposta vegetariana Los platos « caseros » estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.I cibi « fatti in casa » sono preparati sul posto con ingredienti non lavorati.

Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos en nuestros 
platos es disponible. No dude en solicitar esta información a cualquiera de los encargados  
del restaurante.

Cari clienti allergici, siamo in grado di fornirvi su richiesta una guida che contiene   
tutte le informazioni sulla presenza di allergeni nei nostri piatti. Per richiederla,  
contattate un responsabile.

Celebre su Cumpleaños  27e
con nosotros y pida su postre de cumpleaños 
antes de empezar la comida !
Postre hasta 8 personas

Festeggiate il vostro Compleanno  27e
in nostra compagnia e ordinate il vostro dolce 
all’inizio del pasto!
Dolce per 8 persone max

Menú 69 €Menù 69 €

Precios netosPrezzi netti



Aperitivos
Bocadito de la hada

Entrantes

La sorpresa de Cenicienta
o

Requesón y compota de frutas de temporada

Postre

39 €

Precios netos

 Puede solicitar cambiarlo por otro refresco de 25 cl.

Los platos « caseros » estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.
Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos en nuestros platos es disponible. 

No dude en solicitar esta información a cualquiera de los encargados del restaurante.

Filete de pollo, salsa de tomate cremosa 
y verduras frescas 

o
Filete de salmón a la brasa con crema 

y verduras frescas

Guarnición a elegir: pasta o patatas asadas 
o puré de patatas con aceite de oliva o arroz

o
Pasta, salsa de tomate

Platos

Stuzzichini
Bocconcini della fata

Antipasti

La sorpresa di Cenerentola
o

Formaggio bianco con composta di frutta di stagione

Dolce

Prezzi netti

Altra bibita rinfrescante (25 cl) a richiesta e in sostituzione del prodotto proposto.

I cibi « fatti in casa » sono preparati sul posto con ingredienti non lavorati.
Cari clienti allergici, siamo in grado di fornirvi su richiesta una guida che contiene

tutte le informazioni sulla presenza di allergeni nei nostri piatti. Per richiederla, contattate un responsabile.

Filetto di pollo, salsa vellutata al pomodoro, 
e verdure fresche

o
 Trancio di salmone alla griglia, salsa vellutata 

e verdure fresche

Contorno a scelta: pasta o patate al forno 
o patate schiacciate all’olio d’oliva o riso

o
Pasta al sugo di pomodoro

Piatti principali

*Succo a base di concentrato di frutta Proposta vegetariana 

39 €

Menú Jaq & Gus
(para niños de 3 a 11 años)

Cocktail del principito
Vittel®(33 cl) ou Minute Maid® de naran�a* 

o manzana* o Leche (2� cl)

Menu Jaq & Gus 
(per bambini da 3 a 11 anni)

Cocktail del Principino
Vittel® (33 cl) o Minute Maid® all’arancia* 

o alla mela* o Latte (2� cl) 

*Zumo a base de concentrado de frutas Sugerencia para vegetarianos




