


Sugerencias vegetarianas
Entrées

Puré grueso de aguacate al estilo antillano,  
ensalada de hortalizas de raíz  16,99 €

Ensalada de quinoa,  
vinagreta de anacardos con especias  15,99 €

Languedoc -   Naturalys - IGP Pays d’Oc - Vino blanco

Platos

Curry de verduras, plátano macho y arroz del Capitán  30,99 €
Languedoc -   Naturalys BIO -  IGP Pays d’Oc - Vin rouge

Parmentier de boniatos y chayotes.  
Crumble de coco, crujiente de verduras  34,99 € 

Los platos « caseros » estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.

Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos 
en nuestros platos es disponible. No dude en solicitar esta información a cualquiera 

de los encargados del restaurante.

Le proponemos una selección de vinos con la que realzar el sabor de los platos  
(sugerencia no incluida en el precio de venta).

Sugerencia vegetariana.



 
               

Camarones marinados, chayote, papaya y ensalada de aguacate 
con cítricos y menta  17,99 €

 Bourgogne - Chablis AOC - La Pierrelée - Vino blanco

 
Ensalada chiquetaille de ave ahumada 

con papaya verde y verduras encurtidas  16,99 €
Vallée de la Loire - Sancerre AOC - Château de Sancerre - Vino blanco

 
Morcilla picante, plátano macho asado,

albóndigas de carne y ensalada de col a la criolla  16,99 €
Vallée de la Loire - Sancerre AOC - Château de Sancerre - Vino blanco

 
Gambas al estilo criollo y patatas crujientes 

con pimentón ahumado  17,99 €
 

Buñuelos de bacalao y mandioca frita, salsa de tamarindo 
y ensalada de col a la criollo  16,99 €

Bordeaux - Entre-Deux-Mers AOC - Cuvée Clémence  - Vino blanco

 
Cebiche de atún blanco, cilantro, limón verde y taco frito  17,99 €
Vallée de la Loire - Sancerre AOC - Château de Sancerre - Vino blanco

 
Gratín de cangrejo y ensalada de zanahoria 

multicolores acidulada  17,99 €
Bourgogne - Chablis AOC - La Pierrelée - Vino blanco 

 
Sopa de pescado de las islas 16,99 €

Entrantes

Precios netos.



Filete de pescado Wahoo asado, puré de boniatos, 
ensalada de zanahorias multicolores aciduladas  36,99 €

 Vallée de la Loire - Sancerre AOC - Château de Sancerre - Vino blanco

Filete de opah asado (pez luna), salsa “perro”, 
berenjenas ahumadas, boniatos  34,99 €

Bordeaux - Entre-Deux-Mers AOC - Cuvée Clémence - Vino blanco

Filete de dorada al horno, salsa de coco y pimientos  34,99 €
Vallée de la Loire - Muscadet de Sèvre et Maine AOP - Vino blanco

Langostinos asados, chalotas y tomates confitados, 
salsa de pimientos y jalapeños a la naranja  42,99 €

Bourgogne - Chablis AOC - La Pierrelée - Vino blanco 

Le proponemos una selección de vinos con la que superar (realzar) el sabor de los platos
(sugerencia no incluida en el precio de venta).

Pescados



 
Colombo de pollo y camarones

con arroz del Capitán  34,99 €
 

Cochinillo ahumado cocido lentamente al horno,
berenjenas y calabazas asadas  36,99 €

Bourgogne -Hautes Côte de Beaune AOC - Vino tinto
  

Filete de vacuno asado, salsa espejo de pimiento picante ahumado 
con especias, langostinos, boniatos, cebollas y pimientos  42,99 €

Languedoc Roussillon - Cuvée Disneyland Paris
Château  Hospitalet - AOP La Clape - Vino tinto

Vacuno tierno con salsa de tamarindo, 
salsa de jalapeños, boniato  36,99 €

Languedoc Roussillon - Domaine Bérenas - Pays d’Oc - Vino tinto

Precios netos.

Carnes



Arroz con leche de las islas y compota de mango  13,99 €
Plátano al ron con azúcar de caña

y nueces pecanas caramelizadas  14,99 €
Sopa de frutas exóticas, azúcar mascobado 

y emulsión de coco  13,99 €
Tarta de chocolate con perfume de haba tonka,
helado de vainilla y jarabe con especias  14,99 €

Babá de las islas con lima y menta (babá al estilo mojito)  14,99 €
Sablé de piña asada, 

nata montada con vainilla de bourbon  14,99 €
Variedad de sorbetes exóticos  11,99 €

Café o té gourmet  11,99 €
Le sugerimos acompañar su postre con una copa de Shrubb.

También conocido como ponche de Navidad, el Shrubb es un licor a base de ron
con sabor a naranja natural.

Saint James - Shrubb Créole : (2 cl )  7€    (4 cl ) 10€

35 €Cumpleaños
y pida su postre de cumpleaños antes de empezar

la comida!
Postre hasta 8 personas

Celébre su

Postres - Atraque 

 con nosotros



Entrante, Plato y Postre 39,99 €
(bebida no incluida)

EntrantEs

Ensalada chiquetaille de ave ahumada 
con papaya verde y verduras encurtidaso

Sopa de pescado de las islaso
Ensalada de quinoa, vinagreta de anacardos con especias

Platos

Filete de dorada al horno, salsa de coco y pimientoso
Colombo de pollo y camarones con arroz del Capitáno
Curry de verduras, plátano macho y arroz del Capitán

PostrEs

Arroz con leche de las islas y compota de mangoo
Sopa de frutas exóticas, azúcar mascobado y emulsión de cocoo
Sablé de piña asada, nata montada con vainilla de bourbon

Sugerencia vegetariana. Precios netos.
Los platos « caseros » estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.

Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos
en nuestros platos es disponible. No dude en solicitar esta información a cualquiera

de los encargados del restaurante.

Menú Tesoro de los Piratas 



Menú La Perla de los Siete Mares
Entrante, Plato y Postre 46,99 € 

(bebida no incluida) 

Entrantes

Morcilla picante, plátano macho asado, 
albóndigas de carne y ensalada de col a la criollao

Buñuelos de bacalao y mandioca frita, salsa de tamarindo  
y ensalada de col a la criollao

Gambas al estilo criollo y patatas crujientes con pimentón ahumado

Platos

Vacuno tierno con salsa de tamarindo,  
salsa de jalapeños, boniatoso

Cochinillo ahumado cocido lentamente al horno, 
berenjenas y calabazas asadaso

Filete de opah asado (pez luna),  
salsa “perro”, berenjena ahumada, boniatos

Postres

Plátano al ron con azúcar de caña  
y nueces pecanas caramelizadaso

Tarta de chocolate con perfume de haba tonka, 
helado de vainilla y jarabe con especiaso

Babá de las islas con lima y menta (babá al estilo mojito)
Los platos « caseros » estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.

Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos 
en nuestros platos es disponible. No dude en solicitar esta información a cualquiera 

de los encargados del restaurante.



Menú del Capitán
Entrante, Plato y Postre 55,99 €

(bebida no incluida)

Entrantes

Camarones marinados, chayote,  
papaya y ensalada de aguacate con cítricos y mentao

Cebiche de atún blanco, cilantro, limón verde y taco fritoo
Puré grueso de aguacate al estilo antillano,  

ensalada de hortalizas de raíz

Platos

Filete de vacuno asado, salsa espejo de pimiento picante 
ahumado con especias, langostinos, boniatos, cebollas y pimientoso
Filete de pescado Wahoo asado, puré de boniatos, ensalada de 

zanahorias multicolores aciduladaso
Parmentier de boniatos y chayotes.  

Crumble de coco, crujiente de verduras

Postres
A la carta

Sugerencia vegetariana. Precios netos.



para niños de 3 a 11 años incluidos
18,99 €

Entrante, Plato, Postre y Bebida
Vittel®(33 cl) o Minute Maid® Naranja* o Manzana* o Leche (20 cl)

Puede solicitar cambiar la bebida por otro refresco de 25 cl.

Menú Disney C heck
Tártaro de verduras

Pasta con salsa de tomate y verduras
Smoothie de frutas

Vittel®(33 cl)
Este menú (sin modificación) incluye al menos 2 porciones de frutas y verduras y es bajo en grasas saturadas.

o
EntrantEs

Rollo de atún o Tártaro de verduras

Platos

Filete de pollo a la sartén
Guarnición a elección: arroz, puré de batata, verduras de hoja verdeo Pasta con salsa de tomate y verduras

PostrEs
Copa helada de vainilla, salsa de chocolate o Smoothie de frutas

Sugerencia vegetariana. Precios netos.
*zumo concentrado de frutos

Los platos « caseros » estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.
Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos

en nuestros platos es disponible. No dude en solicitar esta información a cualquiera
de los encargados del restaurante.

Menú Grumete



Menú Caja de Tesoro 
para niños de 3 a 11 años incluidos

32,99 €
Entrante, Plato, Postre y Bebida

Vittel®(33 cl) o Minute Maid® Naranja*o Manzana* o Leche (20 cl)
Puede solicitar cambiar la bebida por otro refresco de 25 cl.

Menú Disney C heck
Ensalada de tomate con quinoa

Filete de dorada, arroz con judías pintas
Minestrone de frutas

Vittel®(33 cl)

Este menú (sin modificación) incluye al menos 2 porciones de frutas y verduras y es bajo en grasas saturadas.

o
EntrantEs

Tortilla rellena con atún desmenuzadoo  Ensalada de tomate con quinoa

Platos
Filete de doradao Filete de vacuno

Guarnición a elección: arroz, puré de batata, verduras de hoja verde
PostrEs

Minestrone de frutas o Mousse de chocolate

* zumo concentrado de frutos

Minestrone de frutas o Mousse de chocolate

* zumo concentrado de frutos
Sugerencia vegetariana.



Carte des Vins
Wine List



Nos Suggestions de la Piraterie
 Pirate’s C hoice

	 (2 cl)	 (4 cl)	

Saint-James Shrubb	 7 €	 10 €
Appelé punch de Noël, le Shrubb est une liqueur à base de rhum 
et d’arômes naturels d’orange

Also called Christmas Punch, Shrubb is a liqueur made of rum 
and natural aromas of orange

Rhum Banks «Island 5 Blend»	 8 €	 11 €
Assemblage unique de rhums provenant de 5 îles différentes : 
Trinidad, Jamaïque, Guyane, Barbade et Java

A unique blend of rums from 5 islands: 
Trinidad, Jamaica, Guiana, Barbados and Java.

Rhum Banks «Island 7 Blend»	 10 €	 13 €
Assemblage unique de rhums provenant de 7 îles différentes : 
Trinidad, Jamaïque, Guyane, Barbade, Java, Panama et Guatemala

A unique blend of rums from 7 islands: 
Trinidad, Jamaica, Guiana, Barbados, Java, Panama and Guatemala.

Prix nets / Tax included.



Les Cocktails 
Piña Colada  12,50 €
Rhum Bacardi Carta Blanca, jus d’ananas 
et préparation à base de noix de coco

Bacardi Carta Blanca rum, pineapple juice and coconut cream

Bacardi Mojito «The Original»  12,50 €
Rhum Bacardi Carta Blanca, feuilles de menthe fraîches, 
sirop de canne, morceaux de citron vert et Perrier®

Bacardi Carta Blanca rum, fresh mint leaves, 
brown sugar syrup, fresh lime and Perrier®

Planteur’s Punch	  12,50 € 
Rhum Bacardi Carta Blanca, crème de pêche, nectar de goyave,  
jus d’orange, d’ananas et de fruit de la passion et sirop de falernum 

Bacardi Carta Blanca rum, peach cream, guava nectar, 
orange, pineapple and passion fruit juices and falernum syrup

Supplément Mug Souvenir Bambou ou Coco à emporter
With a Souvenir Bamboo or Coconut Mug to take away +12 €





LesApéritifs & Kirs
				    	 				  
 

Martini Bianco, Rosso (6 cl)	 	 7,50 €
Porto Graham’s Rouge (6 cl)	 	 7,50 €
Ricard (4 cl)	 7,50 €
Kir
Bourgogne Aligoté, crème de cassis ou de mûre 
White wine, blackcurrant or blackberry liqueur	 7,50 €
Kir Royal 
Champagne Tsarine Brut Cuvée Premium, crème de cassis ou de mûre 
Tsarine Champagne, blackcurrant or blackberry liqueur 	 12 €

Les Bières / Beers 
Pression / Draught	 (25 cl)	 (50 cl)
1664® Premium		  5,50 €	 7 €

Bouteille / Bottled	 (25 cl)	 (33 cl	)
Carlsberg Blonde		  6 €
Grimbergen d’Abbaye		  6,50 €
Finbarra Irish Craft Cider		  6 €
Kronenbourg pur malt		  5,50 €
(sans alcool /non-alcoholic )

Prix nets / Tax included.



Le Cocktail Enfant / Kid’s Cocktail
(sans alcool / non-alcoholic) 17 €

Servi dans sa chope Pirates des Caraïbes à emporter
Served in its Pirates of the Carribean Mug to take away

Compose ton cocktail, choisis ton jus & ton sirop
Jus de goyave*, de fruit de la passion* ou d’ananas* 
et sirop de grenadine, de fraise ou de cerise Monin

Make your own mix with your choice of juice & syrup
Guava*, passion fruit* or pineapple* juice
and grenadine, strawberry or cherry syrup of Monin

* jus à base de concentré de fruit / made from concentrated fruit juice

   

Prix nets / Tax included.



Les Cocktails 
sans alcool /non-alcoholic

Virgin Mojito	  9,50 €
Sirops saveur Rhum et Mojito Mint Monin, 
feuilles de menthe fraîches, morceaux de citron vert, Perrier®

Rum and Mint Mojito flavoured syrup of Monin, 
fresh mint leaves, fresh lime, Perrier®

Virgin Planteur  9,50 €
Nectar de goyave, jus d’orange, d’ananas et de fruit de la passion
et sirop de falernum

Guava nectar, orange, pineapple and passion fruit juices
and falernum syrup

Virgin Lada	 9,50 €
Jus d’ananas, préparation à base de noix de coco et sirop de rhum

Pineapple juice, coconut cream and rum syrup

Supplément Mug Souvenir Bambou ou Coco à emporter
With a Souvenir Bamboo or Coconut Mug to take away +12 €



Les Eaux-de-vie / Spirits
	 (4 cl)	

Vodka Grey Goose	  11 €
Gin Bombay Sapphire	  11 €
Bacardi Carta Blanca	  9 €
William Lawson’s	  9 €
Whiskey Tennessee Jack Daniel’s sour mash	  11 €
Pippermint Get 27	  9,50 €
Cognac Otard VSOP	  9,50 €



V ins au Verre
Glass of W ine

Blancs / White	 (15 cl)

    Naturalys - IGP Pays d’Oc - Chardonnay	 6,50 €
Sancerre AOC - Château de Sancerre	 10,50 €
Bourgogne AOC - Chardonnay 
La Chablisienne	 9,50 € 
Bordeaux Entre-Deux-Mers AOC 
Cuvée Clémence	 7,50 € 

Rosés / Rosé	 (15 cl)

Gris Blanc IGP Pays d’Oc G. Bertrand	 6,50 €
Prestige de Minuty - AOP Côtes de Provence	 9,50 €

Rouges / Red	 (15 cl)

Mouton Cadet - Baron Philippe de Rothschild
Bordeaux AOC	 9,50 €
    Naturalys - IGP Pays d’Oc - Merlot	 6,50 €
Domaine Bérenas - Cuvée l’Insolite - Pays d’Oc	 8,50 €
Cuvée Disneyland Paris - Château Hospitalet 
Grande Réserve - AOP La Clape	 8,50 €

Prix nets / Tax included.



V ins Blancs Français 
French White W ine

Bordeaux	 (37, 5 cl)	 (75 cl)

Bordeaux Entre-Deux-Mers AOC 
Cuvée Clémence	 27 €
Mouton Cadet - Sauvignon Blanc 
Baron Philippe de Rothschild - Bordeaux AOC	 36 €
Bourgogne
Bourgogne AOC - Chardonnay 
La Chablisienne	 36 €
Chablis AOC La Pierrelée 
La Chablisienne	 26 €	  42 €
Vallée de la Loire 
Sancerre AOC - Château de Sancerre	 42 €
Muscadet de Sèvre et Maine sur Lie 
Baronne du Cléray AOP	 17 €	 27 €
Languedoc
Cuvée Disneyland Paris - Château Hospitalet 
Grande Réserve - AOP La Clape	 36 €
    Naturalys - IGP Pays d’Oc - Chardonnay	 23 €
Alsace	
Riesling Réserve G. Lorentz 	 23 €	 36 €



V ins Rosés Français
French Rosé W ine

Gris Blanc IGP Pays d’Oc	 23 €
Prestige de Minuty - AOP Côtes de Provence	 36 €

Prix nets / Tax included.



V ins Rouges Français 
French Red Wine

Bordeaux	 (37, 5 cl)	 (75 cl)

Bordeaux AOC Dourthe N°1 	 27 €
Mouton Cadet - Baron Philippe de Rothschild 
Bordeaux AOC 	 36 €
Saint-Emilion AOC 
Fortin Plaisance		  22 €	 36 €
Médoc - Terrasse de la Jalle - Dourthe 
Terroirs d’Exception	 42 €
Bourgogne 
Bourgogne Hautes Côtes de Beaune AOC 
Les Belles Roches - P. Aegerter	 23 €		 36 €
Languedoc
    Naturalys IGP Pays d’Oc Merlot	 23 €
Cuvée Disneyland Paris - Château Hospitalet 
Grande Réserve - AOP La Clape	 36 €
Domaine Bérenas - Cuvée l’Insolite - Pays d’Oc	 34 €
Côtes du Rhône	
Côtes du Rhône AOC - Parallèle 45 
P. Jaboulet Aîné	 27 €
Beaujolais	 (50 cl)	 (75 cl) 
Côtes de Brouilly AOC 
G. Duboeuf	 19 €	 27 €



V in Blanc Étranger
Foreign White W ine

	 	 (75 cl)
U.S.A.
Gallo Family Vineyards Chardonnay	 27 €

V ins Rouges Étrangers 
 Foreign Red Wine

Espagne	 (75 cl)

Marques de Cacéres - Excellens 
Crianza DOC Rioja	 36 €
U.S.A.
Gallo Family Vineyards Cabernet Sauvignon	 27 €

C hampagnes
	 (15 cl)	 (37, 5 cl)	 (75 cl)

Tsarine Brut 
Cuvée Premium	 12 €		  52 €
Lanson Brut Black Label	 36 €	 60 €
Cuvée Disneyland Paris - Champagne Brut
Imaginée et élaborée par la Maison Lanson	 65 €

Prix nets / Tax included.



Boissons Fraîches
Cold Drinks

	 (33 cl)	 (40 cl)

Coca-Cola®	 5 €	
Coca-Cola® zero sucres	 5 €	
Coca-Cola® light	 5 €	
Fanta®orange	 5 €	
Sprite®	 5 €	
Fuze Tea®		  5 €	

Eaux Minérales / Mineral Waters
	 (33 cl)	 (50 cl)	 (100 cl)

Vittel®	 4 €	 5 €
S.Pellegrino®	 4,50 €	 5,50 €
Perrier® Fines Bulles	 4,50 €	 5,50 €
Perrier®	 4 €

Jus de Fruits / Fruit Juices
	 (20 cl)

Minute Maid® �Orange*, Pomme*, Ananas*, Tomate*	 4,50 € 
Orange*, Apple*, Pineapple*, Tomato*

*jus à base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice



Boissons C haudes / Hot Drinks
Espresso	 3 €
Décaféiné / Decaffeinated 	 3 €
Double espresso	 4 €
Café au lait / Coffee with Milk	 4 €
Cappuccino	 4 €
Boisson lactée cacaotée / Chocolate Drink	 4 €
Lait (demi-écrémé 20 cl) 
Cold Milk, semi-skimmed	 3 €
Thé, Infusion / Tea, Herbal tea	 4 €

Souvenirs à emporter
 Take away Souvenirs

Mug Souvenir Bambou ou Coco	 20 €
Bamboo or Coconut Souvenir Mug  	

Chope Souvenir Pirates des Caraïbes	 16 €
Pirates of the Carribean Souvenir Mug

Prix nets / Tax included.

proposées par  
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