
MENÚ GOLD COAST 

Entrante, Plato y Postre 42,99 €
(bebida no incluida)

ENTRANTES
CARPACCIO DE VACUNO MARINADO

con virutas de parmesano Reggiano y ensalada de rúcula

o ENSALADA DE MAGRET DE PATO AHUMADO
con judías verdes, champiñones, alcachofa marinada, 

tosta de paté de aceitunas y vinagreta de cítricos 

PLATOS
  LASAÑA DE VERDURA con jugo de pimiento y tomate 

o COSTILLAS DE CERDO CONFITADAS, 
con salsa barbacoa, patatas fritas y ensalada de col y zanahorias

o SOLOMILLO BAJO DE VACA ANGUS (300 GR APROX.)
patatas fritas y salsa de pimienta

POSTRES
CHICAGO CHERRY SUNDAE

Helado de chocolate blanco y Cherry García
cookies, nata montada y salsa de chocolate con almendras laminadas

o CREMA CATALANA FLAMBEADA CON VAINILLA
y corazón de frambuesa

MENÚ STEAKHOUSE 

Entrante, Plato y Postre  54,99 €
(bebida no incluida)

ENTRANTES
PASTEL DE CANGREJO CON ESPECIAS CAJÚN

y tempura de pinzas de cangrejo de las nieves

o BLOQUE DE FOIE GRAS DE PATO AL ESTILO TATIN
con manzana caramelizada 

PLATOS
 FILETE DE VACUNO (250 GR APROX.) CON LANGOSTINO JUMBO

y salsa bearnesa  

o FILETE DE LUCIOPERCA AL VAPOR  con sartenada de verduras 
y mantequilla blanca al tomillo limón y arroz basmati

o PIEZA SELECTA DE CARNE A LA PARILLA CON GUARNICIÓN
Selección de carnes de temporada

POSTRES
TARTA DE CHOCOLATE CON PERA ESPECIADA

y dulce de leche

o CAFÉ CON CAPRICHOS DULCE
Bebida caliente, cupcake, crema catalana y fruta del tiempo
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MENÚ INFANTIL  17,49 €
(para niños de 3 a 11 años incluidos)

Entrante, plato, postre y bebida:
Vittel® (33 cl) o Minute Maid® de naranja o manzana o un vaso de leche (20 cl)

Puede solicitar cambiar la bebida por otro refresco de 25 cl 

MENÚ INFANTIL  31,49 €
(para niños de 3 a 11 años incluidos)

Entrante, plato, postre y bebida:
Vittel® (33 cl) o Minute Maid® de naranja o manzana o un vaso de leche (20 cl)

Puede solicitar cambiar la bebida por otro refresco de 25 cl 

ENTRANTES
ENSALADA STEAKHOUSE

Ensalada, magdalena salada, chiccharón de atún y tomates cherry

o VELOUTÉ DE VERDURAS

PLATOS
HAMBURGUESA CON QUESO DE LA CASA

o BACALAO ASADO CON SALSA DE TOMATE
(Guarnición a elegir: verduras de temporada, lechuga, 

arroz basmati o patatas fritas)

o TORTELLONI DE QUESO
con salsa de tomate

POSTRES
HELADO DE VAINILLA con salsa de frutos rojos

o MACEDONIA DE FRUTAS

o MOUSSE DE CHOCOLATE

ENTRANTES
ENSALADA CHICAGO

Ensalada, magdalena salada y chiccharón de salmón

o VELOUTÉ DE VERDURAS

PLATOS
PECHUGA DE POLLO ASADA

con salsa de champiñones y puré de patatas

o FILETE DE VACUNO A LA PARILLA (125 GR APROX.) 
con salsa bearnesa

o FILETE DE LUCIOPERCA con salsa de tomate

POSTRES
CHICAGO SUNDAE, vainilla y chocolate blanco 

Nata montada con salsa de chocolate

o PANCAKE CON SALSA DE CHOCOLATE Y NATA MONTADA

o MACEDONIA DE FRUTAS

17,4917,49 €€

Entrante, plato, postre y bebida:

Si padece de alguna alergia, una documentación sobre la presencia de alérgenos 
en nuestros platos es disponible. No dude en solicitar esta información a cualquiera 

de los encargados del restaurante.

*Zumo a base de concentrado de frutas

Los platos “caseros” estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.

IVA incl.

31,4931,49 €€

BIENVENIDOS 
AL RESTAURANTE 

THE
STEAKHOUSE

Inspirado en la historia de Chicago, 
el Steakhouse pasó de ser un almacén
de carne a principios del siglo 
pasado a un teatro durante los años 
20, para fi nalmente convertirse en el 
elegante establecimiento que le da la 
bienvenida hoy y que acogió durante 
los años 50 y 60 a famosos políticos 
y grandes industriales así como a 
los legendarios músicos que crearon 
el movimiento conocido como el 
«Chicago Sound».

¡Buen provecho!
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Entrantes
ENSALADA CÉSAR DE LA CASA  
Lechuga romana, salsa César, pollo a la parrilla, 
picatostes de ajo y virutas de queso parmesano ............................ 15,99 €

 HAMBURGUESA PORTOBELLO  
Champiñones Portobello, calabacín y berenjena a la parilla, 
crema a las fi nas hierbas 
o Ensalada vegetariana a petición   ............................................... 15,99 €

ENSALADA DE MAGRET DE PATO AHUMADO 
con judías verdes, champiñones, lechuga, 
tosta de paté de aceitunas y vinagreta de cítricos .............................. 12,99 €

PASTEL DE CANGREJO CON ESPECIAS CAJÚN 
y tempura de pinzas de cangrejo de las nieves ...............................  16,99 €

MINI CAZUELA DE VIEIRAS, MEJILLONES 
Y PESCADO CON CREMA DE AJO, 
magdalena de aceitunas .......................................................................  12,99 €

BLOQUE DE FOIE GRAS DE PATO 
AL ESTILO TATIN con manzana caramelizada, 
lechuga y vinagreta de grosella negra y frambuesa ............................. 16,99 €

A LA CARTA

HAMBURGUESA DE VACA CHAROLESA
Parmesano Reggiano, beicon, salsa de cebolla y tomate, 
lechuga romana al estilo César y aros de cebolla rebozados .......30,99 €

SUPREMA DE POLLO DE CORRAL ASADO AL ESTRAGÓN
con patatas al horno y crema a las fi nas hierbas ...........................      25,99 €

 LASAÑA DE VERDURA
con jugo de pimiento y tomate  ..........................................................     25,99 €

COSTILLAS DE CERDO AHUMADAS Y CONFITADAS,  
con salsa barbacoa, patatas fritas y ensalada de col y zanahorias .....  30,99 €

PESCADOS
FILETE DE LUCIOPERCA AL VAPOR 
CON SARTENADA DE VERDURAS Y MANTEQUILLA 
BLANCA AL TOMILLO LIMÓN 
Arroz basmati............................................................................................     30,99 €

GAMBAS A LA PLANCHA (6 PIEZAS) 
con salsa virgen con verduritas y arroz blanco ...............................     36,99 €

 Sugerencia vegetariana.

POSTRES 
CREMA CATALANA FLAMBEADA CON VAINILLA  
y corazón de frambuesa ......................................................................... 10,99 €

TARTA DE CHOCOLATE CON PERA ESPECIADA 
y dulce de leche ......................................................................................  11,99 €

 CHICAGO CHERRY SUNDAE 
Helado de chocolate blanco y Cherry García, cookies, nata montada
y salsa de chocolate con almendras laminadas ..............................  13,99 €

RED VELVET CON SALSA DE FRUTOS ROJOS  ...  13,99 €

COPITA DE FRUTA CON SIROPE 
DE MOJITO, hojaldre y nata montada .......................................  11,99 €

TARTA DE MANZANA E HIGO AL ESTILO CRUMBLE 
con nata montada a la canela  (sin azúcar añadido) .....................  11,99 €

CAFÉ CON CAPRICHOS DULCES 
Bebida caliente, cupcake, crema catalana y fruta del tiempo .....  10,99 €

CELEBRE SU CUMPLEAÑOS CON NOSOTROS 
Y PIDA SU POSTRE DE CUMPLEAÑOS 
ANTES DE EMPEZAR LA COMIDA !   .................     27,00 €
POSTRE HASTA 8 PERSONAS.

 CHICAGO STEAKHOUSE 
PREMIUM STEAKS

El chef de Steakhouse le recomienda una cocción «blue», poco hecho 
o en su punto para todas nuestras carnes de vacuno.

CHULETÓN «L-BONE» DE VACA HEREFORD 
(350 GR APROX.)  con salsa bearnesa  ................................................ 36,99 €

SOLOMILLO BAJO DE VACA ANGUS (300 GR APROX.) 
con salsa de pimienta ............................................................................   30,99 €

FILETE DE VACUNO (250 GR APROX.) 
con salsa de pimienta ............................................................................   36,99 €

ENTRECOT DE VACA DE BAVIERA (350 GR APROX.) 
con mantequilla de estragón ...............................................................   39,99 €

TARTARO DE VACA CHAROLESA CORTADO CON 
CUCHILLO, CON CONDIMENTOS DE LA CASA ........   25,99 €

Todos nuestros platos se sirven con guarnición a elegir:
Patatas fritas, puré de patatas, arroz basmati, verduras o sartenada de verduras 

Los pesos indicados son en crudo y podrían variar un 5% más o menos.

IVA incl.

MENÚ JAZZ  31,99 €

Entrante y Plato   o   Plato y Postre
(bebida no incluida)

MENÚ CHICAGO  37,99 €

Entrante, Plato y Postre
(bebida no incluida)

ENTRANTES

MINI CAZUELA DE VIEIRAS, 
MEJILLONES Y PESCADO CON CREMA DE AJO,

magdalena de aceitunas

o ENSALADA CÉSAR CON POLLO A LA PARILLA  
Lechuga romana, salsa César, pollo a la parrilla, 

picatostes con ajo y virutas de queso parmesano Reggiano

PLATOS

FALDA DE VACA ANGUS (200 GR APROX.)
patatas fritas y salsa de pimienta 

o SUPREMA DE POLLO DE CORRAL ASADO AL ESTRAGÓN
con patatas al horno y crema a las fi nas hierbas

o  LASAÑA DE VERDURA
con jugo de pimiento y tomate

POSTRES

RED VELVET CON SALSA DE FRUTOS ROJOS

o COPITA DE FRUTA 
CON SIROPE DE MOJITO,

hojaldre y nata montada

37,9937,99 €€

Los platos “caseros” estan preparados en nuestra cocina con alimentos no elaborados.

OREJA DE SOLOMILLO DE 600 G (PARA 2 PERSONAS) 
IDEAL PARA COMPARTIR 
confi tado de chalote, mantequilla de estragón y salsa de pimienta   59,99 €

CUISSON BLEU CUISSON SAIGNANT CUISSON A POINT CUISSON BIEN CUIT
BLOODY RARE MEDIUM WELL DONE

 Carne a la parilla 
vuelta y vuelta

CUISSON BLEU CUISSON SAIGNANT CUISSON A POINT CUISSON BIEN CUIT
BLOODY RARE MEDIUM WELL DONE

 Carne bien hecha,
roja por dentro

CUISSON BLEU CUISSON SAIGNANT CUISSON A POINT CUISSON BIEN CUIT
BLOODY RARE MEDIUM WELL DONE

 Carne rosada por dentro, 
jugosa por fuera             

Carne hecha hasta
por dentro

CUISSON BLEU CUISSON SAIGNANT CUISSON A POINT CUISSON BIEN CUIT
BLOODY RARE MEDIUM WELL DONE
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