Tutto Italia Ristorante

Menu para el Almuerzo
Epcot, World Showcase )
Comidas Especiales y Unicas
Horarios de Comida
Almuerzo

Antipasti

Grande Antipasto Misto (para dos personas)
Seleccion del chef de varios aperitivos y especialidades; un plato generoso servido al estilo familiar

$32.00
Salmone freddo
Salmén escalfado frio, ensalada de pepino y langosta, salsa de gazpacho

$18.00
Prosciutto di Parma
Jamon de Parma, schiacciata toscana, higos secos

$20.00
Insalata Mista
Endivia, ricula, achicoria, esparrago blanco, rabano, vinagreta balsamica

$13.00
Caprese “fior di latte”
Tomates madurados en la vid, albahaca, sal marina de Maldon, aceite de oliva toscano

$15.00
Tortino di Zucchine
Calabacin al horno, salsa pomodoro, queso mozzarella, queso parmesano

$15.00
Calamari Fritti
Servido con salsa marinara picante

$19.00
Pasta e Fagioli
Pasta y sopa de frijoles

$9.00

Arancini
Bolas de risotto fritas de camarones y langosta

$17.00

Insalate

Pollo
Pollo asado picado, lechuga romana, achicoria, manzana, hinojo, aguacate, pasas rubias, cebolleta, vinagreta de
citricos

$21.00



Tonno
Atun de Sicilia, ricula, escarola rizada, tomate, cebolla morada, alcaparras, aceitunas

Ensalada César
Cufia de lechuga romana, crostini con aceitunas, pomodorini, virutas de queso parmesano

Ensalada César con pollo
Cuna de lechuga romana, crostini con aceitunas, virutas de queso parmesano

Panini

Caprese
Tomate cortado grueso, albahaca, mozzarella Fior Di Latte, orégano, aceite de oliva virgen extra

Porchetta
Cerdo asado, queso fontina, pimientos en conserva, ricula, mayonesa de ajo

Salumiere
Mortadela, soppressata, finocchiona, provolone, olivada

Pasta “Tutto Italia”

Risotto con gamberi
Arroz Arborio, camarones al limén, mantequilla de langosta

Lasagna alla Bolognese

$20.00

$19.00

$22.00

$19.00

$20.00

$22.00

$31.00

Preparacion tradicional de Emilia-Romafia con ragu de carne de res, ternera y cerdo, bechamel, queso parmesano

Tortellini panna e prosciutto
Tortellini de queso, prosciutto, guisantes, salsa cremosa de queso parmesano

Ziti
Salchicha dulce, cebollas caramelizadas, salsa cremosa

Tagliatelle campagnole
Pesto de albahaca y rucula, espinaca, queso burrata

Espaguetis
Albéndigas de carne de res, ternera y cerdo, salsa de tomate

Involtini di Melanzane alla Parmigiana

$27.00

$28.00

$25.00

$27.00

$22.00



Berenjena, ricota, hongos, salsa de tomate

$26.00

Carne y pescado
Salmone
Filete de salmoén grillado, vegetales de invierno al horno, salsa de mantequilla con citricos

$27.00

Bistecca
Lomo de ternera de 12 oz asado a las llamas, papas crocantes con romero, cebollas cipollini, mantequilla de hierbas

$35.00

Gamberi
Langostinos, linguine frescos, salsa de mantequilla de hierbas

$30.00

Acompanantes
Guarniciones
Para complementar tu plato principal, el chef ha preparado varios acompafiamientos con ingredientes frescos.

$10.00
Postres

Tiramisu de moka
Marscapone, café espresso, galletas de bizcocho Savoiardi, chocolate

$12.00
Cannoli
Masa crujiente rellena de ricota dulce, chocolate y naranja confitada con pistachos

$10.00
Panna cotta alla vaniglia
Compota de fresas, biscotti all’arancia

$13.00
Torta di Ricotta
Cheesecake de limon y ricota, fresas marinadas

$12.00
Bacio al Cioccolato
Pastel de chocolate tibio con avellanas, helado de vainilla, salsa de chocolate

$14.00
Gelati e Sorbetti
Helados: chocolate, vainilla, stracciatella Sorbetes — Limén amarillo, fresa. Dos bolas a eleccion.

$10.00

Bebidas

Aguas minerales italianas - Botella
Con o sin gas

$8.00



Aguas minerales italianas - Media botella
Con o sin gas

Aranciata, Limonata
Bebida con gas sabor naranja o limén

Té helado recién hecho
"Mezcla Tropical”

Refresco

Cerveza
Cerveza de barril Peroni
Moretti La Rossa Draft
Cerveza artesanal de temporada
Bud Light Draft

Cocteles
Bellini

Prosecco, puré de melocoton

Rossini
Prosecco, puré de fresas

Frizzante
Campari, jugo de mandarina, Prosecco

Carpano Punt e Mes
Vermu con una rodaja de naranja

$5.00

$5.25

$4.25

$4.25

Vaso
$12.00
Jarra

$33.00

Vaso

$13.00

Vaso

$12.00
Jarra

$32.00

Vaso
$9.00

Jarra

$25.00

$13.00

$13.00

$16.00



$12.00

Martini italiano
Vodka citrico, limoncello, triple sec, jugo de limén

$16.00
Cosmopolitan de granada
Vodka citrico, triple sec, jugo de granada
$16.00
Pasion roja
Campari, jugo de pomelo
$16.00
Italian Margarita
Limoncello, tequila, jugo de lima fresco
$16.00
Martini de café expresso
Vodka de vainilla, licor de café, expreso italiano
$16.00
Aperitivos para Niiios
Minestrone di verdure
Vegetales de primavera, pastina, caldo de pollo
$6.00
Coctel de frutas de temporada
$6.00
Ensalada de fresas
Lechuga romana, fresas, Mozzarella
$6.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos Principales para Nifios
Espaguetis
Espagueti servido con salsa de tomate y albdndigas de carne de res, cerdo y ternera. Incluye una bebida gratuita con
la compra del plato principal - jugo, botella de agua o leche al 1% (no incluye rellenos).

$10.00

Pizza dorada en sartén
Queso o pepperoni. Incluye una bebida gratuita con la compra del plato principal - jugo, botella de agua o leche al 1%
(no incluye rellenos).

$10.00

Palitos de mozzarella
con guarnicién de salsa de tomate. Incluye una bebida gratuita con la compra del plato principal - jugo, botella de
agua o leche al 1% (no incluye rellenos).

$10.00



Chicken Tenders (frituras de pollo crujientes)
con habichuelas frescas. Incluye una bebida gratuita con la compra del plato principal - jugo, botella de agua o leche
al 1% (no incluye rellenos).

$10.00
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Bebidas para Nifios
Splash Primavera
Jugo congelado de fresa, banana y melocotén
$3.50
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Postres para Niios
Sundae de Gelato italiano
$5.00
Gelato o Sorbetto italiano
$5.00
Tortina al Cioccolato
Cupcake de chocolate italiano
$5.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Opciones para personas con alergias
Hay menus para personas alérgicas a peticion

Menu para la Cena

Epcot, World Showcase
Comidas Especiales y Unicas

Horarios de Comida
Cena
Aperitivos

Antipasto Misto (para dos personas)
Una bandeja generosa de aperitivos y especialidades italianas

$32.00
Prosciutto di Parma
Jamén de Parma, schiacciata toscana, higos secos

$20.00
Caprese “fior di latte”
Tomates madurados en la vid, albahaca, sal marina de Maldon, aceite de oliva toscano

$15.00

Calamari Fritti
Servido con salsa marinara picante

$19.00



Insalata Mista
Endivia, rdcula, achicoria, esparrago blanco, rdbano, vinagreta balsamica

Arancini
Bolas de risotto fritas de camarones y langosta

Tortino di Zucchine
Calabacin al horno, salsa pomodoro, queso mozzarella, queso parmesano

Ensalada César
Lechuga romana, crostini de aceitunas, tomates cherry, virutas de queso parmesano

Arucola e Mozzarella
Ensalada de rucula, queso mozzarella, melén, jamén de Parma, vinagreta de mostaza

Insalata di Mare
Camarones, calamar, pulpo, apio, cebolla roja, papas, alcaparras, aceite de oliva con limén

Pasta e Fagioli
Pasta y sopa de frijoles

Carne y pescado
Salmone
Filete de salmén asado, vegetales de invierno al horno, salsa de mantequilla con citricos

Gamberi
Langostinos, linguine frescos, salsa de mantequilla de hierbas

Zuppa di pesce

Guiso de mariscos, filete de pescado, camarones, almejas, mejillones, calamares, pasta

Pollo

Pollo a la parmesana, espagueti a la chitarra, salsa de tomate

Osobuco
Pata de ternera estofada, risotto alla milanese, crocantes de queso parmesano

Bistecca

$13.00

$17.00

$15.00

$17.00

$18.00

$20.00

$9.00

$31.00

$30.00

$32.00

$33.00

$36.00

Lomo de ternera de 12 oz asado a las llamas, papas crocantes con romero, cebollas cipollini, mantequilla de hierbas



$36.00

Pasta “Tutto Italia”

Risotto con gamberi
Arroz Arborio, camarones al limén, mantequilla de langosta

$33.00
Tortellini panna e prosciutto
Tortellini de queso, prosciutto, guisantes, salsa cremosa de queso parmesano

$28.00
Tagliatelle campagnole
Pesto de albahaca y rucula, espinaca, burrata

$28.00
Espaguetis

$22.00
Ziti
Salchicha dulce, cebollas caramelizadas, salsa cremosa

$25.00
Ravioles de langosta
Salsa cremosa de azafran, esencia de vainilla

$31.00

Lasagne
Preparacion tradicional de Emilia-Romafia con ragu de carne de res, ternera y cerdo, bechamel, queso parmesano

$27.00
Involtini di Melanzane alla Parmigiana
Berenjena, ricota, hongos, salsa de tomate

$26.00
Macarrones
Casarecce, ragu de cordero, queso scamorza

$27.00

Acompaiiantes
Guarniciones
Para complementar tu plato principal, el chef ha preparado varios acompafiamientos con ingredientes frescos.

$10.00

Postres

Tiramisu de moka
Marscapone, café espresso, galletas de bizcocho Savoiardi, chocolate

$12.00

Cannoli
Masa crujiente rellena de ricota dulce, chocolate y naranja confitada con pistachos



$10.00

Panna cotta alla vaniglia
Compota de fresas, biscotti all’arancia

$13.00
Torta di Ricotta
Cheesecake de limén y ricota, fresas marinadas
$12.00
Bacio al Cioccolato
Pastel de chocolate tibio con avellanas, helado de vainilla, salsa de chocolate
$14.00
Gelati e Sorbetti
Helados: chocolate, vainilla, stracciatella Sorbetes - Limén amarillo, fresa. Dos bolas a eleccién.
$10.00
Aperitivos para Niios
Minestrone di verdure
Vegetales de primavera, pastina, caldo de pollo
$6.00
Coctel de frutas de temporada
$6.00
Ensalada de fresas
Lechuga romana, fresas, Mozzarella
$6.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos Principales para Nifos
Espaguetis
Espagueti servido con salsa de tomate y albdndigas de carne de res, cerdo y ternera. Incluye una bebida gratuita con
la compra del plato principal - jugo, botella de agua o leche al 1% (no incluye rellenos).

$10.00

Pizza dorada en sartén
Queso o pepperoni. Incluye una bebida gratuita con la compra del plato principal - jugo, botella de agua o leche al 1%
(no incluye rellenos).

$10.00

Palitos de mozzarella
con guarnicién de salsa de tomate. Incluye una bebida gratuita con la compra del plato principal - jugo, botella de
agua o leche al 1% (no incluye rellenos).

$10.00

Chicken Tenders (frituras de pollo crujientes)
con habichuelas frescas. Incluye una bebida gratuita con la compra del plato principal - jugo, botella de agua o leche
al 1% (no incluye rellenos).

$10.00



Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebidas para Nifios

Splash Primavera
Jugo congelado de fresa, banana y melocotén

$3.50

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Postres para Nifos

Sundae de Gelato italiano

$5.00
Gelato o Sorbetto italiano

$5.00
Tortina al Cioccolato
Cupcake de chocolate italiano

$5.00
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebidas

Aguas minerales italianas - Botella
Con o sin gas

$8.00
Aguas minerales italianas - Media botella
Con o sin gas

$5.00
Aranciata, Limonata
Bebida con gas sabor naranja o limén

$5.25
Té helado recién hecho
"Mezcla Tropical”

$4.25
Refresco

$4.25

Cocteles
Bellini
Prosecco, puré de melocoton
$13.00
Rossini
Prosecco, puré de fresas
$13.00

Frizzante
Campari, jugo de mandarina, Prosecco



Carpano Punt e Mes
Vermu con una rodaja de naranja

Martini italiano
Vodka citrico, limoncello, triple sec, jugo de limén

Cosmopolitan de granada
Vodka citrico, triple sec, jugo de granada

Pasion roja
Campari, jugo de pomelo

Italian Margarita
Limoncello, tequila, jugo de lima fresco

Martini de café expresso
Vodka de vainilla, licor de café, expreso italiano

Cerveza
Cerveza de barril Peroni

Moretti La Rossa Draft

Cerveza artesanal de temporada

Bud Light Draft

Opciones para personas con alergias

Hay mentus para personas alérgicas a peticion

$16.00

$12.00

$16.00

$16.00

$16.00

$16.00

$16.00

Vaso

$12.00

Jarra

$33.00

Vaso

$13.00

Vaso
$12.00
Jarra

$32.00

Vaso
$9.00
Jarra

$25.00






