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Aperitivos 
Edamame 
Brotes de soya servidos fríos 
  

$5.00 
  

Calamares en tempura picante 
Calamares ligeramente fritos con salsa miso picante 
  

$9.25 
  

Harina de yuca y camarones con una corteza de panko 
Deliciosa combinación de camarones ligeramente enharinados y empanados al estilo japonés, con pimientos shishito 
  

$9.75 

Sopas y Ensaladas 
Sopa de miso y vegetales 
Cebolla salteada, papa y daikon con cebolleta 
  

$5.00 
  

Sopa miso de almejas Asari 
con cebolleta 
  

$7.00 
  

Ramen Yuzu Shio con mariscos 
Ramen de fideos con camarones asados y almejas Asari en un caldo de yuzu y mariscos 
  

$9.00 
  

Ensalada poke de atún y salmón 
Hierbas mixtas, pepino y tomate con aderezo de sésamo tostado 
  

$9.25 
  

Ensalada de vegetales 
con aderezo 
  

$6.95 

Sashimi 
Degustación de sashimi fresco 
Atún, salmón, pargo de cola amarilla y besugo 
  

$16.00 
  

Surtido de sushi 
Dos piezas de California Roll, dos piezas de rollo picante y tres piezas de nigiri 
  

$15.00 
  



Salmón Ponzu 
Salmón fresco en rodajas finas con aceite de trufas, servido con salsa yuzu-ponzu 
  

$14.00 

Sushi nigiri (una pieza) 
Pargo de cola amarilla (una pieza) 
  

$3.50 
  

Atún (una pieza) 
  

$3.00 
  

Salmón (una pieza) 
  

$3.00 
  

Anguila (una pieza) 
  

$3.00 
  

Camarón (una pieza) 
  

$2.75 

Rolls de sushi 
Roll picante y crujiente 
Mezcla de atún y salmón, con tempura crujiente, un toque de salsas Dynamite y Volcano 
  

$12.00 
  

Volcano Roll 
California Roll asado, cubierto con camarones, vieiras y salsa volcán 
  

$18.00 
  

California Roll 
Carne de cangrejo, aguacate, pepino, huevas de eperlano y mayonesa japonesa 
  

$14.00 
  

Roll Fire Cracker 
Roll de tempura de camarones con ensalada wakame y jalapeños, con salsa de anguila, tiras de pimiento rojo y un 
toque de sriracha 
  

$16.00 
  

Rollito de vegetales 
Pepino, kanpyo, espárragos, jengibre en vinagre y zanahorias, con aguacate y semillas de sésamo 
  

$12.00 
  

Roll Dragon Monster 
Aguacate, pepino y queso crema, con anguila, huevas de eperlano, hojas verdes pequeñas y salsa Dynamite 
  

$18.00 

Yakimono 
Pollo a la plancha teriyaki con mantequilla 
Pechuga deshuesada con emulsión de salsa teriyaki y mantequilla, y vegetales de temporada 
  

$26.00 



  

Costillas de cordero marinadas con miso 
Cordero asado con un toque de pimienta Arima Sansho y vegetales de temporada 
  

$30.00 
  

Salmón misoyaki asado 
Miso, marinado con sake kasu, con vegetales de temporada 
  

$30.00 
  

Filet Mignon 
Solomillo de ternera asado con una reducción de vino de ciruela dulce y frutal, y vegetales de temporada 
  

$34.00 

Agemono 
Tempura de vegetales surtidos 
Vegetales de temporada ligeramente fritos 
  

$21.00 
  

Tempura de camarones y cangrejo 
Mariscos y vegetales ligeramente fritos, con sales marinas saborizadas y vegetales de temporada 
  

$30.00 
  

Tempura de langosta 
Langosta y vegetales con fondue de queso 
  

$30.00 

Bentō creado por el chef 
Bento Box 
Tempura de camarones y vegetales, lomo de ternera con salsa de ajo y jengibre, pollo teriyaki, ensalada poke de atún 
y salmón con aderezo de sésamo y jengibre, rollo de atún, rollo de salmón, rollo nigiri de camarones y rollo de 
vegetales 
  

$34.00 

Arroz y fideos 
Udon Nabeyaki de vegetales 
Fideos Udon servidos con tofu frito y vegetales, en un caldo dashi de konbu 
  

$20.00 
  

Gomoku Deluxe Nabeyaki Udon 
Fideos udon con tempura de camarones, pollo asado y mizuna, en un caldo dashi con bonito 
  

$24.00 
  

Arroz blanco al vapor 
  

$1.50 
  

Arroz marrón 
  

$3.50 

Comidas para niños (de hasta 9 años) 
Bocaditos de pollo estilo tempura 
servido con helado suave 
  



$13.00 
  

California Roll 
servido con helado suave 
  

$13.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Postres 
Pastel de mousse de té verde 
Bizcocho esponjoso de fino té verde en capas alternas con un mousse de té verde liviano, cubierto con crema batida 
fresca y espolvoreado con té verde 
  

$6.50 
  

Pastel de mousse de jengibre 
Bizcocho esponjoso en capas relleno con mousse de jengibre y una cinta de exquisito glaseado de chocolate como 
acabado 
  

$6.50 
  

Pastel de mousse de mango 
Bizcocho esponjoso con sabor a mango, con un sabroso y suave relleno de mousse de mango y decorado con glaseado 
de mango 
  

$6.50 
  

Helado servido a máquina 
Té verde, vainilla o combinación de té verde con vainilla 
  

$4.95 

Bebidas 
Coca-Cola 
  

$2.95 
  

Coca-Cola Diet 
  

$2.95 
  

Sprite 
  

$2.95 
  

Limonada 
  

$2.95 
  

Gaseosa de naranja 
  

$2.95 
  

Té verde helado 
  

$2.95 
  

Té verde caliente 
  

$2.95 
  

Leche baja en grasa 
  



$2.95 

Cócteles exclusivos 
Shochu Squeeze 
Jugo recién exprimido de tu elección entre pomelo, limón amarillo o naranja, mezclado con refrescante shochu y 
servido en las rocas 
  

$12.00 
  

Martini Violet Silk 
Vodka batido con jugo de peras moradas y limones verdes... Un sofisticado sabor para el paladar 
  

$12.00 
  

Iced Blood Orange 
Cóctel levemente agridulce, gasificado, con gin, extracto de naranja sanguina y agua gasificada (versión sin alcohol 
disponible) 
  

$12.00 
  

Nigori Mimosa 
Sake nigori sin filtrar, jugo de naranja, granadina y agua gasificada 
  

$10.00 
  

Golden Grape 
Vino de ciruela mezclado con jugo de naranja y cubierto con Merlot 
  

$10.00 
  

Matcha Frappe 
Mezcla de ron y sake, con leche condensada y aros helados de sirope de té verde 
  

$10.00 
  

Tokyo Sunset 
Ron de coco, crema de banana, Schnapps de durazno y jugo de piña 
  

$10.00 
  

Momo Whiskey Sour 
Mezcla perfecta de whisky, Schnapps de durazno y sour 
  

$10.00 
  

Japanese Breeze 
Ron de coco sobre hielo con jugo de piña y arándano rojo ácido 
  

$10.00 
  

Calpico Banana Fizz 
Shōchū, Calpis japonés y sirope de banana, cubierto con agua gasificada 
  

$10.00 
  

Mojito 
Mezcla de ron, sake, sirope, limón verde fresco y menta - Clásico, shiso japonés, naranja sanguina, té verde, moras, 
coco 
  

$10.00 
  

Piña colada 
Mezclado con ron, sake, crema de coco y jugo de piña - Clásico, fresa, Violet Pearl, chocolate, melón Midori, coco azul 



  
$10.00 

Selecciones de sake 
Shoune Junmai Daiginjo (porción de 8 oz) 
Kobe, Japón: seco y refrescante 
  

Garrafa 

$35.00 
  

Dassai 50 Junmai Daiginjyo (porción de 8 oz) 
Yamaguchi, Japón: semiseco 
  

Garrafa 

$38.00 
  

Toji Kan Futsu-Shu (porción de 8 oz) 
Hyogo, Japón: suave y seco 
  

Garrafa 

$22.00 
  

Jun Tenzan Junmai (porción de 8 oz) 
Saga, Japón: cuerpo medio 
  

Garrafa 

$31.00 
  

Yatsushika Tokubetsu Junmai (porción de 8 oz) 
Kyushu, Japón: cuerpo seco 
  

Garrafa 

$22.00 
  

Karatamba Honjyozo (porción de 8 oz) 
Hyogo, Japón: muy seco 
  

Garrafa 

$23.00 
  

Hana Awaka Sparkling Sake (botella de 250 ml) 
Berkeley, California 
  

Botella 

$18.00 
  

Sho Chiku Bai Unfiltered Nigori (botella de 375 ml) 
Berkeley, California: dulce 
  

Botella 

$18.00 
  

Ozeki Hot Sake Junmai (porción de 8 oz) 
Hollister, California: medio 
  

Garrafa 

$10.00 
  

Degustación de sake 
Karatanba (seco), Hana Awaka (con gas), Nigori (sin filtrar, dulce) 
  

Porción 

$18.00 

Vino 



Hakutsuru Plum Wine, Kobe, Japón 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Kris Pinot Grigio, Trentino-Alto Adige, Italia 
  

Botella 

$34.00 
Vaso 

$9.00 
  

Sea Pearl Sauvignon Blanc, Marlborough, Nueva Zelanda 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Lincourt Steel Chardonnay, Costa Central, California 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Five Rivers Pinot Noir, Santa Bárbara, California 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Martin Ray Cabernet Sauvignon, Sonoma, California 
  

Botella 

$54.00 
Vaso 

$14.00 
  

Domaine Chandon Brut, Napa Valley, California 
  

Botella 

$50.00 
Vaso 

$13.00 

Cerveza 
Kirin de barril 
  
  

Sapporo Premium 
  
  

Sapporo negra 
  
  

Kirin Light (12 oz) 
  

$6.50 
  

Asahi Super Dry (12 oz) 
  



$7.00 
  

Beer Shandy (12 oz) 
Cerveza Kirin de barril helada, con jugo recién exprimido de pomelo, limón amarillo o naranja 
  

$12.00 
  

Degustación de cervezas premium 
Asahi Super Dry, Sapporo Black, Kirin Lager y edamame 
  

$15.00 
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Aperitivos 
Edamame 
Brotes de soya servidos fríos 
  

$5.00 
  

Calamares en tempura picante 
Calamares ligeramente fritos con salsa miso picante 
  

$9.25 
  

Harina de yuca y camarones con una corteza de panko 
Deliciosa combinación de camarones ligeramente enharinados y empanados al estilo japonés, con pimientos shishito 
  

$9.75 

Sopas y Ensaladas 
Sopa de miso y vegetales 
Cebolla salteada, papa y daikon con cebolleta 
  

$5.00 
  

Sopa miso de almejas Asari 
con cebolleta 
  

$7.00 
  

Ramen Yuzu Shio con mariscos 
Ramen de fideos con camarones asados y almejas Asari en un caldo de yuzu y mariscos 
  

$9.00 
  

Ensalada poke de atún y salmón 
Hierbas mixtas, pepino y tomate con aderezo de sésamo tostado 
  

$9.25 
  

Ensalada de vegetales 
con aderezo 
  

$6.95 

Sashimi 
Degustación de sashimi fresco 



Atún, salmón, pargo de cola amarilla y besugo 
  

$16.00 
  

Surtido de sushi 
Dos piezas de California Roll, dos piezas de rollo picante y tres piezas de nigiri 
  

$15.00 
  

Salmón Ponzu 
Salmón fresco en rodajas finas con aceite de trufas, servido con salsa yuzu-ponzu 
  

$14.00 

Sushi nigiri (una pieza) 
Pargo de cola amarilla (una pieza) 
  

$3.50 
  

Atún (una pieza) 
  

$3.00 
  

Salmón (una pieza) 
  

$3.00 
  

Anguila (una pieza) 
  

$3.00 
  

Camarón (una pieza) 
  

$2.75 

Rolls de sushi 
Roll picante y crujiente 
Mezcla de atún y salmón, con tempura crujiente, un toque de salsas Dynamite y Volcano 
  

$12.00 
  

Volcano Roll 
California Roll asado, cubierto con camarones, vieiras y salsa volcán 
  

$18.00 
  

California Roll 
Carne de cangrejo, aguacate, pepino, huevas de eperlano y mayonesa japonesa 
  

$14.00 
  

Roll Fire Cracker 
Roll de tempura de camarones con ensalada wakame y jalapeños, con salsa de anguila, tiras de pimiento rojo y un 
toque de sriracha 
  

$16.00 
  

Rollito de vegetales 
Pepino, kanpyo, espárragos, jengibre en vinagre y zanahorias, con aguacate y semillas de sésamo 
  

$12.00 
  

Roll Dragon Monster 



Aguacate, pepino y queso crema, con anguila, huevas de eperlano, hojas verdes pequeñas y salsa Dynamite 
  

$18.00 

Yakimono 
Pollo a la plancha teriyaki con mantequilla 
Pechuga deshuesada con emulsión de salsa teriyaki y mantequilla, y vegetales de temporada 
  

$26.00 
  

Costillas de cordero marinadas con miso 
Cordero asado con un toque de pimienta Arima Sansho y vegetales de temporada 
  

$30.00 
  

Salmón misoyaki asado 
Miso, marinado con sake kasu, con vegetales de temporada 
  

$30.00 
  

Filet Mignon 
Solomillo de ternera asado con una reducción de vino de ciruela dulce y frutal, y vegetales de temporada 
  

$34.00 

Agemono 
Tempura de vegetales surtidos 
Vegetales de temporada ligeramente fritos 
  

$21.00 
  

Tempura de camarones y cangrejo 
Mariscos y vegetales ligeramente fritos, con sales marinas saborizadas y vegetales de temporada 
  

$30.00 
  

Tempura de langosta 
Langosta y vegetales con fondue de queso 
  

$30.00 

Bentō creado por el chef 
Bento Box 
Tempura de camarones y vegetales, lomo de ternera con salsa de ajo y jengibre, pollo teriyaki, ensalada poke de atún 
y salmón con aderezo de sésamo y jengibre, rollo de atún, rollo de salmón, rollo nigiri de camarones y rollo de 
vegetales 
  

$34.00 

Arroz y fideos 
Udon Nabeyaki de vegetales 
Fideos Udon servidos con tofu frito y vegetales, en un caldo dashi de konbu 
  

$20.00 
  

Gomoku Deluxe Nabeyaki Udon 
Fideos udon con tempura de camarones, pollo asado y mizuna, en un caldo dashi con bonito 
  

$24.00 
  

Arroz blanco al vapor 
  

$1.50 



  

Arroz marrón 
  

$3.50 

Comidas para niños (de hasta 9 años) 
Bocaditos de pollo estilo tempura 
servido con helado suave 
  

$13.00 
  

California Roll 
servido con helado suave 
  

$13.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Postres 
Pastel de mousse de té verde 
Bizcocho esponjoso de fino té verde en capas alternas con un mousse de té verde liviano, cubierto con crema batida 
fresca y espolvoreado con té verde 
  

$6.50 
  

Pastel de mousse de jengibre 
Bizcocho esponjoso en capas relleno con mousse de jengibre y una cinta de exquisito glaseado de chocolate como 
acabado 
  

$6.50 
  

Pastel de mousse de mango 
Bizcocho esponjoso con sabor a mango, con un sabroso y suave relleno de mousse de mango y decorado con glaseado 
de mango 
  

$6.50 
  

Helado servido a máquina 
Té verde, vainilla o combinación de té verde con vainilla 
  

$4.95 

Bebidas 
Coca-Cola 
  

$2.95 
  

Coca-Cola Diet 
  

$2.95 
  

Sprite 
  

$2.95 
  

Limonada 
  

$2.95 
  

Gaseosa de naranja 
  

$2.95 
  

Té verde helado 



  
$2.95 

  

Té verde caliente 
  

$2.95 
  

Leche baja en grasa 
  

$2.95 

Selecciones de sake 
Shoune Junmai Daiginjo (porción de 8 oz) 
Kobe, Japón: seco y refrescante 
  

Garrafa 

$35.00 
  

Dassai 50 Junmai Daiginjyo (porción de 8 oz) 
Yamaguchi, Japón: semiseco 
  

Garrafa 

$38.00 
  

Toji Kan Futsu-Shu (porción de 8 oz) 
Hyogo, Japón: suave y seco 
  

Garrafa 

$22.00 
  

Jun Tenzan Junmai (porción de 8 oz) 
Saga, Japón: cuerpo medio 
  

Garrafa 

$31.00 
  

Yatsushika Tokubetsu Junmai (porción de 8 oz) 
Kyushu, Japón: cuerpo seco 
  

Garrafa 

$22.00 
  

Karatamba Honjyozo (porción de 8 oz) 
Hyogo, Japón: muy seco 
  

Garrafa 

$23.00 
  

Hana Awaka Sparkling Sake (botella de 250 ml) 
Berkeley, California 
  

Botella 

$18.00 
  

Sho Chiku Bai Unfiltered Nigori (botella de 375 ml) 
Berkeley, California: dulce 
  

Botella 

$18.00 
  

Ozeki Hot Sake Junmai (porción de 8 oz) 
Hollister, California: medio 
  

Garrafa 



$10.00 
  

Degustación de sake 
Karatanba (seco), Hana Awaka (con gas), Nigori (sin filtrar, dulce) 
  

Porción 

$18.00 

Vino 
Hakutsuru Plum Wine, Kobe, Japón 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Kris Pinot Grigio, Trentino-Alto Adige, Italia 
  

Botella 

$34.00 
Vaso 

$9.00 
  

Sea Pearl Sauvignon Blanc, Marlborough, Nueva Zelanda 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Lincourt Steel Chardonnay, Costa Central, California 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Five Rivers Pinot Noir, Santa Bárbara, California 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Martin Ray Cabernet Sauvignon, Sonoma, California 
  

Botella 

$54.00 
Vaso 

$14.00 
  

Domaine Chandon Brut, Napa Valley, California 
  

Botella 

$50.00 
Vaso 

$13.00 

Cerveza 
Kirin de barril 
  
  

Sapporo Premium 
  
  



Sapporo negra 
  
  

Kirin Light (12 oz) 
  

$6.50 
  

Asahi Super Dry (12 oz) 
  

$7.00 
  

Beer Shandy (12 oz) 
Cerveza Kirin de barril helada, con jugo recién exprimido de pomelo, limón amarillo o naranja 
  

$12.00 
  

Degustación de cervezas premium 
Asahi Super Dry, Sapporo Black, Kirin Lager y edamame 
  

$15.00 

Cócteles exclusivos 
Shochu Squeeze 
Jugo recién exprimido de tu elección entre pomelo, limón amarillo o naranja, mezclado con refrescante shochu y 
servido en las rocas 
  

$12.00 
  

Martini Violet Silk 
Vodka batido con jugo de peras moradas y limones verdes... Un sofisticado sabor para el paladar 
  

$12.00 
  

Iced Blood Orange 
Cóctel levemente agridulce, gasificado, con gin, extracto de naranja sanguina y agua gasificada (versión sin alcohol 
disponible) 
  

$12.00 
  

Nigori Mimosa 
Sake nigori sin filtrar, jugo de naranja, granadina y agua gasificada 
  

$10.00 
  

Golden Grape 
Vino de ciruela mezclado con jugo de naranja y cubierto con Merlot 
  

$10.00 
  

Matcha Frappe 
Mezcla de ron y sake, con leche condensada y aros helados de sirope de té verde 
  

$10.00 
  

Tokyo Sunset 
Ron de coco, crema de banana, Schnapps de durazno y jugo de piña 
  

$10.00 
  

Momo Whiskey Sour 
Mezcla perfecta de whisky, Schnapps de durazno y sour 
  

$10.00 



  

Japanese Breeze 
Ron de coco sobre hielo con jugo de piña y arándano rojo ácido 
  

$10.00 
  

Calpico Banana Fizz 
Shōchū, Calpis japonés y sirope de banana, cubierto con agua gasificada 
  

$10.00 
  

Mojito 
Mezcla de ron, sake, sirope, limón verde fresco y menta - Clásico, shiso japonés, naranja sanguina, té verde, moras, 
coco 
  

$10.00 
  

Piña colada 
Mezclado con ron, sake, crema de coco y jugo de piña - Clásico, fresa, Violet Pearl, chocolate, melón Midori, coco azul 
  

$10.00 

 


