The Plaza Restaurant

Menu para el Desayuno

Parque Tematico Magic Kingdom, Main Street, U.S.A.
Comida Informal

Horarios de Comida

Desayuno
Platos Principales

Bandeja de desayuno clasico estadounidense
Huevos revueltos, papas de desayuno, salchicha, tocineta y un panecillo de mantequilla

$16.00

Bistec y huevos
Lomo de ternera de 10 o0z con dos huevos revueltos, servidos con papas de desayuno

$18.00

Waffles de Mickey
Tres waffles en forma de Mickey cubiertos con azdcar impalpable y chispas de Mickey, sobre una sabrosa pasta de
banana, servidos con tocineta, salchicha y frutas como acompafiante

$14.00

Huevos benedictinos con tomates verdes fritos y langosta
Dos huevos escalfados con langosta sobre un crujiente tomate verde frito con salsa holandesa, servidos con papas
de desayuno

$18.00

Tortilla personalizada
Salchicha, tocineta de la casa, jamon, cebollas, pimientos, tomates y queso, servidos con papas de desayuno

$14.00

Jamon de campo y huevos benedictinos
Dos huevos escalfados con jamdn alpino ahumado y hierbas frescas, apilados sobre un panecillo de mantequilla
cubierto con una cremosa salsa holandesa, servido con papas de desayuno

$15.00

Comidas para Nifos

Plato de desayuno para niios
Huevo revuelto y papas de desayuno servidos con la opcidn de tocineta o salchicha, y 1a opcién de leche baja en
grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$7.00

Waffles con forma de Mickey para nifios
Dos waffles en forma de Mickey cubiertos con aztcar impalpable y chispas de Mickey, sobre una sabrosa pasta de
banana, servidos con tocineta o salchicha y frutas como acompafiante

$8.00

Variedad de cereales frios
Servido con la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeia o jugo de manzana Minute Maid®
pequefio

$6.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.



Acompaiiantes
Galleta con salsa gravy

$5.00
Sémola
$5.00
Avena
$5.00
Fruta fresca
$5.00
Bebidas sin Alcohol
Batido Berry Blast
Fresas, arandanos azules y frambuesas
$6.00
Batido de frambuesa, vainilla y durazno
$6.00
Cold Brew Joffrey’s Coffee®
$5.00
Cocteles Especiales
Bellini de durazno
Canella Prosecco con jugo de durazno blanco
$10.00
Plaza’s Mimosa
Domaine Ste. Michelle Brut con jugos de guayaba, parcha, naranja y pifia
$11.00
Sangria de la casa
Kenwood Sauvignon Blanc con jugo de pifia, especias y frutas
$10.50

Mentu para el Almuerzo
Parque Tematico Magic Kingdom, Main Street, U.S.A.
Comida Informal
Horarios de Comida
Almuerzo
Aperitivos

Papas fritas cargadas Plaza
Papas fritas cubiertas con queso derretido, tocineta, lechuga, tomates y aderezo ranch para ensaladas

$9.00

Ensalada "Wedge" (quesos y tocinetas en una base de trozos grandes de lechugas)
Media ensalada Wedge con lechuga Iceberg servida con tomates, cebollas y pepinos, con queso gorgonzola y
aderezo ranch para ensaladas



$8.00

Sopa de temporada
Preguntale al camarero sobre la seleccién del dia

$8.00

Platos Principales

Pan de carne casero
Abundantes rebanadas de pastel de carne servidas con puré de papas rojas al ajo y vegetales de temporada

$22.00

Hamburguesa angus con queso

Servido en un panecillo brioche con lechuga, tomate, cebolla y 1a opcién de estos ingredientes: tocineta, queso
cheddar, queso americano, hongos asados o cebollas asadas. Servida con vegetales de temporada, chips caseros o
papas fritas a eleccion

$20.00

Macarrones al horno con queso y falda de res a la barbacoa con miel
Pasta al horno en salsa de queso cheddar, espolvoreada con cebollas fritas crujientes y cebolletas, cubierta con
una sabrosa falda de res a la barbacoa

$21.00

Hamburguesa de vegetales

Servido en un panecillo brioche con lechuga, tomate, cebolla y la opcién de queso cheddar, queso americano,
hongos asados o cebollas asadas a las llamas. Servida con vegetales de temporada, chips caseros o papas fritas a
eleccion

$17.00

Ensalada de pollo y fresas
Vegetales verdes frescos de la huerta, pechuga de pollo asada, pepinos, fresas frescas y gorgonzola con aderezo de
vinagreta de Zinfandel blanco

$18.00

Sandwich de tomates verdes fritos
Un tomate verde frito servido con tocineta, rucula, tomate y queso Pepper Jack, cubierto con salsa BBQ blanca de
Alabama y servido en un panecillo brioche con la opcién de vegetales de temporada, chips caseros o papas fritas

$17.00

Hamburguesa de falda de res con salsa BBQ y miel
Servida en un panecillo brioche con tocineta, lechuga, tomate, cebolla y queso provolone

$22.00

Sandwich de pollo a la parrilla
Pechuga de pollo asada cubierta con tocineta, remoulade, bruschetta, queso provolone y ricula, servida en un
panecillo brioche con la opcién de vegetales de temporada, chips caseros o papas fritas

$18.00

Sandwich de bistec y queso
Carne de res desmenuzada y a la plancha con cebollas, hongos, pimientos rojos y queso blanco americano, servida
en pan Hoagie con vegetales de temporada, chips caseros o papas fritas a elecciéon

$19.00

Reuben a la parrilla



Carne en conserva cortada en rodajas finas, en pan de centeno marmolado a la plancha con chucrut, queso suizo y
aderezo Thousand Island, con vegetales de temporada, chips caseros o papas fritas a eleccién

$16.00
Plaza Club

Jamo6n ahumado, pavo, tocineta, lechuga, tomate y mayonesa en una tostada texana, con opcién de vegetales de
temporada, chips caseros o papas fritas

$17.00

Sandwich de ensalada de atin
Ensalada de attin con lechuga y tomate en una croissant integral recién horneada, con opcién de vegetales de
temporada, chips caseros o papas fritas

$16.00
Pasteles y batidos

Pastel de chocolate exclusivo
Pastel de chocolate de cuatro capas relleno con ganache de chocolate oscuro

$9.50
Budin de pan con caramelo y helado de vainilla
Budin de pan con caramelo tibio, cubierto con almibar, caramelo duro y helado de vainilla

$9.00
Pastel especial de estacion
Preguntale al camarero sobre la seleccion del dia

$9.50

Buffet ilimitado de malteadas
Malteada artesanal cubierta con crema batida y una cereza. Elige entre los siguientes sabores: vainilla, chocolate,
fresa o menta con chips de chocolate

$9.00

Helado y sundaes

Banana Split original
Una banana madura, tres bolas de helado (vainilla, chocolate y fresa) cubierto con salsa caliente, salsa de fresa,
pifia pisada, nueces picadas, crema batida y una cereza

$10.00

Copa de helado con brownie
Brownie con salsa, servido con helado de vainilla y cubierto con salsa de chocolate y virutas de chocolate

$8.00

Copa de helado The Plaza Restaurant
Helado a eleccion cubierto con salsa caliente a eleccion, salsa de fresa, pifia pisada, nueces picadas, crema batida y
una cereza

$7.00

Aperitivos para nifios (a la carta)
Sopa de tomate

$3.00

Uvas



$3.00

Zanahorias y aderezo ranch para ensaladas

$3.00
Manzanas en rodajas

$3.00
Ensalada de vegetales
Con aderezo ranch libre de grasa para ensaladas

$3.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)

Sandwich de pavo
en pan de trigo y miel, servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani®
pequeia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Tiras de pollo asado
servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeiia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$11.00

Sandwich de mantequilla de mani y jalea
en pan de trigo y miel, servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani®
pequefia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$9.00

Hamburguesa con queso
servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$11.00
Sandwich de queso a la plancha

servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$9.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Zanahorias pequeiias

Vegetales de temporada
Puré de papas
Manzanas en rodajas

Frutas de temporada



Platanos
Mickeylodeon

Mini galletas con chispas de chocolate y leche

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores

Bebida especial para nifios
Bebida especial de Personaje

Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

Opciones del ment para nifios de 9 afios y menores

Bebidas
Bebidas de fuente de soda variadas

Té helado recién hecho
Café Joffrey's Coffee® recién preparado o té caliente

Ofertas para personas con alergias
Hay menus para personas alérgicas a peticion

Vino
Domaine Ste. Michelle Brut
Vino semiseco con sabores a manzanas y citricos, con burbujas persistentes y un final fresco

Fess Parker Riesling
Vino semidulce con aromas y sabores a durazno, albaricoque y melén

Kenwood Sauvignon Blanc
Vino seco con sabores a citricos y frutas tropicales acidas y refrescantes

Cambria Benchmark Chardonnay
Vino seco con sabores a limén amarillo, pifia y manzana, con vainilla y textura cremosa

$8.00

Botella
$39.00
Vaso

$9.00

Botella
$39.00
Vaso

$9.00

Botella
$39.00
Vaso

$9.00

Botella
$49.00



Vaso

$11.00
MacMurray Estate Pinot Noir
Vino seco con capas de cerezas y bayas de Boysen, especias horneadas y un final sedoso
Botella
$55.00
Vaso
$13.00
J. Lohr Seven Oaks Cabernet Sauvignon
Vino seco con jugosas cerezas oscuras y arandanos azules, cacao en polvo y café tostado
Botella
$39.00
Vaso
$9.00
Sangria
Kenwood Sauvignon Blanc con jugo de pifia, especias y frutas
Porcion
$10.25
Cerveza
Bud Light Lager
$7.25
Michelob Ultra Lager
$7.75
Blue Moon Belgian Wheat
$7.75
Cerveza Jai Alai IPA Cigar City
$9.25
Mentu para la Cena
Parque Tematico Magic Kingdom, Main Street, U.S.A.
Comida Informal
Horarios de Comida
Cena
Aperitivos

Ensalada "Wedge" (quesos y tocinetas en una base de trozos grandes de lechugas)
Media ensalada Wedge con lechuga Iceberg servida con tomates, cebollas y pepinos, con queso gorgonzola y
aderezo ranch para ensaladas

$8.00

Papas fritas cargadas Plaza
Papas fritas cubiertas con queso derretido, tocineta, lechuga, tomates y aderezo ranch para ensaladas

$9.00

Sopa de tomate

$8.00



Tomates verdes fritos con langosta
Tomate verde frito servido sobre un colchén de ricula con carne tierna de langosta, cubierta con una salsa
barbacoa blanca de Alabama y cebolleta con perejil

$13.00

Platos Principales

Pan de carne casero
Abundantes rebanadas de pastel de carne servidas con puré de papas rojas al ajo y vegetales de temporada

$22.00

Macarrones con queso al horno con falda de res a la barbacoa con miel
Pasta al horno en salsa de queso cheddar, espolvoreada con cebollas fritas crujientes y cebolletas, cubiertas con
una sabrosa falda de res a la barbacoa

$22.00

Embutidos vegetarianos y puré
Dos salchichas vegetales sobre un puré de papas con ajo y cubiertas con cebollas caramelizadas y cremoso gravy
de hongos, servidas con un acompafiante de bimi tierno

$22.00

Hamburguesa angus con queso

Servido en un panecillo brioche con lechuga, tomate, cebolla y l1a opcién de estos ingredientes: tocineta, queso
cheddar, queso americano, hongos asados o cebollas asadas. Servida con vegetales de temporada, chips caseros o
papas fritas a eleccion

$20.00

Ensalada de pollo y fresas
Vegetales verdes frescos de la huerta, pechuga de pollo asada, pepinos, fresas frescas y gorgonzola con aderezo de
vinagreta de Zinfandel blanco

$18.00

Ensalada Cobb con langosta

Langosta tierna mezclada con aderezo de vinagreta balsamica con mostaza y servida sobre un colchén de hojas
verdes con aguacate cortado en cubos, tomates cherry, queso gorgonzola y puntas de tocineta ahumada,
terminada con un huevo duro y cebollines

$21.00

Sandwich de pavo Kentucky caliente y dorado

Capa de tostada texana ligeramente rebozada y asada, con pechuga de pavo al horno, tocineta ahumada en
madera de manzano y tomate condimentado asado, bafiado con nuestro cremoso queso Boursin y cubierto con
queso parmesano derretido y cebollines frescos

$18.00

Chuletas de cerdo ahumadas
Chuleta de cerdo de 18 o0z ahumada, ligeramente dorada, sobre un sabroso revuelto de coles de Bruselas, cubierta
con una salsa barbacoa dulce con mostaza

$27.00

Sandwich de tomates verdes fritos

Un tomate verde frito servido con tocineta, ricula, tomate y queso Pepper Jack, cubierto con salsa BBQ blanca de
Alabama y servido en un panecillo brioche tostado con la opcién de vegetales de temporada, chips caseros o papas
fritas

$18.00



Lomo de ternera
Lomo de ternera de 10 0z sazonado con una mezcla de especias de la casa y asado al momento, untado con
mantequilla al ajo y servido con bimi tierno y una papa horneada dos veces con tocineta y queso

$32.00
Pasteles y batidos

Pastel de chocolate exclusivo
Pastel de chocolate de cuatro capas relleno con ganache de chocolate oscuro

$9.50
Budin de pan con caramelo y helado de vainilla
Budin de pan con caramelo tibio, cubierto con almibar, caramelo duro y helado de vainilla

$9.00
Pastel especial de estacion
Preguntale al camarero sobre la seleccion del dia

$9.50

Buffet ilimitado de malteadas
Malteada artesanal cubierta con crema batida y una cereza. Elige entre los siguientes sabores: vainilla, chocolate,
fresa o menta con chips de chocolate

$9.00

Helado y sundaes
Banana Split original
Una banana madura, tres bolas de helado (vainilla, chocolate y fresa) cubierto con salsa caliente, salsa de fresa,
pifia pisada, nueces picadas, crema batida y una cereza

$10.00

Copa de helado con brownie
Brownie con salsa, servido con helado de vainilla y cubierto con salsa de chocolate y virutas de chocolate

$8.00

Copa de helado The Plaza Restaurant
Helado a eleccion cubierto con salsa caliente a eleccién, salsa de fresa, pifia pisada, nueces picadas, crema batida y
una cereza

$7.00
Aperitivos para nifios (a la carta)

Sopa de tomate

$3.00
Uvas

$3.00
Zanahorias y aderezo ranch para ensaladas

$3.00

Manzanas en rodajas

$3.00



Ensalada de vegetales
Con aderezo ranch libre de grasa para ensaladas

$3.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)

Sandwich de pavo
en pan de trigo y miel, servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequena, agua Dasani®
pequeia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Tiras de pollo asado
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeiia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$11.00
Sandwich de mantequilla de mani y jalea

en pan de trigo y miel, servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani®
pequeia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$9.00

Hamburguesa con queso
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$11.00

Sandwich de queso a la plancha
servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$9.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Zanahorias pequeiias

Vegetales de temporada
Puré de papas
Manzanas en rodajas
Frutas de temporada
Platanos

Mickeylodeon

Mini galletas con chispas de chocolate y leche



Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebida especial para nifios
Bebida especial de Personaje

Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Ofertas para personas con alergias
Hay menus para personas alérgicas a peticion

Bebidas
Bebidas de fuente de soda variadas

Té helado recién hecho

Café Joffrey's Coffee® recién preparado o té caliente

Cerveza
Bud Light Lager
Michelob Ultra Lager
Blue Moon Belgian Wheat
Cerveza Jai Alai IPA Cigar City
Vino

Domaine Ste. Michelle Brut
Vino semiseco con sabores a manzanas y citricos, con burbujas persistentes y un final fresco

Fess Parker Riesling
Vino semidulce con aromas y sabores a durazno, albaricoque y melén

Kenwood Sauvignon Blanc
Vino seco con sabores a citricos y frutas tropicales acidas y refrescantes

$8.00

$7.25

$7.75

$7.75

$9.25

Botella
$39.00
Vaso

$9.00

Botella
$39.00

Vaso

$9.00

Botella
$39.00

Vaso

$9.00



Cambria Benchmark Chardonnay
Vino seco con sabores a limén amarillo, pifia y manzana, con vainilla y textura cremosa

MacMurray Estate Pinot Noir
Vino seco con capas de cerezas y bayas de Boysen, especias horneadas y un final sedoso

J. Lohr Seven Oaks Cabernet Sauvignon
Vino seco con jugosas cerezas oscuras y arandanos azules, cacao en polvo y café tostado

Sangria
Kenwood Sauvignon Blanc con jugo de pifia, especias y frutas

Botella
$49.00
Vaso

$11.00

Botella
$55.00
Vaso

$13.00

Botella
$39.00
Vaso

$9.00

Porcion

$10.25



