The Hollywood Brown Derby

Menu para el Almuerzo
Disney's Hollywood Studios, Hollywood Boulevard
Comidas de Lujo
Horarios de Comida
Almuerzo
Aperitivos

Super Salad of the Stars
Grain Salad with White Bean-Beet Dressing, Pickled Vegetables, Crunchy Chickpeas, and Fresh Seasonal Vegetables

$17.00

Wantan crujiente con cangrejo azul
Fideos de arroz crujientes, lechuga morada, pepino, tomate, vinagreta de ponzu, alioli de wasabi, salsa de pimientos
del piquillo

$16.00
Sopa de tomate asado

$11.00
Ensalada de verduras locales y espinaca de hoja pequeia
Vinagreta tibia de tocineta, peras asiaticas, fresas, queso de cabra Midnight Moon, condimento de sandia

$11.00
Atun ahi con costra de togarashi
Ensalada de repollo y wakame, jalea de panceta de cerdo, nori crujiente, alioli de ajo y chile

$15.00

Platos Principales

Filete de ternera asado
Puré de papas con azafran, esparragos con mantequilla, reduccién de pimienta verde, kétchup de tomates
deshidratados

$49.00

Camarones y sémola
Camarones con costra de salchicha Andouille, sémola con queso Cotswold, cebollines y cebolla, salsa cremosa con
chile poblano, pico de gallo con mango, aceite con pimiento de Espelette

$26.00
Costillas de carne estofada
Esparragos, pasta suave de chirivia y hierba de limon, ragt de hongos, salsa M2

$24.00
Pho vegetariano
Caldo de hierba de limén y jengibre, rollos de primavera de hongos y tofu, salsa de jengibre y soja

$29.00

Salmon de las islas Feroe
Papas ralladas con azafran, lentejas beluga, confit de tomates, berro, alcaparras crocantes

$37.00



Pechuga de pollo Belle & Evans
Polenta con queso Toma y pimiento rojo, judias verdes, zanahorias arcoiris pequefias con glaseado de miel y
azahar, reduccién de Madeira Malmsey

$32.00

Cioppino de mero negro y langosta
Vieira dorada, pasta frégula, tomates tostados, cebolla morada, hinojo, chile poblano, crutones de pan con aceitunas
y caldo de cioppino

$46.00

Nuestra famosa ensalada Cobb
con vegetales picados finamente, pechuga de pavo, tocineta, huevo, tomate, queso azul desmenuzado, aguacate,
cebolla de verdeo y aderezo Cobb

$18.00
Anade camarones a nuestra famosa ensalada Cobb
$9.00
Anade pollo a nuestra famosa ensalada Cobb
$6.00

Hamburguesa de carne asada Wagyu
Queso gruyer, pastrami, tomate Heirloom, aguacate, huevo frito, pan brioche tostado, alioli de mostaza y cofiac,
papas fritas cortadas a mano

$23.00
Sandwich BLT de pastrami de panceta de cerdo
Panecillo ciabatta asado, alioli de whisky, ricula, berro, cebollas en conserva, queso gruyer, tomate Heirloom,
prosciutto

$22.00
Pechuga de pollo con costra Andouille
Tocineta ahumada, queso cheddar blanco, rucula, pepinillos, panecillo Kaiser de cebolla, y ensalada de col y
vegetales

$19.00

Especialidades

Cola de langosta de agua fria, con costra de ajo y mantequilla de hierbas

$28.00
Ostiones de Georges Bank Sea a la sartén

$20.00
Brocheta de camarones marinados

$19.00

Trio de Mini Postres (selecciona tres)
Mini Pastel de Pomelo Brown Derby Original

Tarta tibia de arandanos
Créme fraiche, miel de flores de naranjo



Pastel toffee de banana
Macarrén francés, banana Fosters, crocante de cacao, mousse de banana, anillo de chocolate blanco y Heath Bar

Cappuccino briilée
Café, natilla de latte con caramelo

Cheesecake de limon amarillo
Crema de chocolate blanco, arandanos azules locales

Crémeux de chocolate amargo
Mermelada de albaricoque, anillo &mbar de chocolate blanco

Aperitivos para nifios (a la carta)
Sopa de fideos y pollo

$3.00

Ensalada picada
con tomates, pepinos y zanahorias

$3.00

Dip para apio y zanahoria
Con aderezo ranch para ensaladas

$3.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)

Pechuga de Pollo Asada
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$14.00

Mero negro asado
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeiio

$16.00

Filete de carne de res asado a las llamas
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$14.00

Pho vegetariano
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Hot Dog
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$8.00



Sandwich de queso
con rodajas de manzana y chip de papas al horno, servido con la opcidn de leche baja en grasa pequeifia, agua
Dasani® pequefia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$11.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Vegetales de temporada

Puré de papas
Batatas al horno
Chips de papas al horno

Coctel de frutas frescas
con helado de frambuesa

Manzanas en rodajas
Parfait de fresas y yogur

Tesoro escondido

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Ofertas para personas con alergias
Hay menus para personas alérgicas a peticion

Bebidas sin Alcohol

Café Alto Mayo Protected Forest tostado por Joffrey’s Coffee®
Disney apoya el proyecto Alto Mayo Protected Forest de Conservation International en Perd, que promueve el
cultivo sostenible del café y el crecimiento econémico - Preparado en una prensa francesa (para dos personas)

$9.00
Selecciones de té premium
Vinos Destacados

Domaine Serene Evenstad Reserve Chardonnay, Dundee Hills

$26.00
Castello Banfi Brunello di Montalcino, Toscana

$26.00
Jarvis Finch Hollow Chardonnay, Napa Valley

$37.00

Silver Oak Cabernet Sauvignon, Alexander Valley



$27.00
Menu para la Cena

Disney's Hollywood Studios, Hollywood Boulevard
Comidas de Lujo

Horarios de Comida
Cena
Aperitivos

Super Salad of the Stars
Grain Salad with White Bean-Beet Dressing, Pickled Vegetables, Crunchy Chickpeas, and Fresh Seasonal Vegetables

$17.00

Wantan crujiente con cangrejo azul
Fideos de arroz crujientes, lechuga morada, pepino, tomate, vinagreta de ponzu, alioli de wasabi, salsa de pimientos
del piquillo

$16.00
Sopa de tomate asado

$11.00
Ensalada de verduras locales y espinaca de hoja pequeia
Vinagreta tibia de tocineta, peras asiaticas, fresas, queso de cabra Midnight Moon, condimento de sandia

$11.00
Atun ahi con costra de togarashi
Ensalada de repollo y wakame, jalea de panceta de cerdo, nori crujiente, alioli de ajo y chile

$15.00

Platos Principales

Filete de ternera a la brasa
Oporto glaseado, batatas ralladas, hongos silvestres, coles de Bruselas, pimientos Sweetie Drop

$49.00
Chuleta de cerdo Cheshire braseada
Puré de papas Yukon Gold, esparragos, bourbon Maker’s Mark, glaseado de mostaza, jalea de albaricoque

$37.00
Pho vegetariano
Caldo de hierba de limén y jengibre, rollos de primavera de hongos y tofu, salsa de jengibre y soja

$29.00
Salmén de las islas Feroe
Papas ralladas con azafran, lentejas beluga, confit de tomates, berro, alcaparras crocantes

$37.00

Pechuga de pollo Belle & Evans
Polenta con queso Toma y pimiento rojo, judias verdes, zanahorias arcoiris pequefias con glaseado de miel y
azahar, reduccién de Madeira Malmsey

$32.00



Pechuga de pato
Ravioles de calabaza y confit de pato, esparragos, pasta suave de chirivia y hierba de limén, puré de calabaza,
mermelada de ciruela y remolacha

$38.00

Cioppino de mero negro y langosta
Vieira dorada, pasta frégula, tomates tostados, cebolla morada, hinojo, chile poblano, crutones de pan con aceitunas
y caldo de cioppino

$46.00

Nuestra famosa ensalada Cobb
con vegetales picados finamente, pechuga de pavo, tocineta, huevo, tomate, queso azul desmenuzado, aguacate,
cebolla de verdeo y aderezo Cobb

$18.00
Anade camarones a nuestra famosa ensalada Cobb
$9.00
Anade pollo a nuestra famosa ensalada Cobb
$6.00
Especialidades
Cola de langosta de agua fria, con costra de ajo y mantequilla de hierbas
$28.00
Ostiones de Georges Bank Sea a la sartén
$20.00
Brocheta de camarones marinados
$19.00

Trio de Mini Postres (selecciona tres)
Mini Pastel de Pomelo Brown Derby Original

Tarta tibia de arandanos
Créme fraiche, miel de flores de naranjo

Pastel toffee de banana
Macarron francés, banana Fosters, crocante de cacao, mousse de banana, anillo de chocolate blanco y Heath Bar

Cappuccino briilée
Café, natilla de latte con caramelo

Cheesecake de limon amarillo
Crema de chocolate blanco, ardndanos azules locales

Crémeux de chocolate amargo
Mermelada de albaricoque, anillo &mbar de chocolate blanco

Aperitivos para nifos (a la carta)



Sopa de fideos y pollo

$3.00

Ensalada picada
con tomates, pepinos y zanahorias

$3.00

Dip para apio y zanahoria
Con aderezo ranch para ensaladas

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)

Pechuga de Pollo Asada
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeiio

$14.00

Mero negro asado
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$16.00

Filete de carne de res asado a las llamas
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$14.00

Pho vegetariano
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Hot Dog
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$8.00

Sandwich de queso
con rodajas de manzana y chip de papas al horno, servido con la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua
Dasani® pequeila o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$11.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Vegetales de temporada

Puré de papas

Batatas al horno



Chips de papas al horno

Coctel de frutas frescas
con helado de frambuesa

Manzanas en rodajas

Parfait de fresas y yogur

Tesoro escondido

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebidas sin Alcohol

Café Alto Mayo Protected Forest tostado por Joffrey’s Coffee®
Disney apoya el proyecto Alto Mayo Protected Forest de Conservation International en Perd, que promueve el
cultivo sostenible del café y el crecimiento econdmico - Preparado en una prensa francesa (para dos personas)

$9.00
Selecciones de té premium
Vinos Destacados

Domaine Serene Evenstad Reserve Chardonnay, Dundee Hills

$26.00
Castello Banfi Brunello di Montalcino, Toscana

$26.00
Jarvis Finch Hollow Chardonnay, Napa Valley

$37.00

Silver Oak Cabernet Sauvignon, Alexander Valley

$27.00



