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Aperitivos 
Costillas de Wafu 
costillas de cerdo marinado en sake, salsa de soya y jengibre 
  

$14.00 
  

Tempura surtidos 
Camarón y vegetales de temporada 
  

$12.00 
  

Atsu Age Tofu 
requesón de soya frito con manteca, soya y cebolletas 
  

$5.00 
  

Edamame 
brotes de soja jóvenes, servidas frías 
  

$6.00 
  

Sopa de miso 
sopa a base de soya con wakame, tofu y cebolla verde 
  

$4.00 

Sushi 
Volcano Roll 
California Roll asado, cubierto con camarones, vieiras y salsa volcán 
  

$18.00 
  

Rollo de salmón picante 
8 pedazos con un wrap de algas, pepino y avocado 
  

$16.00 
  

Surtido de sushi 
2 piezas de rollo picante, 2 piezas de California roll, 3 piezas de nigiri 
  

$15.00 
  

Roll de tempura de camarones 
8 piezas con un wrap de pepino y algas 
  

$15.00 

Platos Principales 
Filet Mignon 
lomo de ternera USDA choice de 6 oz, servido con ensalada de la huerta, fideos udon, vegetales y arroz blanco al 
vapor 
  

$36.00 



  

Lomo de ternera 
carne USDA choice de 7 oz cortada a mano todos los días, servida con ensalada de la huerta, vegetales y arroz blanco 
al vapor 
  

$34.00 
  

Carne en juliana 
8 oz de carne de res en tiras, servidas con ensalada de la huerta, fideos udon, vegetales y arroz blanco al vapor 
  

$34.00 
  

Salmón 
filete escocés fresco de 6 oz, servido con salsa yuzu picante y ensalada de la huerta, fideos udon, vegetales y arroz 
blanco al vapor 
  

$32.00 
  

Ebi 
10 camarones asados, servidos con ensalada de la huerta, fideos udon, vegetales y arroz blanco al vapor 
  

$30.00 
  

Tori 
pechuga de pollo deshuesada de 8 oz, servida con ensalada de la huerta, fideos udon, vegetales y arroz blanco al 
vapor 
  

$30.00 
  

Hotate 
vieiras de agua fría servidas con ensalada de la huerta, fideos udon, vegetales y arroz blanco al vapor 
  

$35.00 
  

Yasai 
vegetales de temporada, hongos y tofu, servido con ensalada de la huerta, vegetales y arroz blanco al vapor 
  

$24.00 

Combinaciones 
Asakusa 
bistec y camarones 
  

$37.00 
  

Nihonbashi 
bistec y pollo 
  

$35.00 
  

Ueno 
pollo y camarones 
  

$36.00 

Platos Principales Adicionales 
Bistec de Wagyu 
rodaja fina de carne de sukiyaki de 3 oz 
  

$56.00 
  

Cola de langosta 
cola de langosta de agua fría del noreste de 4 a 6 oz 
  



$28.00 
  

Tataki de Atún 
lomo de atún braseado de 4 ozcubierto con cebolletas y tempura crujiente 
  

$16.00 
  

Hotate 
4 onzas de vieiras de agua fría del noreste 
  

$18.00 
  

Ebi 
5 pedazos de camarones asados 
  

$15.00 
  

Tori 
Pechuga de pollo deshuesada de 4 oz 
  

$14.00 
  

Mezcla de hongos 
ostra, blanco y hongos shiitake en manteca y soya, cocido en un kami nabe (recipiente de papel caliente) 
  

$14.00 
  

Espárragos 
a la parrilla, acompañado con salsa de huevas de bacalao 
  

$9.00 
  

Arroz marrón 
4 oz de grano mediano, al vapor 
  

$2.00 

Postres 
Pastel de mousse de té verde 
pastel esponjoso de fino té verde en capas alternas con un mousse de té verde liviano y textura esponjosa, cubierto 
con una deliciosa cobertura de crema batida fresca 
  

$6.50 
  

Pastel de mousse de jengibre 
pastel esponjoso en capas con mousse de jengibre y una cinta de exquisito glaseado de chocolate como acabado 
  

$6.50 
  

Pastel de mousse de mango 
pastel esponjoso sabor a mango con un sabroso mousse de mango y suave decorado con un glaseado tropical 
  

$6.50 
  

Helado servido a máquina 
vainilla, té verde o combinación de té verde con vainilla 
  

$4.95 

Platos Principales para Niños 
Ebi 
5 camarones asados servidos con sopa de miso, vegetales de temporada, fideos udon y arroz blanco al vapor 
  



$14.50 
  

Tiras de carne cortadas en juliana 
carne de 4 oz en tiras, servidas con sopa de miso, vegetales de temporada, fideos udon y arroz blanco al vapor 
  

$14.50 
  

Tori 
pechuga de pollo de 4 oz, servida con sopa de miso, vegetales de temporada, fideos udon y arroz blanco al vapor 
  

$14.50 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebidas 
Coca-Cola 
  

$2.95 
  

Coca-Cola Diet 
  

$2.95 
  

Sprite 
  

$2.95 
  

Limonada 
  

$2.95 
  

Gaseosa de naranja 
  

$2.95 
  

Té verde helado 
  

$2.95 
  

Té verde caliente 
  

$2.95 
  

Leche baja en grasa 
  

$2.95 

Cócteles exclusivos 
Shochu Squeeze 
Jugo recién exprimido de tu elección entre pomelo, limón amarillo o naranja, mezclado con refrescante shochu y 
servido en las rocas 
  

$12.00 
  

Martini Violet Silk 
Vodka batido con jugo de peras moradas y limones verdes... Un sofisticado sabor para el paladar 
  

$12.00 
  

Iced Blood Orange 
Cóctel levemente agridulce, gasificado, con gin, extracto de naranja sanguina y agua gasificada (versión sin alcohol 
disponible) 
  

$12.00 



  

Nigori Mimosa 
Sake nigori sin filtrar, jugo de naranja, granadina y agua gasificada 
  

$10.00 
  

Golden Grape 
Vino de ciruela mezclado con jugo de naranja y cubierto con Merlot 
  

$10.00 
  

Matcha Frappe 
Mezcla de ron y sake, con leche condensada y aros helados de sirope de té verde 
  

$10.00 
  

Tokyo Sunset 
Ron de coco, crema de banana, Schnapps de durazno y jugo de piña 
  

$10.00 
  

Momo Whiskey Sour 
Mezcla perfecta de whisky, Schnapps de durazno y sour 
  

$10.00 
  

Japanese Breeze 
Ron de coco sobre hielo con jugo de piña y arándano rojo ácido 
  

$10.00 
  

Calpico Banana Fizz 
Shōchū, Calpis japonés y sirope de banana, cubierto con agua gasificada 
  

$10.00 
  

Mojito 
Mezcla de ron, sake, sirope, limón verde fresco y menta - Clásico, shiso japonés, naranja sanguina, té verde, moras, 
coco 
  

$10.00 
  

Piña colada 
Mezclado con ron, sake, crema de coco y jugo de piña - Clásico, fresa, Violet Pearl, chocolate, melón Midori, coco azul 
  

$10.00 

Selecciones de sake 
Shoune Junmai Daiginjo (porción de 8 oz) 
Kobe, Japón: seco y refrescante 
  

Garrafa 

$35.00 
  

Dassai 50 Junmai Daiginjyo (porción de 8 oz) 
Yamaguchi, Japón: semiseco 
  

Garrafa 

$38.00 
  

Toji Kan Futsu-Shu (porción de 8 oz) 
Hyogo, Japón: suave y seco 
  

Garrafa 



$22.00 
  

Jun Tenzan Junmai (porción de 8 oz) 
Saga, Japón: cuerpo medio 
  

Garrafa 

$31.00 
  

Yatsushika Tokubetsu Junmai (porción de 8 oz) 
Kyushu, Japón: cuerpo seco 
  

Garrafa 

$22.00 
  

Karatamba Honjyozo (porción de 8 oz) 
Hyogo, Japón: muy seco 
  

Garrafa 

$23.00 
  

Hana Awaka Sparkling Sake (botella de 250 ml) 
Berkeley, California 
  

Botella 

$18.00 
  

Sho Chiku Bai Unfiltered Nigori (botella de 375 ml) 
Berkeley, California: dulce 
  

Botella 

$18.00 
  

Ozeki Hot Sake Junmai (porción de 8 oz) 
Hollister, California: medio 
  

Garrafa 

$10.00 
  

Degustación de sake 
Karatanba (seco), Hana Awaka (con gas), Nigori (sin filtrar, dulce) 
  

Porción 

$18.00 

Vino 
Hakutsuru Plum Wine, Kobe, Japón 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Kris Pinot Grigio, Trentino-Alto Adige, Italia 
  

Botella 

$34.00 
Vaso 

$9.00 
  

Sea Pearl Sauvignon Blanc, Marlborough, Nueva Zelanda 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 



  

Lincourt Steel Chardonnay, Costa Central, California 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Five Rivers Pinot Noir, Santa Bárbara, California 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$10.00 
  

Martin Ray Cabernet Sauvignon, Sonoma, California 
  

Botella 

$54.00 
Vaso 

$14.00 
  

Domaine Chandon Brut, Napa Valley, California 
  

Botella 

$50.00 
Vaso 

$13.00 

Cerveza 
Kirin de barril 
  
  

Sapporo Premium 
  
  

Sapporo negra 
  
  

Kirin Light (12 oz) 
  

$6.50 
  

Asahi Super Dry (12 oz) 
  

$7.00 
  

Beer Shandy (12 oz) 
Cerveza Kirin de barril helada, con jugo recién exprimido de pomelo, limón amarillo o naranja 
  

$12.00 
  

Degustación de cervezas premium 
Asahi Super Dry, Sapporo Black, Kirin Lager y edamame 
  

$15.00 

 


