Sci-Fi Dine-In Theater Restaurant

Menu para el Almuerzo

Disney's Hollywood Studios, Commissary Lane
Comidas Tematicas

Horarios de Comida

Almuerzo
Aperitivos
Muestra de aperitivos Sci-Fi

Alitas sin hueso estilo Buffalo, fondue de camarones y cangrejo, nachos caseros y pepinillos fritos con eneldo,
servidos con salsas de rabano picante y queso azul para remojar

$20.00
Fondue de cangrejo y camarones
Una mezcla de camarones, cangrejo y quesos con pimientos rojos asados, eneldo fresco y nachos de maiz
$10.00
Pickles Dill fritos
servidos con salsa de rabano picante para remojar
$9.00

Bocaditos de pollo crocantes
Tu opcién de salsa Buffalo picante, salsa BBQ de chipotle o salsa sichuan, con bastones de apio y aderezo de queso
azul

$11.00
Ensalada Sci-Fi Wedge

Porcién de lechuga iceberg crujiente, tomate perita, tocineta, cebollas moradas, queso azul desmenuzado, rabano,
glaseado balsamico y aderezo de queso azul

$8.00

Anillos de cebolla
con salsa de chile dulce y salsa de rdbanos picantes para acompafiar

$9.00

Platos Principales

Hamburguesa Drive-in BBQ
Nuestra exclusiva hamburguesa de carne de res, especias de barbacoa, pan brioche, salsa barbacoa casera, tocineta
y queso cheddar, servida con jalapefio frito crujiente y tiras de cebolla

$21.00

Lomo de ternera asado a las llamas
Vegetales de temporada, papas asadas y vinagreta de tocineta, cubiertos con mantequilla de hierbas

$33.00

Wraps veganos de lechuga con tofu
Tofu frito crujiente con sal y pimienta, envolturas de lechuga, castafias de agua, zanahorias ralladas, pepino picante,
salsa sichuan y ensalada de fideos soba

$16.00

Ensalada de pollo Buffalo



Pollo frito mezclado en salsa estilo Buffalo picante con hierbas mixtas, tocineta, tomate, cebolla morada, pepino,
queso cheddar en hebras y tiras de tortilla fritas con aderezo ranch y cilantro

$16.00

Sandwich de bistec y queso
Rebanadas finas de entrecot, cebollas caramelizadas y pimientos en un panecillo de sdndwich tostado cubierto con
provolone y salsa de queso con cerveza

$19.00

Pasta con camarones sellados en sartén
Pasta penne con salsa cremosa de cuatro quesos y tomate ahumado, con col rizada pequefia, hinojo, calabacin y
pimientos rojos

$25.00

Pasta con pollo
Pasta penne con salsa cremosa de cuatro quesos y tomate ahumado, con col rizada pequeiia, hinojo, calabacin y
pimientos rojos. También disponible con pasta penne integral

$24.00

Sandwich de pavo asado al horno
Pavo asado a las hierbas en salmuera de la casa, servido con un croissant integral recién horneado con tocineta,
lechuga, tomates madurados en vides marinados, y alioli de aguacate y cilantro

$16.00

Hamburguesa clasica americana
Nuestra exclusiva hamburguesa de carne de res, servida sobre un pan brioche con cebollas caramelizadas, queso
americano, tocineta, lechuga y tomate gourmet

$19.00

Hamburguesa vegetariana de falafel
Hamburguesa crujiente de falafel de garbanzos sobre un pan brioche con ricula, tomate gourmet, salsa tzatziki y
alioli de pimientos rojos

$16.00

Bandeja de barbacoa Sci-Fi
Cerdo desmenuzado ahumado, costillas estilo St. Louis, pollo asado y salchicha, servidos con pan de maiz con
jalapefio y queso cheddar, ensalada de repollo al estilo surefio y frijoles charros con salsa BBQ con Coca-Cola®

$27.00

Hamburguesa de carne y queso azul
Nuestra exclusiva mezcla de carne de res en un panecillo brioche, cubierta con queso azul, mermelada de cebolla,
tocineta, lechuga y tomate gourmet

$19.00

Hamburguesa especial Sci-Fi de temporada
Consulta con tu mesero para obtener mas detalles

$21.00

Postres

Rosquilla glaseada tibia
con manzanas a la canela y cubierto con helado de vainilla y almibar

$9.00



Barra de dulce Sci-Fi casera
Mousse de galletas y crema, ganache de chocolate y salsa de chocolate

$9.00
Ensalada de frutas frescas
$7.00
Brownie de s’'mores con helado
Brownie de s'mores, helado de vainilla, salsa de chocolate
$9.00
Cheesecake de limon amarillo con compota de arandanos azules
$8.00
Copa de helado con caramelo caliente
helado de vainilla con caramelo caliente, crema batida y una cereza
$8.00
Aperitivos para nifios (a la carta)
Sopa de fideos y pollo
$3.00
Ensalada de vegetales
$3.00
Palitos de zanahoria y apio
Con aderezo ranch para ensaladas
$3.00
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Platos principales personalizados para nifos (elige uno)
Pincho de carne
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio
$12.00
Pasta penne integral con pollo
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio
$10.00
Quesadilla de pollo
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio
$12.00

Chicken Tenders (frituras de pollo crujientes)
Servido con dos (2) selecciones y la opciéon de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeifia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$11.00



Hamburguesa con queso
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeifia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$12.00
Macarrones con queso
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio
$10.00
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Selecciones personalizadas para nifnos (elige dos)
Judias verdes y zanahorias
Maiz callejero
Puré de papas
Ensalada de frutas
Manzanas en rodajas
Copa de helado
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Ofertas para personas con alergias
Hay menus para personas alérgicas a peticion
Bebida especial para nifios

Bebida especial de Personaje
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

$8.00
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebidas sin Alcohol

The Meteor
Coca-Cola® o Sprite® en una taza de regalo con un cubo brillante

$7.00
Bebida especial de Personaje
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

$8.00
Batidos
Batidos especiales de Sci-Fi de galletita Oreo, chocolate o vainilla

$7.00

Joffrey's Coffee® recién molido



Vinos y sangria
Placido Pinot Grigio, Veneto
frescos aromas florales y minerales con sabores de citricos y manzana verde, y un toque final de ralladura de limén
amarillo

Botella
$45.00
Vaso

$10.00

Benziger Chardonnay, Sonoma
aromas de manzana verde, pera y citricos que muestran la maduracién de la fruta y brindan una textura robusta y
cremosa

Botella
$45.00
Vaso

$10.00

Castle Rock Pinot Noir, Mendocino County
Este vino elegante de cuerpo medio presenta aromas delicados a pétalos de violeta y rosa, y texturas sedosas y
duraderas, con capas de fresas y frambuesas

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Benziger Cabernet Sauvignon, Sonoma County
sabores de cereza silvestre, frambuesa, chocolate amargo y cedro con taninos suaves al paladar

Botella
$53.00

Vaso
$12.00
Sangria roja
Sangria roja Beso Del Sol hecha de una combinacién 100% natural de jugos de uvas espaiiolas Tempranillo, naranja,
naranja sanguina y limén, con un toque de canela natural

Porcién

$10.00

Brebajes cosmicos

Magical Star Cocktail
Licor X-Fusion de parcha y mango organico, ron de coco Parrot Bay, jugo de pifia y un cubo multicolor brillante de
recuerdo

$13.75

Orbiting Oreos
Batido Oreo mezclado con licor de chocolate Godiva y un cubo brillante de regalo

$14.75

Té Long Island Lunar
Ron Bacardi Superior, vodka artesanal Tito, Cointreau Hendrick y Sweet-and-Sour con un toque de Coca-Cola®

$12.75

Margarita de lima y chile habanero Martian
Tequila Patrén Silver, lima y chile habanero, y agridulce casero

$12.50



Martini de chocolate Godiva
Licor de chocolate Godiva, vodka Stoli Vanil, White Creme de Cacao y Frangelico

$12.00
Pifia COLAVA
Ron Bacardi Black Razz con Pifia Colada mix y puré de ardndanos
$12.00
Baileys y café
Crema irlandesa Baileys con café caliente Joffrey’s Coffee®
$9.75
Cervezas artesanales especiales y de barril en botella
Full Sail Sessions Premium Lager - Hood River, OR
5.1% vol. - Delicioso y refrescante, elaborado con base de malta Continental Pilsner y ldpulos americanos y
europeos
Porcion
$8.75

New Belgium Fat Tire Amber Ale - Ft. Collins, CO
5.2% vol. de alcohol - Aromas de caramelo, manzana verde con sabores de malta tostada, ldpulos frescos y una
delicada dulzura en el paladar

Porcion

$8.75

Orange Blossom Pilsner - Orlando, FL
5.5% vol. de alcohol, elaborado con miel de azahar, lo que crea una cerveza crujiente seca con delicadas notas de
azahary el caracter de la miel

Botella
$8.75
Funky Buddha Floridian Hefeweizen - Oakland Park, FL
5.2% alc. por vol. - Cerveza de trigo al estilo aleman con aromas a banana, citricos y clavos aromaticos
Porcién
$8.75
Yuengling Traditional Lager de barril
Porcién
$7.75
Samuel Adams Seasonal Draft
Porcién
$9.00
Bud Light Draft
Porcion
$7.00
Michelob Ultra
Porcién
$7.50

Heineken o Corona



Botella de Stella Artois

Cerveza Jai Alai IPA Cigar City

Botella
$7.75

Porcién

$9.00

Porcion

$8.75



