Rose & Crown Pub

Menu del Bar

Epcot, World Showcase
Comidas Especiales y Unicas

Horarios de Comida
Lounge

Comidas del pub

Pescado con papas fritas
Rebozado en cerveza y servido con salsa tartara casera

$12.00
Huevo escocés
Huevo duro frito de gallina no enjaulada envuelto en salchicha con salsa de mostaza
$12.00
Salchicha rebozaday chips
con mayonesa Branston
$10.00
Sandwich “butty” britanico
Opcidn de chips, tocineta o salchicha en un panecillo brioche con papas y cebollas en conserva caseras
$10.00
Acompaiiantes
Papa fritas inglesas
$4.00
Papas fritas caseras sazonadas
$5.00
Tragos con alcohol
Copa de Pimm
Pimm’s No. 1 y Sprite®
$10.25

Cidra y Fireball
Whisky irlandés Tullamore Dew, whisky de canela Fireball y cidra Strongbow, cubierto con ginger ale y servido en un
vaso de recuerdo

$16.25

Leaping Leprechaun
Whisky irlandés Jameson, ron Don Q Cristal, vodka Skyy, licor de melén y mezcla agridulce con un toque de Sprite®
servido en un vaso de recuerdo

$16.75

Welsh Dragon
Aguardiente de melocotdn, licor de melén, crema de menta, jugo de naranja y jugo de pifia servido en una copa de
recuerdo

$14.75



Vino y sangria
Banfi Rosa Regale, Brachetto d’Acqui

Botella
$59.00

Vaso

$14.00
Dr. Loosen, Dr. L. Riesling, Mosel

Botella
$49.00

Vaso

$11.00
Placido Pinot Grigio, Veneto

Botella
$45.00

Vaso

$10.00
Benziger Chardonnay, Carneros

Botella
$45.00

Vaso

$10.00
Kenwood Vineyards Yulupa White Zinfandel, California

Botella
$39.00

Vaso

$9.00
Parker Station Pinot Noir, Santa Barbara County

Botella
$45.00

Vaso

$10.00
Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills

Vaso
$10.00
Porcién

$45.00
Louis M. Martini Cabernet Sauvignon, Condado de Sonoma

Botella
$55.00

Vaso

$12.00
Sangria roja
Sangria roja Beso Del Sol hecha de una combinacién 100% natural de jugos de uvas espafiolas Tempranillo, naranja,

naranja sanguina y limén, con un toque de canela natural

Porcién

$10.00

Cervezas Ale, Lager y Stout



Pinta de Imperial

Opcidén de Boddingtons English Pub Ale, Bass Ale, Guinness Stout, Harp Lager, Strongbow Cider o Smithwick’s

Degustacion de Imperial

$9.75

Bass Ale, Harp Lager, Boddingtons English Pub Ale y Guinness Stout

Servido en una copa de recuerdo

$13.50

Opcién de Boddingtons English Pub Ale, Bass Ale, Guinness Stout, Harp Lager, Strongbow Cider o Smithwick’s

Pinta imperial rubia
Half Harp y Half Bass Ale

Rubia en Copa Souvenir
Half Harp y Half Bass Ale

Pinta imperial Shandy
Media Sprite® y media Bass Ale

Shandy en Copa Souvenir
Media Sprite® y media Bass Ale

Pinta imperial Golden Fox
Media Boddingtons y media Bass Ale

Golden Fox en Copa Souvenir
Media Boddingtons y media Bass Ale

Pinta imperial mitad y mitad
Media Harp y media Guinness

Mitad y mitad en Copa Souvenir
Media Harp y media Guinness

Pinta imperial de cerveza negra
Media Bass Ale y media Guinness

Cerveza negra en Copa Souvenir
Media Bass Ale y media Guinness

$14.75
Mezclas de Pub

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75



Pinta imperial Bumblebee
Media Boddingtons y media Guinness

Bumblebee en copa de regalo
Media Boddingtons y media Guinness

Blacksmith en pinta imperial
Mitad Smithwick’s y mitad Guinness

Blacksmith en un vaso de recuerdo
Mitad Smithwick’s y mitad Guinness

Pinta imperial de sidra y cerveza negra
Sidra con un chupito de zumo de grosella negra

Sidra y cerveza negra en Copa Souvenir
Sidra con un chupito de zumo de grosella negra

Pinta imperial mordedura de serpiente
Media medida de sidra y media de Harp

Mordedura de serpiente en Copa Souvenir
Media medida de sidra y media de Harp

Black Velvet en pinta imperial
Mitad cidra y mitad Guinness

Black Velvet en un vaso de recuerdo
Mitad cidra y mitad Guinness

Degustaciones

Degustacion de whiskys de una malta
Glenkinchie, Oban, Lagavulin

Degustacion de Johnnie Walker
Etiqueta negra, roja, dorada

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$20.00

$18.00



The Macallan Flight
12 anos, 15 afios y 18 afios

$24.00
Bandeja de quesos del Reino Unido
Una seleccion de quesos britanicos tradicionales con acompafiantes

Whisky escocés (medida de 2 onzas)

The Macallan 12 afios

$16.00
The Macallan 18 afios

$41.00
Lagavulin 16 afios

$21.00
Glenkinchie, 12 afios

$16.00
Oban 14 afios

$21.00
Johnnie Walker Blue

$41.00

Oportos (medida de 3 onzas)

Cockburn Tawny (20 afios)

$15.00
Ferreira Tawny de (10 afios)

$13.00

Conacs

Courvoisier VS, 2 onzas

$13.75

Bebidas

Coca-Cola®, Diet Coke®, o Sprite®
Joffrey's Coffee® recién molido

Menu para el Almuerzo

Epcot, World Showcase
Comidas Especiales y Unicas

Horarios de Comida__

Almuerzo
Aperitivos



Bandeja de quesos del Reino Unido
Una seleccion de quesos britanicos tradicionales con acompafiantes

$14.00
Ensalada Coronation
Ensalada crujiente con aderezo de yogur de manzana y madras sobre una crocante galleta de lentejas

$11.00
Huevo escocés
Huevo duro frito envuelto en salchicha con salsa de mostaza

$12.00
Cazuela de sopa de papay puerro

$8.00
Platos Principales

Pescado con papas fritas
El plato insignia del Rose & Crown, frito en pasta de cerveza, con salsa tartara casera

$23.00

Bangers and Mash
Salchicha inglesa tradicional con papas Colcannon, hongos asados, jalea de cebolla caramelizada y demi glace de vino
tinto

$21.00

Pastel de carne a la irlandesa
Carne de res picada, vegetales de temporada, arvejas inglesas y puré de papas con queso cheddar irlandés McCall

$22.00

Crumble salado de vegetales
Vegetales de temporada con salchicha sin carne sobre una salsa cremosa vegetal y cubiertos con una sabrosa corteza
de queso vegetal y hierbas

$20.00

Ensalada de pollo al curry Masala
con vegetales condimentados, arroz basmati y raita

$22.00

Picadillo de carne y repollo
Picadillo de carne tradicional irlandés braseado con col, zanahorias y papas rojas al vapor, servido con salsa con
semillas de mostaza molidas gruesas

$24.00

Hamburguesa Welsh Pub
Hamburguesa de carne Angus con salsa de queso a la cerveza, tocineta y puerros rebozados con cerveza, servido con
mayonesa Branston de acompafiante

$21.00

Salmén escocés asado en sartén
Col rizada fresca, repollo morado y verde, coles de Bruselas, zanahorias y lentejas rojas en una salsa aromatica de
arvejas de primavera inglesas



$27.00

Acompanantes

Puré de arvejas

$5.00
Refrito de col, papa y carne

$6.00

Postres

Sticky Toffee Pudding
“Pastel” budin al vapor servido con natilla tibia de vainilla y salsa de mantequilla al ron caliente

$8.00
Barra de chocolate Nougat
Inspirada en la popular golosina britanica hecha de turrén y caramelo, y cubierta con chocolate con leche

$7.00
Budin de arroz
Arroz con leche de coco y naranja con compota de bayas

$8.00
Pastel Inglés
Capas de fresa, natilla de vainilla, galletas Graham y crema batida

$7.00

Aperitivos para nifos (a la carta)

Cazuela de sopa de papay puerros

$3.00
Ensalada de la casa
Con aderezo ranch libre de grasa para ensaladas

$3.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos principales personalizados para nifos (elige uno)

Pollo a la mantequilla
servido con salsa de coco y curry y dos (2) selecciones, con la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani®
pequefia o jugo de manzana Minute Maid® pequeiio

$11.00
Flatbread de pavo
servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Albondiga de pavo
servido con pasta integral y dos (2) selecciones, con la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia
0 jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$10.00



Pescado con papas fritas
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$11.00

Salchichas
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeiia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

$12.00

Pasta con queso
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

$9.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Zanahorias asadas
Guisantes
Arroz marron
Puré de papasy salsa gravy

Ensalada de frutas

Pastel Inglés

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Postres para nifios (uno a eleccion)
Ensalada de frutas

Pastel Inglés

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Ofertas para personas con alergias
Hay menus para personas alérgicas a peticion

Bebidas sin Alcohol

Bebida especial de Personaje
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

$8.00

Bebidas de fuente de soda variadas
Coca-Cola®, Diet Coke®, Coca-Cola® Zero Aztcar, Sprite®, cerveza de raiz Barq's® o limonada light Minute Maid®



Joffrey’s Coffee® recién colado

$3.79

Té caliente Twinings of London®

Cocteles Especiales

Magical Star Cocktail
Licor X-Fusion de parcha y mango organico, ron de coco Parrot Bay, jugo de pifia y un cubo multicolor brillante de
recuerdo

$13.75

Cidray Fireball
Whisky irlandés Tullamore Dew, whisky de canela Fireball y cidra Strongbow, cubierto con ginger ale y servido en un
vaso de recuerdo

$16.25
Leaping Leprechaun
Whisky irlandés Jameson, ron Don Q Cristal, vodka Svedka, licor de melén y mezcla agridulce con un toque de
Sprite®, servido en un vaso de recuerdo

$16.75

Welsh Dragon
Aguardiente de melocotdn, licor de meldn, crema de menta, jugo de naranja y jugo de pifia servido en una copa de
recuerdo

$14.75
Degustaciones

Degustacion de whiskys de una malta
Glenkinchie, Oban, Lagavulin

$20.00
Degustacion de Johnnie Walker
Etiqueta negra, roja, dorada

$19.00
The Macallan Flight
12 afios, 15 afios y 18 afios

$25.00

Whisky escocés (medida de 2 onzas)

Johnnie Walker Blue

$41.00
The Macallan 12 afios

$17.00
The Macallan 18 afios

$41.00

Lagavulin 16 afios



Oban 14 ainos

Glenkinchie, 12 afios

Pinta de Imperial

Cervezas Ale, Lager y Stout

Bass Ale, Smithwick’s, Harp, Boddingtons English Pub Ale, sidra Strongbow o Guinness Stout

Degustacion de Imperial

Bass Ale, Harp, Boddingtons English Pub Ale o Guinness Stout

Taza de regalo

Bass Ale, Smithwick’s, Harp, Boddingtons English Pub Ale, sidra Strongbow o Guinness Stout

Pinta imperial rubia
Half Harp y Half Bass Ale

Rubia en Copa Souvenir
Half Harp y Half Bass Ale

Pinta imperial Golden Fox
Media Boddingtons y media Bass Ale

Golden Fox en Copa Souvenir
Media Boddingtons y media Bass Ale

Pinta imperial mitad y mitad
Media Harp y media Guinness

Mitad y mitad en Copa Souvenir
Media Harp y media Guinness

Pinta imperial de cerveza negra
Media Bass Ale y media Guinness

Cerveza negra en Copa Souvenir

Mezclas de Pub

$19.00

$22.00

$16.00

$9.75

$13.00

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75



Media Bass Ale y media Guinness

Pinta imperial de sidra y cerveza negra
Sidra con un chupito de zumo de grosella negra

Sidra y cerveza negra en Copa Souvenir
Sidra con un chupito de zumo de grosella negra

Pinta imperial Bumblebee
Media Boddingtons y media Guinness

Bumblebee en copa de regalo
Media Boddingtons y media Guinness

Pinta imperial Shandy
Mitad Sprite® y mitad Harp Lager

Shandy en Copa Souvenir
Mitad Sprite® y mitad Harp Lager

Pinta imperial mordedura de serpiente
Media medida de sidra y media de Harp

Mordedura de serpiente en Copa Souvenir
Media medida de sidra y media de Harp

Blacksmith en pinta imperial
Mitad Smithwick’s y mitad Guinness

Blacksmith en un vaso de recuerdo
Mitad Smithwick’s y mitad Guinness

Black Velvet en pinta imperial
Mitad cidra y mitad Guinness

Black Velvet en un vaso de recuerdo
Mitad cidra y mitad Guinness

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75



Vinos
Banfi Rosa Regale, Brachetto d'Acqui DOCG, Piedmont
Vino tinto espumante ligeramente dulce con aromas a pétalos de rosas y fresas, frambuesas y ardndanos en el
paladar

Botella
$55.00

Vaso

$13.00

Dr. Loosen, Dr. L. Riesling, Mosel
Sabores frescos de duraznos blancos y manzanas verdes, con final limpio brillante y refrescante

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Placido Pinot Grigio, Veneto
frescos aromas florales y minerales con sabores de citricos y manzana verde, y un toque final de ralladura de limén
amarillo

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Benziger Chardonnay, Carneros
Acidez, sabores citricos frescos y un toque de roble y galletas de caramelo duro

Botella
$45.00

Vaso

$10.00
Kenwood Vineyards Yulupa White Zinfandel, California

Botella
$38.00

Vaso

$9.00

Parker Station Pinot Noir, California
presenta riquisimos sabores a cereza, ciruela y fresa, con un toque de especias, clavo de olor y hierbas.

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills
oscuro, suave y generoso con sabores a moras y grosellas negras que se combinan con taninos delicados en una
textura final abierta

Botella
$45.00
Vaso

$10.00

Louis M. Martini Cabernet Sauvignon, Condado de Sonoma
Notas de cerezas negras y casis acentuadas con roble picante y un extenso final de frutas negras, intenso y complejo

Botella
$55.00

Vaso



$13.00

Sangria roja
Sangria roja Beso Del Sol hecha de una combinacién 100% natural de jugos de uvas espafiolas Tempranillo, naranja,
naranja sanguina y limén, con un toque de canela natural

Porcion

$9.50
Menu para la Cena
Epcot, World Showcase )
Comidas Especiales y Unicas
Horarios de Comida

Cena
Aperitivos
Bandeja de quesos del Reino Unido
Una seleccion de quesos britanicos tradicionales con acompafiantes

$14.00
Ensalada Coronation
Ensalada crujiente con aderezo de yogur de manzana y madras sobre una crocante galleta de lentejas

$11.00
Huevo escocés
Huevo duro frito envuelto en salchicha con salsa de mostaza

$12.00
Cazuela de sopa de papay puerro

$8.00
Platos Principales

Pescado con papas fritas
El plato insignia del Rose & Crown, frito en pasta de cerveza, con salsa tartara casera

$23.00

Bangers and Mash
Salchicha inglesa tradicional con papas Colcannon, hongos asados, jalea de cebolla caramelizada y demi glace de vino
tinto

$21.00

Pastel de carne a la irlandesa
Carne de res picada, vegetales de temporada, arvejas inglesas y puré de papas con queso cheddar irlandés McCall

$22.00

Crumble salado de vegetales
Vegetales de temporada con salchicha sin carne sobre una salsa cremosa vegetal y cubiertos con una sabrosa corteza
de queso vegetal y hierbas

$20.00

Ensalada de pollo al curry Masala
con vegetales condimentados, arroz basmati y raita

$22.00



Picadillo de carne y repollo
Picadillo de carne tradicional irlandés braseado con col, zanahorias y papas rojas al vapor, servido con salsa con
semillas de mostaza molidas gruesas

$24.00

Hamburguesa Welsh Pub
Hamburguesa de carne Angus con salsa de queso a la cerveza, tocineta y puerros rebozados con cerveza, servido con
mayonesa Branston de acompafiante

$21.00

Salmon escocés asado en sartén
Col rizada fresca, repollo morado y verde, coles de Bruselas, zanahorias y lentejas rojas en una salsa aromatica de
arvejas de primavera inglesas

$27.00
Acompanantes

Puré de arvejas

$5.00
Refrito de col, papa y carne

$6.00

Postres

Sticky Toffee Pudding
“Pastel” budin al vapor servido con natilla tibia de vainilla y salsa de mantequilla al ron caliente

$8.00
Barra de chocolate Nougat
Inspirada en la popular golosina britanica hecha de turrén y caramelo, y cubierta con chocolate con leche

$7.00
Budin de arroz
Arroz con leche de coco y naranja con compota de bayas

$8.00
Pastel Inglés
Capas de fresa, natilla de vainilla, galletas Graham y crema batida

$7.00

Aperitivos para nifios (a la carta)

Cazuela de sopa de papay puerros

$3.00
Ensalada de la casa
Con aderezo ranch libre de grasa para ensaladas

$3.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)
Pollo a la mantequilla



servido con salsa de coco y curry y dos (2) selecciones, con la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani®
pequeia o jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$11.00
Flatbread de pavo
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Albondiga de pavo
servido con pasta integral y dos (2) selecciones, con la opcion de leche baja en grasa pequeia, agua Dasani® pequefia
0 jugo de manzana Minute Maid® pequefio

$10.00

Pescado con papas fritas
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

$11.00

Salchichas
servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$12.00

Pasta con queso
servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

$9.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Zanahorias asadas

Guisantes

Arroz marron

Puré de papasy salsa gravy
Ensalada de frutas

Pastel Inglés

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Postres para niiios (uno a eleccion)
Ensalada de frutas

Pastel Inglés



Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Ofertas para personas con alergias
Hay menius para personas alérgicas a peticion

Bebidas sin Alcohol

Bebida especial de Personaje
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

$8.00

Bebidas de fuente de soda variadas
Coca-Cola®, Diet Coke®, Coca-Cola® Zero Azucar, Sprite®, cerveza de raiz Barq’s® o limonada light Minute Maid®

Joffrey’s Coffee® recién colado

$3.79
Té caliente Twinings of London®
Cervezas Ale, Lager y Stout
Pinta de Imperial
Bass Ale, Smithwick’s, Harp, Boddingtons English Pub Ale, sidra Strongbow o Guinness Stout
$9.75
Degustacion de Imperial
Bass Ale, Harp, Boddingtons English Pub Ale o Guinness Stout
$13.00
Taza de regalo
Bass Ale, Smithwick’s, Harp, Boddingtons English Pub Ale, sidra Strongbow o Guinness Stout
$14.75
Vinos
Banfi Rosa Regale, Brachetto d'Acqui DOCG, Piedmont
Vino tinto espumante ligeramente dulce con aromas a pétalos de rosas y fresas, frambuesas y arandanos en el
paladar
Botella
$55.00
Vaso
$13.00
Dr. Loosen, Dr. L. Riesling, Mosel
Sabores frescos de duraznos blancos y manzanas verdes, con final limpio brillante y refrescante
Botella
$45.00
Vaso
$10.00

Placido Pinot Grigio, Veneto
frescos aromas florales y minerales con sabores de citricos y manzana verde, y un toque final de ralladura de limén
amarillo

Botella
$45.00

Vaso



$10.00

Benziger Chardonnay, Carneros
Acidez, sabores citricos frescos y un toque de roble y galletas de caramelo duro

Botella
$45.00
Vaso

$10.00
Kenwood Vineyards Yulupa White Zinfandel, California

Botella
$38.00

Vaso

$9.00

Parker Station Pinot Noir, California
presenta riquisimos sabores a cereza, ciruela y fresa, con un toque de especias, clavo de olor y hierbas.

Botella
$45.00
Vaso

$10.00

Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills
oscuro, suave y generoso con sabores a moras y grosellas negras que se combinan con taninos delicados en una
textura final abierta

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Louis M. Martini Cabernet Sauvignon, Condado de Sonoma
Notas de cerezas negras y casis acentuadas con roble picante y un extenso final de frutas negras, intenso y complejo

Botella
$55.00

Vaso

$13.00

Sangria roja
Sangria roja Beso Del Sol hecha de una combinacién 100% natural de jugos de uvas espafiolas Tempranillo, naranja,
naranja sanguina y limén, con un toque de canela natural

Porcién

$9.50

Cocteles Especiales

Magical Star Cocktail
Licor X-Fusion de parcha y mango organico, ron de coco Parrot Bay, jugo de pifia y un cubo multicolor brillante de
recuerdo

$13.75

Cidra y Fireball
Whisky irlandés Tullamore Dew, whisky de canela Fireball y cidra Strongbow, cubierto con ginger ale y servido en un
vaso de recuerdo

$16.25

Leaping Leprechaun
Whisky irlandés Jameson, ron Don Q Cristal, vodka Svedka, licor de melén y mezcla agridulce con un toque de
Sprite®, servido en un vaso de recuerdo



$16.75

Welsh Dragon
Aguardiente de melocotdn, licor de meldn, crema de menta, jugo de naranja y jugo de pifia servido en una copa de
recuerdo

$14.75
Degustaciones

Degustacion de whiskys de una malta
Glenkinchie, Oban, Lagavulin

$20.00
Degustacion de Johnnie Walker
Etiqueta negra, roja, dorada

$19.00
The Macallan Flight
12 anos, 15 afios y 18 afios

$25.00

Whisky escocés (medida de 2 onzas)

Johnnie Walker Blue

$41.00
The Macallan 12 afios

$17.00
The Macallan 18 afios

$41.00
Lagavulin 16 afios

$19.00
Oban 14 afios

$22.00
Glenkinchie, 12 afios

$16.00

Mezclas de Pub
Pinta imperial rubia
Half Harp y Half Bass Ale
$9.75

Rubia en Copa Souvenir
Half Harp y Half Bass Ale

$14.75

Pinta imperial Golden Fox
Media Boddingtons y media Bass Ale



Golden Fox en Copa Souvenir
Media Boddingtons y media Bass Ale

Pinta imperial mitad y mitad
Media Harp y media Guinness

Mitad y mitad en Copa Souvenir
Media Harp y media Guinness

Pinta imperial de cerveza negra
Media Bass Ale y media Guinness

Cerveza negra en Copa Souvenir
Media Bass Ale y media Guinness

Pinta imperial de sidra y cerveza negra
Sidra con un chupito de zumo de grosella negra

Sidra y cerveza negra en Copa Souvenir
Sidra con un chupito de zumo de grosella negra

Pinta imperial Bumblebee
Media Boddingtons y media Guinness

Bumblebee en copa de regalo
Media Boddingtons y media Guinness

Pinta imperial Shandy
Mitad Sprite® y mitad Harp Lager

Shandy en Copa Souvenir
Mitad Sprite® y mitad Harp Lager

Pinta imperial mordedura de serpiente
Media medida de sidra y media de Harp

Mordedura de serpiente en Copa Souvenir

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75



Media medida de sidra y media de Harp

Blacksmith en pinta imperial
Mitad Smithwick’s y mitad Guinness

Blacksmith en un vaso de recuerdo
Mitad Smithwick’s y mitad Guinness

Black Velvet en pinta imperial
Mitad cidra y mitad Guinness

Black Velvet en un vaso de recuerdo
Mitad cidra y mitad Guinness

$14.75

$9.75

$14.75

$9.75

$14.75



