
Nine Dragons Restaurant 
Menú para el Almuerzo 

Epcot, World Showcase 
Comidas Especiales y Únicas 

Horarios de Comida
- A bre un menú

 

Horarios de Comida - A bre un me nú -

Almuerzo
curren tly selected.

 

Aperitivos 
Ensalada de pepino 
  

$7.00 
  

Rollos primavera de vegetales 
Alioli de chile dulce 
  

$5.00 
  

Rollos tesoro de primavera 
Pollo, camarones, pescado 
  

$10.00 
  

Empanadas chinas 
Pollo y buñuelos de vegetales fritos en la sartén, servidos con salsa de soya para bañar 
  

$7.00 
  

Buñuelos estilo Sichuán 
Pollo, salsa de aceite de chile 
  

$13.00 
  

Panecillos bao con pollo General Tso 
Frito y cubierto en la famosa salsa 
  

$10.00 
  

Panecillos bao con panceta de cerdo 
Estofada con especias rojas, alioli de chile dulce 
  

$10.00 

Sopas y acompañantes 
Sopa de pollo agripicante 
con pollo desmenuzado 
  

$5.00 
  

Arroz frito con verduras y huevo 
  

$4.00 
  

Consomé de buñuelos de pollo 
  

$5.00 
  

Fideos de espinaca 
Aderezo de ajo 
  

$5.00 



Platos Principales 
Lonchera Nine Dragons 
Costillas Kowloon (2), panecillo bao con pollo General Tso (1) y tu opción de sopa 
  

$19.00 
  

Panceta de cerdo de la abuela 
Estofada con especias rojas, huevo guisado, brócoli 
  

$20.00 
  

Familia feliz 
Salteado de carne de res, camarones, pollo y vegetales 
  

$19.00 
  

Carne con pimienta de Cantón 
  

$18.00 
  

Moo Goo Gai Pan 
Pollo salteado, guisantes, zanahorias, hongos 
  

$17.00 
  

Pollo con miel y sésamo 
  

$18.00 
  

Pollo Kung Pao 
Maníes, chiles secos 
  

$16.00 
  

Camarones Kung Pao 
Maníes, chiles secos 
  

$21.00 
  

Camarones Typhoon Shelter 
Fritos, chalotes, ajo, jalapeños, acompañante de alioli de chile dulce 
  

$21.00 
  

Camarones con sal y pimienta 
Fritos, fideos de espinaca con aderezo de ajo 
  

$22.00 
  

Pescado con cinco especias 
Salteado con salsa especial 
  

$24.00 
  

Arroz frito Nine Dragons 
Pollo, jamón, huevo, vegetales, camarones asados 
  

$16.00 
  

Revuelto de vegetales y tofu 
  

$16.00 
  



Ensalada con pato asado 
Hierbas mixtas, pasas rubias, nueces, cebolleta, aderezo hoisin 
  

$16.00 

Postres 
Rollos de huevo con cheesecake y banana (para 2) 
Bañado con almíbar y servido con tu elección de helado 
  

$10.98 
  

Torta de jengibre chino 
  

$6.98 
  

Helados 
Fresa y frijol rojo o caramelo y jengibre 
  

$4.28 

Aperitivos para Niños 
Empanadas chinas 
Pollo dorado a la sartén y buñuelos de vegetales 
  

$3.68 
  

Rollos primavera de vegetales 
Crujientes rollos primavera rellenos con vegetales frescos 
  

$4.98 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos Principales para Niños 
Pollo con miel 
Nuggets de pollo con salsa de miel, arroz frito con huevo, zanahorias y brócoli 
  

$7.98 
  

Camarones agridulces con lo mein 
  

$8.98 
  

Platos principales de lujo para niños 
Camarones y pollo con salsa agriducle, arroz frito con huevo, zanahorias y brócoli 
  

$10.98 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Postres para Niños 
Helado de fresa y frijoles rojos 
  

$4.28 
  

Helado de caramelo y jengibre 
  

$4.28 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Cócteles Especiales 
Ginger Zinger 
Licor de jengibre, ron light, gaseosa de jengibre, con un toque de limón 



  
$10.50 

  

South Sea Breeze 
Ron de coco, granadina, jugo de piña y naranja 
  

$10.50 
  

Shanghai Fusión 
Ron light, brandy de cereza, vino de ciruela, jugo de piña y toronja 
  

$10.50 
  

Jade Beauty 
Vodka, licor de melón dulce, jugo de piña, gaseosa de lima-limón 
  

$10.50 
  

Heavenly Clouds 
Ron de coco, licor de melón dulce, jugo de piña, helado de crema 
  

$10.50 

Daiquiris helados 
Daiquiri de fresa 
  

$10.00 
  

Mango Daiquiri 
  

$10.00 
  

Mezcla Shangri-La 
Fresa, mango, ron 
  

$10.00 

Cerveza 
Tsingtao 
Pilsner refrescante con notas de cítrico, malta y un leve aroma a lúpulos 
  

$7.75 
  

Lucky Buddha 
Lager estilo asiática, suave, con notas de miel, trigo y cítricos 
  

$7.75 

Bebidas sin Alcohol 
Batido de fresas 
  

$5.75 
  

Batido de mango 
  

$5.75 
  

Batido Shangri-La 
Fusión fuerte y con sabor a frutas exóticas de fresa y mango 
  

$5.75 
  

Hainan Sunrise 



Jugo de naranja, seltzer con un toque de mango 
  

$5.75 
  

Té Chai helado 
  

$3.25 
  

Té Chai helado con leche 
  

$3.25 

Bebidas refrescantes y más 
Té helado de jazmín y zarzamoras (sin azúcar) 
  

$3.25 
  

Té helado de frambuesas (con azúcar) 
  

$3.25 
  

Variedad de bebidas refrescantes Coca-Cola 
Coca-Cola®, Diet Coke®, Caffeine Free Diet Coke®, Sprite®, limonada Minute Maid® 
  

$3.25 
  

Variedad de jugos de fruta 
  

$3.25 
  

Leche baja en grasa 
  

$3.25 
  

Leche chocolatada 
  

$3.25 
  

Chocolate caliente 
  

$3.25 
  

Café 
regular o descafeinado 
  

$3.25 
  

Café helado 
  

$3.25 
  

Té de jazmín tradicional 
  

$2.65 
  

Agua Dasani sin gas en botella 
  

$3.00 
  

Agua Perrier con gas en botella 
  

$3.75 

Espumante 



Cuvée Mumm Napa, "M", California 
Notas vibrantes y deliciosas de fresa, melocotón y chocolate blanco 
  

Botella 

$59.00 
  

Brut Mumm Napa, "Prestige", California 
Chispas cremosas, intensas y refrescantes de pera, especias y vainilla 
  

Porción 

$16.25 

Blancos 
Riesling Pacific Rim, “J”, Estado de Washington 
Finamente equilibrada con sabores de albaricoque, durazno y mandarina 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$9.00 
  

Pinot Grigio Riff, Italia 
De cuerpo medio y suave con la encantadora energía de las frutas y los cítricos 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Sauvignon Blanc Brancott, Nueva Zelanda 
Sabores interesantes e intensos a cítricos frescos, melocotón y pimientos 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Chenin Blanc Dry Creek, California 
Vino excepcionalmente versátil, refrescante y con sabor a jugosas frutas tropicales 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Gewürztraminer Valckenberg, Alemania 
Afrutado, suave y semiseco con tonos de miel, lichi y especias 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Zinfandel Beringer blanco, California 
Brillante, equilibrado y sabroso, con notas florales de fresa y cereza 
  

Botella 

$33.00 
Vaso 

$8.00 
  

Chardonnay Robert Mondavi, "Private Selection", California 
Sabor a manzanas cremosas, melón y frutas tropicales con especias y suaves matices de roble 
  

Botella 



$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Chardonnay Kendall-Jackson, "Grand Reserve", California 
Rico y robusto con tonos dinámicos y fuertes de durazno, pera y roble tostado 
  

Botella 

$62.00 
Vaso 

$14.00 

Tintos 
Beaujolais-Villages Georges Duboeuf, Francia 
Refrescante, liviano y con maravillosas notas frutales de cereza y especias 
  

Botella 

$33.00 
Vaso 

$8.00 
  

Pinot Noir Castle Rock, California 
Sedoso y elegante, con capas complejas de fresa, frambuesa y ciruela 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Merlot Two Vines, California 
Fresco, suave y refinado con texturas abiertas de cereza y pimientos 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$9.00 
  

Malbec Don Rodolfo, Argentina 
Sólido, rico y jugoso con suaves notas de moras y ciruelas: marida excelente con carne 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Cabernet Sauvignon Kendall-Jackson, California 
Aromas suaves e intensos de zarzamoras silvestres, grosella negra y un toque de moca 
  

Botella 

$52.00 
Vaso 

$12.00 

Dulces 
Plum Takara, California 
Rico y aromático, con una acidez dinámica y encantadora 
  

Botella 

$33.00 
Vaso 

$8.00 
  

Moscato d'Asti Villa Rosa, Italia 
Naturalmente espumante, dulce, delicado y fragante 
  



Botella 

$42.00 
  

Port Ferreira, marrón amarillento de 10 años, Portugal 
Rico y afrutado, con tonos profundos de moras, ciruelas y chocolate 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Madeira Cossart Gordon, “Rainwater Medium Dry”, Portugal 
De cuerpo medio, con sabores suaves a naranja, albaricoque, vainilla y especias 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
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Aperitivos 
Ensalada de pepino 
  

$7.00 
  

Rollos primavera de vegetales 
Alioli de chile dulce 
  

$5.00 
  

Rollos tesoro de primavera 
Pollo, camarones, pescado 
  

$10.00 
  

Empanadas chinas 
Pollo y buñuelos de vegetales fritos en la sartén, servidos con salsa de soya para bañar 
  

$7.00 
  

Buñuelos estilo Sichuán 
Pollo, salsa de aceite de chile 
  

$13.00 
  

Panecillos bao con pollo General Tso 
Frito y cubierto en la famosa salsa 
  

$10.00 
  

Panecillos bao con panceta de cerdo 
Estofada con especias rojas, alioli de chile dulce 
  

$10.00 

Sopas y acompañantes 
Sopa de pollo agripicante 
con pollo desmenuzado 



  
$5.00 

  

Arroz frito con verduras y huevo 
  

$4.00 
  

Consomé de buñuelos de pollo 
  

$5.00 
  

Fideos de espinaca 
Aderezo de ajo 
  

$5.00 

Cena familiar Nine Dragons 
Opción de una (1) sopa 
Sopa agripicante o consomé con buñuelos de pollo 
  
  

Plato principal: uno (1) a elección 
Pollo con sésamo y miel, filete con pimienta de Cantón o panceta de cerdo de la abuela 
  
  

Elección de un (1) postre: 
Helado de fresa y frijol rojo, o helado de jengibre y caramelo 
  

Platos Principales 
Panceta de cerdo de la abuela 
Estofada con especias rojas, huevo guisado, brócoli 
  

$20.00 
  

Costillas Kowloon 
Estofadas, glaseado hoisin, repollo 
  

$25.00 
  

Chuletas de cordero 
Asadas, con glaseado de comino y ajo, vegetales agridulces y arroz glutinoso con coco 
  

$34.00 
  

Carne con pimienta de Cantón 
  

$18.00 
  

Pollo con miel y sésamo 
  

$20.00 
  

Pollo Kung Pao 
Maníes, chiles secos 
  

$18.00 
  

Camarones Kung Pao 
Maníes, chiles secos 
  

$24.00 
  



Camarones Typhoon Shelter 
Fritos, chalotes, ajo, jalapeños, acompañante de alioli de chile dulce 
  

$25.00 
  

Camarones con sal y pimienta 
Fritos, fideos de espinaca con aderezo de ajo 
  

$24.00 
  

Pescado con cinco especias 
Salteado con salsa especial 
  

$24.00 
  

Arroz frito Nine Dragons 
Pollo, jamón, huevo, vegetales, camarones asados 
  

$16.00 
  

Revuelto de vegetales y tofu 
  

$17.00 
  

Ensalada con pato asado 
Hierbas mixtas, pasas rubias, nueces, cebolleta, aderezo hoisin 
  

$16.00 

Postres 
Rollos de huevo con cheesecake y banana (para 2) 
Bañado con almíbar y servido con tu elección de helado 
  

$10.98 
  

Torta de jengibre chino 
  

$6.98 
  

Helados 
Fresa y frijol rojo o caramelo y jengibre 
  

$4.28 

Aperitivos para Niños 
Empanadas chinas 
Pollo dorado a la sartén y buñuelos de vegetales 
  

$3.68 
  

Rollos primavera de vegetales 
Crujientes rollos primavera rellenos con vegetales frescos 
  

$4.98 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos Principales para Niños 
Pollo con miel 
Nuggets de pollo con salsa de miel, arroz frito con huevo, zanahorias y brócoli 
  

$7.98 
  



Camarones agridulces con lo mein 
  

$8.98 
  

Platos principales de lujo para niños 
Camarones y pollo con salsa agriducle, arroz frito con huevo, zanahorias y brócoli 
  

$10.98 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Postres para Niños 
Helado de fresa y frijoles rojos 
  

$4.28 
  

Helado de caramelo y jengibre 
  

$4.28 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Cócteles Especiales 
Ginger Zinger 
Licor de jengibre, ron light, gaseosa de jengibre, con un toque de limón 
  

$10.50 
  

South Sea Breeze 
Ron de coco, granadina, jugo de piña y naranja 
  

$10.50 
  

Shanghai Fusión 
Ron light, brandy de cereza, vino de ciruela, jugo de piña y toronja 
  

$10.50 
  

Jade Beauty 
Vodka, licor de melón dulce, jugo de piña, gaseosa de lima-limón 
  

$10.50 
  

Heavenly Clouds 
Ron de coco, licor de melón dulce, jugo de piña, helado de crema 
  

$10.50 

Daiquiris helados 
Daiquiri de fresa 
  

$10.00 
  

Mango Daiquiri 
  

$10.00 
  

Mezcla Shangri-La 
Fresa, mango, ron 
  

$10.00 

Cerveza 
Tsingtao 



Pilsner refrescante con notas de cítrico, malta y un leve aroma a lúpulos 
  

$7.75 
  

Lucky Buddha 
Lager estilo asiática, suave, con notas de miel, trigo y cítricos 
  

$7.75 

Bebidas sin Alcohol 
Batido de fresas 
  

$5.75 
  

Batido de mango 
  

$5.75 
  

Batido Shangri-La 
Fusión fuerte y con sabor a frutas exóticas de fresa y mango 
  

$5.75 
  

Hainan Sunrise 
Jugo de naranja, seltzer con un toque de mango 
  

$5.75 
  

Té Chai helado 
  

$3.25 
  

Té Chai helado con leche 
  

$3.25 

Bebidas refrescantes y más 
Té helado de jazmín y zarzamoras (sin azúcar) 
  

$3.25 
  

Té helado de frambuesas (con azúcar) 
  

$3.25 
  

Variedad de bebidas refrescantes Coca-Cola 
Coca-Cola®, Diet Coke®, Caffeine Free Diet Coke®, Sprite®, limonada Minute Maid® 
  

$3.25 
  

Variedad de jugos de fruta 
  

$3.25 
  

Leche baja en grasa 
  

$3.25 
  

Leche chocolatada 
  

$3.25 
  

Chocolate caliente 



  
$3.25 

  

Café 
regular o descafeinado 
  

$3.25 
  

Café helado 
  

$3.25 
  

Té de jazmín tradicional 
  

$2.65 
  

Agua Dasani sin gas en botella 
  

$3.00 
  

Agua Perrier con gas en botella 
  

$3.75 

Espumante 
Cuvée Mumm Napa, "M", California 
Notas vibrantes y deliciosas de fresa, melocotón y chocolate blanco 
  

Botella 

$59.00 
  

Brut Mumm Napa, "Prestige", California 
Chispas cremosas, intensas y refrescantes de pera, especias y vainilla 
  

Porción 

$16.25 

Blancos 
Riesling Pacific Rim, “J”, Estado de Washington 
Finamente equilibrada con sabores de albaricoque, durazno y mandarina 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$9.00 
  

Pinot Grigio Riff, Italia 
De cuerpo medio y suave con la encantadora energía de las frutas y los cítricos 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Sauvignon Blanc Brancott, Nueva Zelanda 
Sabores interesantes e intensos a cítricos frescos, melocotón y pimientos 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Chenin Blanc Dry Creek, California 
Vino excepcionalmente versátil, refrescante y con sabor a jugosas frutas tropicales 



  
Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Gewürztraminer Valckenberg, Alemania 
Afrutado, suave y semiseco con tonos de miel, lichi y especias 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Zinfandel Beringer blanco, California 
Brillante, equilibrado y sabroso, con notas florales de fresa y cereza 
  

Botella 

$33.00 
Vaso 

$8.00 
  

Chardonnay Robert Mondavi, "Private Selection", California 
Sabor a manzanas cremosas, melón y frutas tropicales con especias y suaves matices de roble 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Chardonnay Kendall-Jackson, "Grand Reserve", California 
Rico y robusto con tonos dinámicos y fuertes de durazno, pera y roble tostado 
  

Botella 

$62.00 
Vaso 

$14.00 

Tintos 
Beaujolais-Villages Georges Duboeuf, Francia 
Refrescante, liviano y con maravillosas notas frutales de cereza y especias 
  

Botella 

$33.00 
Vaso 

$8.00 
  

Pinot Noir Castle Rock, California 
Sedoso y elegante, con capas complejas de fresa, frambuesa y ciruela 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Merlot Two Vines, California 
Fresco, suave y refinado con texturas abiertas de cereza y pimientos 
  

Botella 

$38.00 
Vaso 

$9.00 
  

Malbec Don Rodolfo, Argentina 
Sólido, rico y jugoso con suaves notas de moras y ciruelas: marida excelente con carne 



  
Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Cabernet Sauvignon Kendall-Jackson, California 
Aromas suaves e intensos de zarzamoras silvestres, grosella negra y un toque de moca 
  

Botella 

$52.00 
Vaso 

$12.00 

Dulces 
Plum Takara, California 
Rico y aromático, con una acidez dinámica y encantadora 
  

Botella 

$33.00 
Vaso 

$8.00 
  

Moscato d'Asti Villa Rosa, Italia 
Naturalmente espumante, dulce, delicado y fragante 
  

Botella 

$42.00 
  

Port Ferreira, marrón amarillento de 10 años, Portugal 
Rico y afrutado, con tonos profundos de moras, ciruelas y chocolate 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Madeira Cossart Gordon, “Rainwater Medium Dry”, Portugal 
De cuerpo medio, con sabores suaves a naranja, albaricoque, vainilla y especias 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 

 


