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Aperitivos 
Filete tártaro de primera calidad con sabores asiáticos 
  

$19.00 
  

Ostras Trudeau 
Ostras de Nisbet del punto del ganso, mantequilla del Tocino-Whisky, parmesano, miga del pretzel 
  

$21.00 
  

De la despensa: cerdo, cerdo y más cerdo 
Mortadela de cerdo, tocineta Buckboard con arce y pimienta, rillettes de cerdo, mantequilla de grasa de cerdo batida, 
quesos artesanales y guarniciones 
  

$24.00 
  

Ensalada de la granja 
Vegetales en conserva, rábano Heirloom, edamame, crutones de pan multigrano, vinagreta de tomillo y jerez. 
Lechugas artesanales, vegetales en conserva, rábano Heirloom, edamame, crutones de pan multigrano, vinagreta de 
tomillo y jerez. 
  

$16.00 
  

Sopa de queso cheddar canadiense 
Moosehead Pale Ale y tocineta ahumada en madera de manzano de Nueske’s 
  

$12.00 
  

Ensalada del rodillo de la langosta 
Carne canadiense de la langosta, estragón Aïoli, tomates de la herencia, tomates del muchacho del juguete, pepino 
Vinaigrette, patata a la inglesa del bollo de leche 
  

$24.00 

Platos Principales 
filete primero Socarrar-cortezudo del Costilla-Ojo del USDA 
Maíz dulce y Edamame Succotash, tocino Applewood-smoked, tomates de la caja del juguete, mantequilla de 
Bordelaise del arce 
  

$57.00 
  

Filet mignon Le Cellier 
Lomo de carne canadiense grado AAA, risotto de hongos, condimento de tomate y espárragos, salsa de mantequilla y 
trufas 
  

$59.00 
  

medio pollo Barbacoa-smoked 
Habas verdes, habas de la cera, tomates de la caja del juguete, rancho del suero, barbacoa Vinaigrette, ensalada del 
Hinojo-Arugula 
  

$39.00 
  



Buñuelos asiáticos al vapor 
Buñuelos de carne Impossible, col china, frijoles largos chinos, pimientos rojos, rábano, caldo asiático aromático 
  

$33.00 
  

Pargo dorado en sartén 
Almejas de Middleneck, buñuelos de maíz, crema del Chowder de almeja, patatas de mármol, tocino Vinaigrette, gel 
caliente de la salsa 
  

$49.00 
  

Bistec con papas fritas 
Lomo de ternera de primera calidad USDA, mantequilla con chimichurri, papas fritas de yuca con paprika ahumada, 
alioli de azafrán y limón verde 
  

$55.00 
  

Châteaubriand para dos 
Lomo Wagyu de Snake River Farms, caracú, papas alargadas con aceite de trufa, salsa bearnesa au poivre, reducción 
de vino tinto 
  

$129.00 

Especialidades 
Espinaca con crema de gorgonzola 
  

$10.00 
  

Espárragos salteados con salsa bearnesa 
  

$11.00 
  

Coles de Bruselas glaseadas con arce y whisky 
  

$10.00 
  

Macarrones con cuatro quesos 
  

$11.00 
  

Macarrones de langosta con queso 
  

$18.00 
  

Puré de papas cargadas con queso Boursin® 
  

$10.00 

Ofertas de Poutine 
Poutine de bœuf bourguignon 
Papas fritas recién cortadas, queso gruyer, gravy de buey a la borgoñona, alioli de ajo, trufas 
  

$15.00 
  

Poutine de panceta de cerdo crujiente glaseada con soya 
Poutine Around the World Showcase, inspirado en el Pabellón de China: papas fritas recién cortadas, condimentadas 
con cinco especias, queso en grano, ensalada de col con sésamo y jengibre, mostaza picante, cebolleta 
  

$13.00 

Postres 
Crème Brûlée con arce 
  



$9.00 
  

Chessecake de fresas 
Cheesecake de limón amarillo con glaseado de fresa, decorado con besitos de merengue y fresas frescas 
  

$11.00 
  

Tarta tibia de mantequilla dorada con pecanas 
Helado de arce, crema inglesa con azúcar moreno, caramelo con whisky 
  

$11.00 
  

Mousse de chocolate con forma de hoja de arce (sin azúcar agregada) 
Crema batida, tuile de sésamo 
  

$11.00 
  

Barra Yukon de arce y chocolate 
Mousse de chocolate, ganache de arce con chocolate, masa de galleta de manteca, almíbar con whisky, frambuesa 
  

$11.00 

Aperitivos para niños (a la carta) 
Sopa de queso 
  

$3.00 
  

Ensalada de la casa 
  

$3.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos principales personalizados para niños (elige uno) 
Pollo asado con gravy 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$15.00 
  

Lomo de ternera asado a las llamas con gravy 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$15.00 
  

Salmón braseado 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$18.00 
  

Sándwich de queso a la plancha 
con papas fritas y vegetales, servido con la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño. 
  

$10.00 
  

Macarrones con queso de Mickey 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$11.00 
  



Pasta de Mickey con salsa marinara 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$11.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Opciones personalizadas para niños 
Zanahorias 
  
  

Frijoles asados a las llamas 
  
  

Papas alargadas 
  
  

Arroz marrón 
  
  

Puré de papas con queso Boursin® 
  
  

Risotto de hongos 
  
  

Copa de helado 
  
  

Mousse de chocolate 
  
  

Ensalada de frutas 
  

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebida especial para niños 
Bebida especial de Personaje 
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje 
  

$8.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Ofertas para personas con alergias 
Hay menús para personas alérgicas a petición 
  

Vinos Destacados por Copa 
Domaine Faury Saint Joseph Syrah, Rhône 
  

Vaso 

$18.00 
  

Silverado Chardonnay, Carneros 
  

Vaso 

$16.00 
  

Château Beau-Site Bordeaux Blend, Saint-Estephe 
  

Vaso 

$20.00 



  

Silverado Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon, Napa Valley 
  

Vaso 

$21.00 
  

Le Cellier Icewine Flight 
Neige Apple, Inniskillin Vidal, Château des Charmes Vidal 
  

Porción 

$21.00 

Cócteles Especiales 
Le Cellier Lot 40 Bloody Caesar 
Un favorito canadiense con whisky de centeno canadiense Lot 40, jugo Clamato, amargo Bitterman's Hellfire y una 
mezcla de especias 
  

$13.00 
  

The Montreal 75 
Gin artesanal Dillon’s #22 con vino espumante Neige mezclado con puré de durazno y jugo de limón verde fresco  
  

$14.75 
  

Blueberry Icewine Martini 
Vodka Dillon's Small Batch, Château des Charmes Vidal y arándanos azules molidos 
  

$14.00 
  

Victoria Raspberry 
Vodka Dillon's Small Batch con jugo de limón verde recién exprimido y puré de frambuesa 
  

$13.00 
  

Refresco de pepino 
Dillon's Small Batch Dry Rye con jugo de limón verde recién exprimido y pepino molido 
  

$13.00 
  

The Toronto 
Whisky de centeno canadiense Lot 40 con amargo, sirope simple y Fernet-Branca 
  

$13.00 
  

Winter Old Fashioned 
Con whisky de centeno canadiense Lot 40 y fruta molida, chocolate y amargo de naranja, y un toque de agua con gas. 
Un clásico con un toque canadiense 
  

$13.00 
  

Ottawa Apple 
Whisky de arce Crown Apple, infusión de manzana y jugo de arándanos rojos 
  

$11.50 

Selecciones de Unibroue 
La Fin Du Monde 
  

$9.50 
  

Maudite 
  

$9.50 
  



Blanche de Chambly 
  

$9.50 
  

Trois Pistoles 
  

$9.50 
  

Éphémère 
  

$9.50 

Cerveza canadiense de barril y en botella 
Moosehead Pale Ale de barril 
  

$7.75 
  

Molson Canadian 
  

$7.00 
  

Moosehead Lager 
  

$7.00 
  

Labatt Blue o Labatt Blue Light 
  

$7.00 
  

St-Ambroise Oatmeal Stout 
  

$8.75 
  

St-Ambroise Apricot Wheat 
  

$8.75 

Menú para la Cena 

Epcot, World Showcase 
Comidas de Lujo 

Horarios de Comida
- A bre un menú

 

Horarios de Comida - A bre un me nú -
Cena

currently selec ted.

 

Aperitivos 
Filete tártaro de primera calidad con sabores asiáticos 
  

$19.00 
  

Ostras Trudeau 
Ostras de Nisbet del punto del ganso, mantequilla del Tocino-Whisky, parmesano, miga del pretzel 
  

$21.00 
  

De la despensa: cerdo, cerdo y más cerdo 
Mortadela de cerdo, tocineta Buckboard con arce y pimienta, rillettes de cerdo, mantequilla de grasa de cerdo batida, 
quesos artesanales y guarniciones 
  

$24.00 
  

Ensalada de la granja 



Vegetales en conserva, rábano Heirloom, edamame, crutones de pan multigrano, vinagreta de tomillo y jerez. 
Lechugas artesanales, vegetales en conserva, rábano Heirloom, edamame, crutones de pan multigrano, vinagreta de 
tomillo y jerez. 
  

$16.00 
  

Sopa de queso cheddar canadiense 
Moosehead Pale Ale y tocineta ahumada en madera de manzano de Nueske’s 
  

$12.00 
  

Ensalada del rodillo de la langosta 
Carne canadiense de la langosta, estragón Aïoli, tomates de la herencia, tomates del muchacho del juguete, pepino 
Vinaigrette, patata a la inglesa del bollo de leche 
  

$24.00 

Platos Principales 
filete primero Socarrar-cortezudo del Costilla-Ojo del USDA 
Maíz dulce y Edamame Succotash, tocino Applewood-smoked, tomates de la caja del juguete, mantequilla de 
Bordelaise del arce 
  

$57.00 
  

Filet mignon Le Cellier 
Lomo de carne canadiense grado AAA, risotto de hongos, condimento de tomate y espárragos, salsa de mantequilla y 
trufas 
  

$59.00 
  

medio pollo Barbacoa-smoked 
Habas verdes, habas de la cera, tomates de la caja del juguete, rancho del suero, barbacoa Vinaigrette, ensalada del 
Hinojo-Arugula 
  

$39.00 
  

Buñuelos asiáticos al vapor 
Buñuelos de carne Impossible, col china, frijoles largos chinos, pimientos rojos, rábano, caldo asiático aromático 
  

$33.00 
  

Pargo dorado en sartén 
Almejas de Middleneck, buñuelos de maíz, crema del Chowder de almeja, patatas de mármol, tocino Vinaigrette, gel 
caliente de la salsa 
  

$49.00 
  

Bistec con papas fritas 
Lomo de ternera de primera calidad USDA, mantequilla con chimichurri, papas fritas de yuca con paprika ahumada, 
alioli de azafrán y limón verde 
  

$55.00 
  

Châteaubriand para dos 
Lomo Wagyu de Snake River Farms, caracú, papas alargadas con aceite de trufa, salsa bearnesa au poivre, reducción 
de vino tinto 
  

$129.00 

Especialidades 
Espinaca con crema de gorgonzola 
  

$10.00 



  

Espárragos salteados con salsa bearnesa 
  

$11.00 
  

Coles de Bruselas glaseadas con arce y whisky 
  

$10.00 
  

Macarrones con cuatro quesos 
  

$11.00 
  

Macarrones de langosta con queso 
  

$18.00 
  

Puré de papas cargadas con queso Boursin® 
  

$10.00 

Ofertas de Poutine 
Poutine de bœuf bourguignon 
Papas fritas recién cortadas, queso gruyer, gravy de buey a la borgoñona, alioli de ajo, trufas 
  

$15.00 
  

Poutine de panceta de cerdo crujiente glaseada con soya 
Poutine Around the World Showcase, inspirado en el Pabellón de China: papas fritas recién cortadas, condimentadas 
con cinco especias, queso en grano, ensalada de col con sésamo y jengibre, mostaza picante, cebolleta 
  

$13.00 

Postres 
Crème Brûlée con arce 
  

$9.00 
  

Chessecake de fresas 
Cheesecake de limón amarillo con glaseado de fresa, decorado con besitos de merengue y fresas frescas 
  

$11.00 
  

Tarta tibia de mantequilla dorada con pecanas 
Helado de arce, crema inglesa con azúcar moreno, caramelo con whisky 
  

$11.00 
  

Mousse de chocolate con forma de hoja de arce (sin azúcar agregada) 
Crema batida, tuile de sésamo 
  

$11.00 
  

Barra Yukon de arce y chocolate 
Mousse de chocolate, ganache de arce con chocolate, masa de galleta de manteca, almíbar con whisky, frambuesa 
  

$11.00 

Tés de Hoja Entera 
Earl Grey orgánico con lavanda 
Té negro Ceylon, capullos de lavanda, saborizante de bergamota (elevado contenido de cafeína) 
  

$6.79 
  



Desayuno orgánico 
Esta mezcla de desayuno está hecha a partir de la gran tradición de tés negros de malta y licores fuertes, ideal con un 
poco de leche. Contiene tés negros orgánicos y pétalos de aciano (nivel moderado de cafeína). 
  

$6.79 
  

Long Life Green orgánico 
El té verde tiene un alto contenido de vitaminas y antioxidantes naturales, y siempre se ha considerado una bebida 
con propiedades extraordinarias para la salud (bajo nivel de cafeína) 
  

$6.79 
  

Chamomile Blossoms orgánico 
Infusión de hierbas tranquilizante y relajante de capullos de manzanilla con un toque de aceites de lavanda y rosas 
  

$6.79 
  

Rooibos orgánico con vainilla 
Granos de vainilla de Madagascar endulzan este Rooibos de calidad superior que produce una taza completa y 
redonda. Rooibos es una hierba naturalmente sin cafeína proveniente de las laderas escarpadas de la montaña Cabo 
Occidental en Sudáfrica (sin cafeína) 
  

$6.79 
  

Relax 
Contiene raíz valeriana, flor de la pasión, capullos de manzanilla, lavanda francesa, bálsamo de limón, pétalos de 
rosas y vitamina C (sin cafeína). 
  

$6.79 
  

Energy 
¡Excelente para las personas que necesitan recargar energía en la mañana o restablecer el reloj corporal de viajeros 
que sufren de jet-lag! (sin cafeína) 
  

$6.79 

Aperitivos para niños (a la carta) 
Sopa de queso 
  

$3.00 
  

Ensalada de la casa 
  

$3.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos principales personalizados para niños (elige uno) 
Pollo asado con gravy 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$15.00 
  

Lomo de ternera asado a las llamas con gravy 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$15.00 
  

Salmón braseado 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 



  
$18.00 

  

Sándwich de queso a la plancha 
con papas fritas y vegetales, servido con la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño. 
  

$10.00 
  

Macarrones con queso de Mickey 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$11.00 
  

Pasta de Mickey con salsa marinara 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$11.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Opciones personalizadas para niños 
Zanahorias 
  
  

Frijoles asados a las llamas 
  
  

Papas alargadas 
  
  

Arroz marrón 
  
  

Puré de papas con queso Boursin® 
  
  

Risotto de hongos 
  
  

Copa de helado 
  
  

Mousse de chocolate 
  
  

Ensalada de frutas 
  

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebida especial para niños 
Bebida especial de Personaje 
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje 
  

$8.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Ofertas para personas con alergias 
Hay menús para personas alérgicas a petición 
  



Vinos Destacados por Copa 
Domaine Faury Saint Joseph Syrah, Rhône 
  

Vaso 

$18.00 
  

Silverado Chardonnay, Carneros 
  

Vaso 

$16.00 
  

Château Beau-Site Bordeaux Blend, Saint-Estephe 
  

Vaso 

$20.00 
  

Silverado Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon, Napa Valley 
  

Vaso 

$21.00 
  

Le Cellier Icewine Flight 
Neige Apple, Inniskillin Vidal, Château des Charmes Vidal 
  

Porción 

$21.00 

Cócteles Especiales 
Le Cellier Lot 40 Bloody Caesar 
Un favorito canadiense con whisky de centeno canadiense Lot 40, jugo Clamato, amargo Bitterman's Hellfire y una 
mezcla de especias 
  

$13.00 
  

The Montreal 75 
Gin artesanal Dillon’s #22 con vino espumante Neige mezclado con puré de durazno y jugo de limón verde fresco  
  

$14.75 
  

Blueberry Icewine Martini 
Vodka Dillon's Small Batch, Château des Charmes Vidal y arándanos azules molidos 
  

$14.00 
  

Victoria Raspberry 
Vodka Dillon's Small Batch con jugo de limón verde recién exprimido y puré de frambuesa 
  

$13.00 
  

Refresco de pepino 
Dillon's Small Batch Dry Rye con jugo de limón verde recién exprimido y pepino molido 
  

$13.00 
  

The Toronto 
Whisky de centeno canadiense Lot 40 con amargo, sirope simple y Fernet-Branca 
  

$13.00 
  

Winter Old Fashioned 
Con whisky de centeno canadiense Lot 40 y fruta molida, chocolate y amargo de naranja, y un toque de agua con gas. 
Un clásico con un toque canadiense 
  



$13.00 
  

Ottawa Apple 
Whisky de arce Crown Apple, infusión de manzana y jugo de arándanos rojos 
  

$11.50 

Selecciones de Unibroue 
La Fin Du Monde 
  

$9.50 
  

Maudite 
  

$9.50 
  

Blanche de Chambly 
  

$9.50 
  

Trois Pistoles 
  

$9.50 
  

Éphémère 
  

$9.50 

Cerveza canadiense de barril y en botella 
Moosehead Pale Ale de barril 
  

$7.75 
  

Molson Canadian 
  

$7.00 
  

Moosehead Lager 
  

$7.00 
  

Labatt Blue o Labatt Blue Light 
  

$7.00 
  

St-Ambroise Oatmeal Stout 
  

$8.75 
  

St-Ambroise Apricot Wheat 
  

$8.75 

 


