La Hacienda de San Angel

Menu para la Cena

Epcot, World Showcase
Comidas Especiales y Unicas
Horarios de Comida

Cena
Entradas

Guacamole
Eleccién de: Mango, granada y queso O maiz y pimientos con semillas de calabaza

$10.00

Tlayudas
Tostada oaxaqueiia, filete a la barbacoa, frijoles negros con chipotle, chorizo, sour cream mexicano y cebollas en
conserva

$12.00

Flautas
Tortillas fritas con papa, pollo con chipotle y salsa ranchera

$12.00

Cazuela de camaro6n
Camarones y chorizo mezclados con pimientos rojos y shishito, y vegetales mixtos en una salsa de tamarindo picante

$14.00
Queso fundido
Queso derretido con chorizo, pimientos y cebollas, con tortillas de harina
$14.00
Crema de elote
Sopa cremosa de maiz servida con tiras de tortillas picantes y sour cream mexicana
$8.00
Ensalada de la hacienda
Hojas verdes con queso, pistachos, remolacha, vinagreta de chile deshidratado y chiles guajillo
$9.00
Sopes de chorizo
Chorizo, papas, frijoles negros con chipotle, sour cream mexicano, queso fresco y salsa verde
$13.00
Platos Principales
Pescado del dia
Pesca del dia
$32.00

Costillas en salsa de chile
Costillas estofadas con puré de papas y chimichurri de cilantro

$30.00



Pollo al pastor
Pechuga de pollo organico con glaseado de chile de arbol y condimento de pifia, y vegetales asados a las llamas

$27.00
Tacos de camarones
Camarones fritos, alioli de chipotle y limén verde, repollo y salsa verde, sobre tortillas de harina

$27.00
Carnitas yucatecas
Confit de cerdo cubierto con ensalada de tomatillo

$28.00

Carne Asada
Lomo de ternera servido con beurre blanc con cascabeles y chile habanero en polvo, queso fresco y puré de papas
con maiz

$34.00

Alambre de res
Arrachera, tocineta, pimientos y chiles poblanos con queso Monterey Jack, limén verde y salsa verde, servido con
tortillas de harina

$27.00

Enchiladas de vegetales
Tortillas de maiz rellenas con vegetales, cubiertas con queso derretido y salsa ranchera

$18.00

Tacos de vegetales
Vegetales asados a las llamas y frijoles negros cubiertos con queso fresco y alioli de chipotle sobre tortillas de maiz

$18.00

Ensalada con pollo asado
Pechuga de pollo organica asada, servida sobre espinaca, queso de cabra, mango y semillas de calabaza con un
aderezo de queso de cabra

$24.00
Chile relleno con camarén
Camarones y chile poblano relleno con camarones y arroz en salsa ranchera, cubiertos con queso Cotija

$25.00

Parrilladas (para dos personas)

Del mar
Camarones asados, pescado y vieiras, servidos con vegetales y esquites

$60.00
La Hacienda (para 2)
Lomo de ternera asado, pechuga de pollo al pastor y chorizo, servidos con vegetales y esquites

$60.00

Margaritas premium artesanales
Café de Oaxaca
Mezcal llegal, helado de vainilla, café y néctar de agave



$15.00

Pifa loca
Mezcal “Gracias a Dios” Espadin Blanco, licor de cereza al marrasquino, pifia, jugo de limén verde fresco, cordial de
menta, borde de sal de hormigas negras

$15.00

Dragones calidad superior
Tequila Casa Dragones Blanco, licor de naranja Torres, néctar de agave, jugo de limén verde recién exprimido, borde
de sal de hormigas negras

$21.00

Orange Mango Fire
Tequila, licor de jengibre, jugo de naranja/mango/limén verde, un toque de salsa Tabasco, borde de chile en polvo
Tajin

$13.50

Margarita La Cava de aguacate
Tequila Avion Blanco, licor de meldn, aguacate fresco, néctar de agave, jugo de limén verde recién exprimido, helado,
con borde de sal de hibisco

$15.00

Horchata
Tequila Terremoto Churro, ron de horchata, whisky Fireball Cinnamon y agua de horchata, cubierto con canela en
polvo (contiene lacteos)

$13.50
Clasico
Tequila Altos Reposado, licor de naranja, mezcla de limén verde, servido con hielo y borde de sal
$13.50
Postres
Volcan de chocolate
Pastel volcan de chocolate con salsa de frambuesa
$10.00

Empanada de manzana
Pastel de hojaldre relleno con salteado de manzanas acarameladas, servido con helado de dulce de leche y cajeta
(almibar)

$8.00
Flan de maiz
Flan tradicional de caramelo y crema dulce con crema de pasteleria

$8.00
Nieves
Sorbetes mexicanos tradicionales

$8.00

Aperitivos para Nifos
Ensalada para nifios
Espinaca mezclada con aderezo de mostaza y miel, cubierto con queso fresco



$3.00

Coctel de frutas para nifios
Surtido de fruta cortada en cubos

$2.50

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.
Platos Principales para Niifios

Pollo a la parrilla
Se sirve con vegetales y arroz

$9.50
Quesadillas
Tortillas de harina rellenas con queso Monterey Jack, servidas con vegetales y arroz

$8.50
Chicken Tenders (frituras de pollo crujientes)
Se sirve con vegetales y arroz

$9.50
Macarrones con queso
Pasta cavatappi con salsa espesa de queso cheddar blanco

$9.50
Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Postres para Niios

Pastel de chocolate

$4.50
Helado de dulce de leche

$3.00

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.



