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curren tly selected.

 

Aperitivos 
Cassolette d’escargots de Bourgogne au beurre persillé (Escargot) 
Casserole of Burgundian escargots horneados en mantequilla con ajo y perejil 
  

$12.99 
  

Plateau de fromages de France (Tabla de quesos) 
Tabla de quesos importados con pasas de uva y queso de nuez 
  

$14.99 
  

Assiette campagnarde (Embutidos) 
Variedad rústica de fiambres y patés franceses 
  

$13.99 
  

Bisque de homard (Bisque de langosta) 
  

$8.99 
  

Soupe à l’oignon gratinée (Sopa francesa de cebolla) 
cubierto con queso gruyère 
  

$8.99 
  

Ensalada con lardones y crutones 
Hierbas selectas con vinagreta de la casa, tocineta ahumada cortada en cubitos, tomates y crutones caseros 
  

$8.99 
  

Tartare de saumon légèrement fumé, sauce moutarde 
Tartare de salmón crudo ligeramente ahumado con pepino, eneldo, salsa de mostaza y miel y panecillo brioche 
casero 
  

$14.99 
  

Salade de chèvre chaud (queso de cabra horneado) 
con nueces, uvas frescas, tomates, endivias, ensalada mixta 
  

$11.99 
  

A la flamme Alsacienne (Pan plano especialidad de Alsacia) 
con crème fraîche, cebolla, tocineta 
  

$12.99 
  

Tomate et fromage de chèvre (Pan plano con queso de cabra y tomate) 
  

$13.99 
  

Au Saumon Fumé 
Salmón ahumado, crema fresca, cebollas 
  



$16.99 

Plats végétariens 
Lasagnes de légumes du soleil à l’huile d’olive au thym (Lasaña de verdura) 
Calabacín, berenjena, pimientos, cebolla, tomate al horno en capas delgadas de pasta 
  

$19.99 
  

Gratin de Macaroni (Macarrones al horno) 
con crema y queso gruyère 
  

$18.99 

Platos Principales 
Salade Niçoise 
Ensalada de atún ahi, tomate, judías verdes, pimientos, papas, huevos duros, aceitunas, anchoas, vinagreta 
  

$20.99 
  

Assiette du pécheur 
Bacalao dorado a la sartén, rape, camarones, puerros, hinojo y papas, en caldo de pescado con azafrán, alioli, crutones 
  

$32.99 
  

Filets de truite grenobloise, riz pilaf, tomates (filetes de trucha dorado a la sartén) 
Alcaparras, perejil, mantequilla de limón amarillo, arroz pilaf, tomates 
  

$31.99 
  

Filet de saumon 
Salmón dorado a la sartén, puré de papas y coliflor, confit de tomate, salsa de hierbas frescas 
  

$29.99 
  

Boeuf bourguignon, linguine 
Ternera estofada en Cabernet con cebollas y zanahorias baby, servida con linguine 
  

$28.99 
  

Pollo de granja estilo Lyon, puré de papas 
Pollo asado estilo Lyon servido con tomates y salsa de vinagre, puré de papas 
  

$25.99 
  

Canard à l’orange, purée de patates douces et courgettes (pechuga de pato dorada a la sartén) 
Confit de pechuga y pata de pato dorada a la sartén, puré de batatas y calabacín, salsa a la naranja 
  

$32.99 
  

Jarret de porc braisé, spaetzles et brocolis (estofado de pata de cerdo) 
con fideos spätzle con huevo y brócoli 
  

$29.99 
  

Steak aux échalottes, frites (bistec asado) 
con papas fritas y chalotes estofados en vino tinto 
  

$30.99 
  

Filet de boeuf grillé, sauce au poivre vert gratin dauphinois et haricots verts (lomo de res 
asado) 
con salsa de pimienta verde, papas gratinadas, judías verdes 
  



$35.99 

Postres 
Gateau de chocolate 
Pastel de chocolate con mousse de chocolate, salsa de chocolate, y helado de menta y chocolate 
  

$9.75 
  

Cygne con chocolate 
Bomba de crema con forma de cisne rellena con mousse de chocolate, salsa de chocolate y helado de chocolate 
  

$9.75 
  

Tarta de manzanas 
Tarta de manzanas con crema de almendras, almíbar y helado de vainilla 
  

$9.75 
  

Merengue con frutas rojas 
Canasta de merengue con moras frescas, crema de vainilla, salsa de frambuesa y sorbete de fresa 
  

$9.75 
  

Crème Brûlée 
Créme Brûlée de vainilla 
  

$9.75 
  

Assiette de Sorbets du Jour 
Variedad diaria de sorbetes frescos con un cupcake 
  

$9.75 

Aperitivos de precio fijo (uno a elección) 
Soupe à l’oignon gratinée (Sopa francesa de cebolla) 
cubierto con queso gruyère 
  
  

Salade aux lardons et croûtons 
Hojas verdes selectas con vinagreta de la casa, tocineta ahumada cortada en cubitos, tomates, crutones caseros 
  
  

Bisque de homard (Bisque de langosta) 
  

Platos principales de precio fijo (uno a elección) 
Boeuf bourguignon, linguine (estofado de ternera) 
Ternera estofada en Cabernet con cebollas y zanahorias baby, servida con linguine 
  
  

Poulet fermier à la layonnaise, pomme purée (pollo rostizado al estilo Lyon) 
Pollo rostizado estilo Lyon, salsa de vinagre y tomates, puré de papas 
  
  

Filet de saumon (salmón dorado a la sartén) 
Puré de papas y coliflor, confit de tomate, salsa de hierbas frescas 
  
  

Gratin de macaroni 
Macarrones al horno con crema y queso gruyer 
  

Postre a precio fijo (elige uno) 



Dessert au choix (Postre a elección) 
  

Aperitivos para Niños 
Friand au Fromage (Pastel de hojaldre y queso) 
  

$5.50 
  

Salad Verte (Ensalada verde mixta) 
  

$4.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos Principales para Niños 
Blanc de Poulet Grillé (Lomo de pollo asado) 
Lomo de pollo asado y salsa de pollo servidos con elección de judías verdes, puré de papas, o papas fritas 
  

$8.50 
  

Croquette de Boeuf en Brioche (Filete de carne molida) 
Filetes de carne picada en pan brioche servido con elección de judías verdes, puré de papas, o papas fritas 
  

$9.50 
  

Filet de Saumon (Salmón braseado) 
servido con elección de judías verdes, puré de papas, o papas fritas 
  

$10.00 
  

Pâtes au Jambon et Fromage (Pasta con jamón) 
con queso y salsa bechamel 
  

$7.50 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Postres para Niños 
Choix de Glace ou Sorbert (Helado o sorbete) 
Vainilla, chocolate, sorbete del día 
  

$4.00 
  

Biscuit au Chocolat (Galletas con chispas de chocolate) 
  

$3.50 
  

Yaourt aux fruits rouges (yogur bajo en graso) 
Yogur bajo en grasa con moras frescas y salsa de frambuesa 
  

$4.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebidas sin Alcohol 
Café 
Exclusiva mezcla de café 100% arábica tostado localmente 
  

$2.99 
  

Café espresso 
  

$3.79 
  



Café capuchino 
  

$4.99 
  

Coca-Cola®, Sprite®, o Diet Coke® sin cafeína 
  

$2.99 
  

Thé glacé – Té helado Nestea 
  

$2.99 
  

Evian – Sin gas 
  

$6.99 
  

Leche 
  

$2.99 
  

Jus d’orange (jugo de naranja) 
  

$3.99 
  

Diabolo menthe 
Sprite® con sirope de menta verde Monin 
  

$3.99 
  

Shirley Temple 
Sprite® y granadina con una cereza al marrasquino 
  

$3.99 
  

Orangina – Refresco francés de naranja 
  

$5.50 
  

Limonade – Limonada efervescente francesa 
  

$5.50 
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Aperitivos 
Cassolette d’escargots de Bourgogne au beurre persillé (Escargot) 
Casserole of Burgundian escargots horneados en mantequilla con ajo y perejil 
  

$12.99 
  

Plateau de fromages de France (Tabla de quesos) 
Tabla de quesos importados con pasas de uva y queso de nuez 
  

$14.99 
  

Assiette campagnarde (Embutidos) 
Variedad rústica de fiambres y patés franceses 
  



$13.99 
  

Bisque de homard (Bisque de langosta) 
  

$8.99 
  

Soupe à l’oignon gratinée (Sopa francesa de cebolla) 
cubierto con queso gruyère 
  

$8.99 
  

Ensalada con lardones y crutones 
Hierbas selectas con vinagreta de la casa, tocineta ahumada cortada en cubitos, tomates y crutones caseros 
  

$8.99 
  

Tartare de saumon légèrement fumé, sauce moutarde 
Tartare de salmón crudo ligeramente ahumado con pepino, eneldo, salsa de mostaza y miel y panecillo brioche 
casero 
  

$14.99 
  

Salade de chèvre chaud (queso de cabra horneado) 
con nueces, uvas frescas, tomates, endivias, ensalada mixta 
  

$11.99 
  

A la flamme Alsacienne (Pan plano especialidad de Alsacia) 
con crème fraîche, cebolla, tocineta 
  

$12.99 
  

Tomate et fromage de chèvre (Pan plano con queso de cabra y tomate) 
  

$13.99 
  

Au Saumon Fumé 
Salmón ahumado, crema fresca, cebollas 
  

$16.99 

Plats végétariens 
Lasagnes de légumes du soleil à l’huile d’olive au thym (Lasaña de verdura) 
Calabacín, berenjena, pimientos, cebolla, tomate al horno en capas delgadas de pasta 
  

$19.99 
  

Gratin de Macaroni (Macarrones al horno) 
con crema y queso gruyère 
  

$18.99 

Platos Principales 
Salade Niçoise 
Ensalada de atún ahi, tomate, judías verdes, pimientos, papas, huevos duros, aceitunas, anchoas, vinagreta 
  

$20.99 
  

Assiette du pécheur 
Bacalao dorado a la sartén, rape, camarones, puerros, hinojo y papas, en caldo de pescado con azafrán, alioli, crutones 
  

$32.99 
  



Filets de truite grenobloise, riz pilaf, tomates (filetes de trucha dorado a la sartén) 
Alcaparras, perejil, mantequilla de limón amarillo, arroz pilaf, tomates 
  

$31.99 
  

Filet de saumon 
Salmón dorado a la sartén, puré de papas y coliflor, confit de tomate, salsa de hierbas frescas 
  

$29.99 
  

Boeuf bourguignon, linguine 
Ternera estofada en Cabernet con cebollas y zanahorias baby, servida con linguine 
  

$28.99 
  

Pollo de granja estilo Lyon, puré de papas 
Pollo asado estilo Lyon servido con tomates y salsa de vinagre, puré de papas 
  

$25.99 
  

Canard à l’orange, purée de patates douces et courgettes (pechuga de pato dorada a la sartén) 
Confit de pechuga y pata de pato dorada a la sartén, puré de batatas y calabacín, salsa a la naranja 
  

$32.99 
  

Jarret de porc braisé, spaetzles et brocolis (estofado de pata de cerdo) 
con fideos spätzle con huevo y brócoli 
  

$29.99 
  

Steak aux échalottes, frites (bistec asado) 
con papas fritas y chalotes estofados en vino tinto 
  

$30.99 
  

Filet de boeuf grillé, sauce au poivre vert gratin dauphinois et haricots verts (lomo de res 
asado) 
con salsa de pimienta verde, papas gratinadas, judías verdes 
  

$35.99 

Postres 
Gateau de chocolate 
Pastel de chocolate con mousse de chocolate, salsa de chocolate, y helado de menta y chocolate 
  

$9.75 
  

Cygne con chocolate 
Bomba de crema con forma de cisne rellena con mousse de chocolate, salsa de chocolate y helado de chocolate 
  

$9.75 
  

Tarta de manzanas 
Tarta de manzanas con crema de almendras, almíbar y helado de vainilla 
  

$9.75 
  

Merengue con frutas rojas 
Canasta de merengue con moras frescas, crema de vainilla, salsa de frambuesa y sorbete de fresa 
  

$9.75 
  

Crème Brûlée 



Créme Brûlée de vainilla 
  

$9.75 
  

Assiette de Sorbets du Jour 
Variedad diaria de sorbetes frescos con un cupcake 
  

$9.75 

Aperitivos de precio fijo (uno a elección) 
Soupe à l’oignon gratinée (Sopa francesa de cebolla) 
cubierto con queso gruyère 
  
  

Salade aux lardons et croûtons 
Hojas verdes selectas con vinagreta de la casa, tocineta ahumada cortada en cubitos, tomates, crutones caseros 
  
  

Bisque de homard (Bisque de langosta) 
  

Platos principales de precio fijo (uno a elección) 
Boeuf bourguignon, linguine (estofado de ternera) 
Ternera estofada en Cabernet con cebollas y zanahorias baby, servida con linguine 
  
  

Poulet fermier à la layonnaise, pomme purée (pollo rostizado al estilo Lyon) 
Pollo rostizado estilo Lyon, salsa de vinagre y tomates, puré de papas 
  
  

Filet de saumon (salmón dorado a la sartén) 
Puré de papas y coliflor, confit de tomate, salsa de hierbas frescas 
  
  

Gratin de macaroni 
Macarrones al horno con crema y queso gruyer 
  

Postre a precio fijo (elige uno) 
Dessert au choix (Postre a elección) 
  

Aperitivos para Niños 
Friand au Fromage (Pastel de hojaldre y queso) 
  

$5.50 
  

Salad Verte (Ensalada verde mixta) 
  

$4.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos Principales para Niños 
Blanc de Poulet Grillé (Lomo de pollo asado) 
Lomo de pollo asado y salsa de pollo servidos con elección de judías verdes, puré de papas, o papas fritas 
  

$8.50 
  

Croquette de Boeuf en Brioche (Filete de carne molida) 
Filetes de carne picada en pan brioche servido con elección de judías verdes, puré de papas, o papas fritas 
  

$9.50 



  

Filet de Saumon (Salmón braseado) 
servido con elección de judías verdes, puré de papas, o papas fritas 
  

$10.00 
  

Pâtes au Jambon et Fromage (Pasta con jamón) 
con queso y salsa bechamel 
  

$7.50 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Postres para Niños 
Choix de Glace ou Sorbert (Helado o sorbete) 
Vainilla, chocolate, sorbete del día 
  

$4.00 
  

Biscuit au Chocolat (Galletas con chispas de chocolate) 
  

$3.50 
  

Yaourt aux fruits rouges (yogur bajo en graso) 
Yogur bajo en grasa con moras frescas y salsa de frambuesa 
  

$4.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebidas sin Alcohol 
Café 
Exclusiva mezcla de café 100% arábica tostado localmente 
  

$2.99 
  

Café espresso 
  

$3.79 
  

Café capuchino 
  

$4.99 
  

Coca-Cola®, Sprite®, o Diet Coke® sin cafeína 
  

$2.99 
  

Thé glacé – Té helado Nestea 
  

$2.99 
  

Evian – Sin gas 
  

$6.99 
  

Leche 
  

$2.99 
  

Jus d’orange (jugo de naranja) 
  

$3.99 
  

Diabolo menthe 



Sprite® con sirope de menta verde Monin 
  

$3.99 
  

Shirley Temple 
Sprite® y granadina con una cereza al marrasquino 
  

$3.99 
  

Orangina – Refresco francés de naranja 
  

$5.50 
  

Limonade – Limonada efervescente francesa 
  

$5.50 

 


