Akershus Royal Banquet Hall

Menu para el Desayuno

Epcot, World Showcase

Horarios de Comida

Desayuno

Huevos revueltos
Salchicha
Tocineta

Cazuela de papas

Salame

Pavo asado

Lomo de cerdo ahumado
Caballa a la pimienta

Gravlax de salmoén con eneldo
Queso Jarlsberg

Queso Muenster

Queso Gjetost

Guarniciones

Fresas en conserva, pepinillos, tomate, aceitunas curadas en aceite y mantequilla salada

Bebida especial de Personaje

Abundante

Smorgasbord noruego

Bebidas sin Alcohol

Comidas con Personajes

Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

Limonada natural de Odwalla®
Cubierto con espuma de moras silvestres

Porcion

$8.00

Porcién

$5.49



Voss Artesian Water de Noruega de 375 mL
Con o sin gas

Botella
$4.50
Agua artesiana Voss de Noruega de 800 ml (para dos)
Con o sin gas
Botella
$6.50

Menu para el Almuerzo

Epcot, World Showcase
Comidas con Personajes

Horarios de Comida

Almuerzo
Aperitivo
Taste of Norway

El banquete real de todos comienza con el “sabor de Noruega”, con los mejores mariscos escandinavos, quesos
importados, carnes curadas y en rebanadas, y una amplia variedad de ensaladas y frutas

Platos Principales

Tradisjonell Kjgttkake
Albo6ndigas de Noruega servidas con puré de papas, verduras de estacion y salsa de arandanos silvestres

Laks - Filete de salmodn asado
Servido con ragu de frijoles blancos y tocineta, crostini de ajo y mantequilla de salmén ahumado con citricos

Kyllingbryst - Pechuga de pollo asada con hierbas
Servido con budin de pan de batata y arandanos rojos, vegetales de temporada y gravy preparado en sartén con
queso Gjetost

Svinestek med frukt - Solomillo de cerdo dorado
con glaseado de albaricoque, pilaf integral, hongos salteados y ensalada de manzana e hinojo

Asado vikingo mixto
Muestras de degustacidn del filete de salmén con ragu de frijoles blancos, albondigas noruegas con puré de papasy
salsa de arandanos silvestres, y salchicha Vossakorv asada con repollo morado estofado

Raspeballer - Buiiuelos de papa escandinavos
Bufiuelos preparados a mano con calabacin, puerros, arvejas y hongos, servidos en una salsa de curry con coco

Pasta Flyt rellena
Pasta rellena con espinaca y queso, con tomates escalfados en aceite de oliva, salsa cremosa de queso parmesano y
glaseado de balsamico dulce

Plato de Postre del Gran Chef
Una variedad de postres con inspiracion noruega

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)
Pechuga de pollo asada



Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

Salmoén
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeifia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

Medallones de res asados
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeiia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

Macarrones con queso
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

Albondigas noruegas
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

Pizza tradicional
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeiia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Maiz

Vegetales de temporada
Arroz Jazmin
Puré de papas

Ensalada de frutas

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebidas sin Alcohol

Bebida especial de Personaje
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

Porcion
$8.00
Limonada natural de Odwalla®
Cubierto con espuma de moras silvestres
Porcion
$5.49

Voss Artesian Water de Noruega de 375 mL
Con o sin gas



Botella

$4.50
Agua artesiana Voss de Noruega de 800 ml (para dos)
Con o sin gas
Botella
$6.50

Bebidas Especiales

Magical Star Cocktail
Licor X-Fusion de parcha y mango organico, ron de coco Parrot Bay, jugo de pifia y un cubo multicolor brillante de
recuerdo

$13.75
The Stavanger
Una combinacién refrescante de frambuesas, vodka y Linie Aquavit
$13.00
The Oslo
Una creacion de la ciudad capital; este favorito combina fresas con crema de banana, Linie Aquavit y vodka
$13.00
Linie Aquavit Glacier Shot
$11.00
Fjellbekk (Mountain Stream)
Aquavit, vodka, Sprite® y lima
$12.25
Prince of Norway
Una combinacion real de Brandy de albaricoques, Sloe Gin, Sour Mix y jugo de naranja
$10.50
Cerveza de barril de temporada
Una cerveza escandinava para hacer que tu tradicional Skal sea memorable
Café Vikingo
Una robusta combinacién de café colombiano, licor de café Kamora y Baileys Irish Cream
$11.50
Selecciones de vino y sangria
Banfi Rosa Regale, Brachetto d’Acqui, Piedmont
Vino tinto espumante ligeramente dulce con aromas a pétalos de rosas y fresas, frambuesas y arandanos en el
paladar
Botella
$55.00
Vaso
$14.00

Dr. Loosen, Dr. L Riesling, vino mosela
Sabores frescos de duraznos blancos y manzanas verdes, con final limpio brillante y refrescante

Botella



$45.00
Vaso

$10.00

Placido Pinot Grigio, Veneto
aromas florales y minerales frescos y ligeros con sabores refrescantes citricos y manzanas verdes, y un acabado de
ralladura de limén amarillo fresco

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Infamous Goose Sauvignon Blanc, Marlborough
aromas intensos de lima, pomelo, hierbas y manzanas frescas con un sabor acido en el paladar

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Benziger Chardonnay, Carneros
acidez, sabores citricos frescos y un toque de roble y galletas de caramelo duro

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Jackson Estate Chardonnay, Santa Maria Valley
suave, de sabor intenso y vigoroso, con tonos frutales de pera madura, higo, meldn, vainilla y avellanas, y un final
persistente y fresco

Botella
$49.00

Vaso

$11.00

Meiomi Pinot Noir, costa de California
matices sutiles de cola y perfume con toques de pétalo de rosa, caramelo, y esencias del bosque con un nucleo frutal

Botella
$55.00

Vaso

$13.00

Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills
oscuro, suave y generoso con sabores a moras y grosellas negras que se combinan con taninos delicados en una
textura final abierta

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Simi Cabernet Sauvignon, valle Alexander
sabores suntuosos de grosellas negras y cerezas silvestres se extienden hasta un final prolongado y pulido

Botella
$65.00
Vaso

$15.00

Sangria de vino blanco



Sangria blanca Beso Del Sol, elaborada a partir de una mezcla 100% natural de jugos de uvas blancas espafiolas
Airén, limén amarillo, durazno y mango

Porcion

$10.00

Sangria roja
Sangria Beso Del Sol preparada con una mezcla 100% natural de jugos de uvas espafiolas Tempranillo, naranja,
naranja sanguina y limén amarillo, con un toque de canela natural

Porcion

$10.00
Menu para la Cena

Epcot, World Showcase
Comidas con Personajes

Horarios de Comida

Cena
Aperitivo
Taste of Norway

El banquete real de todos comienza con el “sabor de Noruega”, con los mejores mariscos escandinavos, quesos
importados, carnes curadas y en rebanadas, y una amplia variedad de ensaladas y frutas

Platos Principales

Tradisjonell Kjgttkake
Albo6ndigas de Noruega servidas con puré de papas, verduras de estacion y salsa de arandanos silvestres

Laks - Filete de salmodn asado
Servido con ragu de frijoles blancos y tocineta, crostini de ajo y mantequilla de salmén ahumado con citricos

Kyllingbryst - Pechuga de pollo asada con hierbas
Servido con budin de pan de batata y arandanos rojos, vegetales de temporada y gravy preparado en sartén con
queso Gjetost

Svinestek med frukt - Solomillo de cerdo dorado
con glaseado de albaricoque, pilaf integral, hongos salteados y ensalada de manzana e hinojo

Asado vikingo mixto
Muestras de degustacidon del filete de salmén con ragu de frijoles blancos, albondigas noruegas con puré de papasy
salsa de ardndanos silvestres, y salchicha Vossakorv asada con repollo morado estofado

Raspeballer - Buiiuelos de papa escandinavos
Bufiuelos preparados a mano con calabacin, puerros, arvejas y hongos, servidos en una salsa de curry con coco

Pasta Flyt rellena
Pasta rellena con espinaca y queso, con tomates escalfados en aceite de oliva, salsa cremosa de queso parmesano y
glaseado de balsamico dulce

Plato de Postre del Gran Chef
Una variedad de postres con inspiracion noruega

Platos principales personalizados para nifios (elige uno)



Pechuga de pollo asada
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

Salmoén
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequeifia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

Medallones de res asados
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

Macarrones con queso
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequeio

Albdondigas noruegas
Servido con dos (2) selecciones y la opcion de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

Pizza tradicional
Servido con dos (2) selecciones y la opcién de leche baja en grasa pequefia, agua Dasani® pequefia o jugo de
manzana Minute Maid® pequefio

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Selecciones personalizadas para nifios (elige dos)
Maiz

Vegetales de temporada
Arroz Jazmin
Puré de papas

Ensalada de frutas

Opciones del menu para nifios de 9 afios y menores.

Bebidas sin Alcohol

Bebida especial de Personaje
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje

Porcion
$8.00
Limonada natural de Odwalla®
Cubierto con espuma de moras silvestres
Porcién
$5.49

Voss Artesian Water de Noruega de 375 mL



Con o sin gas

Botella
$4.50
Agua artesiana Voss de Noruega de 800 ml (para dos)
Con o sin gas
Botella
$6.50

Bebidas Especiales

Magical Star Cocktail
Licor X-Fusion de parcha y mango organico, ron de coco Parrot Bay, jugo de pifia y un cubo multicolor brillante de
recuerdo

$13.75
The Stavanger
Una combinacién refrescante de frambuesas, vodka y Linie Aquavit
$13.00
The Oslo
Una creacion de la ciudad capital; este favorito combina fresas con crema de banana, Linie Aquavit y vodka
$13.00
Linie Aquavit Glacier Shot
$11.00
Fjellbekk (Mountain Stream)
Aquavit, vodka, Sprite® y lima
$12.25
Prince of Norway
Una combinacion real de Brandy de albaricoques, Sloe Gin, Sour Mix y jugo de naranja
$10.50
Cerveza de barril de temporada
Una cerveza escandinava para hacer que tu tradicional Skal sea memorable
Café Vikingo
Una robusta combinacién de café colombiano, licor de café Kamora y Baileys Irish Cream
$11.50
Selecciones de vino y sangria
Banfi Rosa Regale, Brachetto d’Acqui, Piedmont
Vino tinto espumante ligeramente dulce con aromas a pétalos de rosas y fresas, frambuesas y arandanos en el
paladar
Botella
$55.00
Vaso
$14.00

Dr. Loosen, Dr. L Riesling, vino mosela
Sabores frescos de duraznos blancos y manzanas verdes, con final limpio brillante y refrescante



Botella
$45.00
Vaso

$10.00

Placido Pinot Grigio, Veneto
aromas florales y minerales frescos y ligeros con sabores refrescantes citricos y manzanas verdes, y un acabado de
ralladura de limén amarillo fresco

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Infamous Goose Sauvignon Blanc, Marlborough
aromas intensos de lima, pomelo, hierbas y manzanas frescas con un sabor acido en el paladar

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Benziger Chardonnay, Carneros
acidez, sabores citricos frescos y un toque de roble y galletas de caramelo duro

Botella
$45.00

Vaso

$10.00

Jackson Estate Chardonnay, Santa Maria Valley
suave, de sabor intenso y vigoroso, con tonos frutales de pera madura, higo, meldn, vainilla y avellanas, y un final
persistente y fresco

Botella
$49.00

Vaso

$11.00

Meiomi Pinot Noir, costa de California
matices sutiles de cola y perfume con toques de pétalo de rosa, caramelo, y esencias del bosque con un nucleo frutal

Botella
$55.00

Vaso

$13.00

Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills
oscuro, suave y generoso con sabores a moras y grosellas negras que se combinan con taninos delicados en una
textura final abierta

Botella
$45.00
Vaso

$10.00

Simi Cabernet Sauvignon, valle Alexander
sabores suntuosos de grosellas negras y cerezas silvestres se extienden hasta un final prolongado y pulido

Botella
$65.00
Vaso

$15.00

Sangria de vino blanco



Sangria blanca Beso Del Sol, elaborada a partir de una mezcla 100% natural de jugos de uvas blancas espafiolas
Airén, limén amarillo, durazno y mango

Porcion

$10.00

Sangria roja
Sangria Beso Del Sol preparada con una mezcla 100% natural de jugos de uvas espafiolas Tempranillo, naranja,
naranja sanguina y limén amarillo, con un toque de canela natural

Porcion

$10.00



