
50's Prime Time Café 
Menú para el Almuerzo 

Disney's Hollywood Studios, Echo Lake 
Comidas Temáticas 

Horarios de Comida
- A bre un menú

 

Horarios de Comida - A bre un me nú -

Almuerzo
curren tly selected.

 

Aperitivos 
Anillos de cebolla a la cerveza 
Con salsa de rábanos picantes 
  

$10.00 
  

Pastel de cangrejo de abuelo 
Porción de pastel de cangrejo servida sobre ensalada Succotash con tocineta y salsa de chile 
  

$13.00 
  

Hierbas fritas y queso al ajo 
Servido con salsa de frambuesa, uvas y manzanas 
  

$9.00 
  

Hojas de lechuga iceberg de la prima Amy 
Aderezo de queso azul, tocineta y cebolla de verdeo 
  

$9.00 
  

Sopa de fideos y pollo 
Preparación de pollo, verduras y noodles de huevo 
  

$9.00 

Platos Principales 
Chuleta de cerdo rellena de papá 
Queso Gouda, manzanas y hierbas con papas asadas, zanahorias y un toque de demi-glacé 
  

$27.00 
  

Una muestra de las recetas favoritas de mamá 
Pollo frito, tierno y asado a la cacerola, y pan de carne tradicional con todos los aderezos 
  

$26.00 
  

Asado en cazuela antigua de mamá 
De cocción lenta hasta que esté tierno, servido con puré de papas con ajo asado, salsa de carne y decorado con 
zanahorias cortadas en juliana y apio 
  

$23.00 
  

Lasaña de vegetales del primo Harold 
Capas de calabacín, hongos asados, proteínas de soya, ricota y queso mozzarella servido con salsa marinara 
  

$21.00 
  

Pastel de pollo de la abuela 
Una preparación cremosa de queso, hongos, zanahorias, apio, cebollas y arvejas decorada con masa de hojaldre 
  

$23.00 
  

Salmón Verlasso de pesca sostenible (precio de mercado) 



Una alternativa de temporada con todos los condimentos 
  
  

Pastel de carne tradicional de la prima Megan 
Preparado de carne y cerdo con glaseado de tomate servido con puré de papas con ajo asado y frijoles 
  

$20.00 
  

Ensalada César con pollo 
Lechuga romana preparada con aderezo para ensalada César, queso parmesano rallado y crutones de ajo 
  

$17.00 
  

Ensalada César con salmón 
Lechuga romana preparada con aderezo para ensalada César, queso parmesano rallado y crutones de ajo 
  

$18.00 
  

Plato azul especial de 50's Prime Time Café (a precio del mercado) 
Una saludable alternativa de temporada con todos los condimentos (precio de mercado) 
  
  

Pollo frito dorado de la tía Liz 
Servido con puré de papas con ajo, salsa de pollo y vegetales de temporada 
  

$24.00 

Postres 
Crocante de manzana tibio tradicional 
  

$7.50 
  

Tradicional manzana tibia crocante À la Mode 
  

$9.50 
  

El favorito de papá: pastel con capas de mantequilla de maní y chocolate 
  

$8.00 
  

El favorito de papá: pastel con capas de mantequilla de maní y chocolate à la mode 
  

$10.00 
  

Copa de helado 
  

$7.00 
  

Tarta de queso 
Decorado con crema batida fresca y salsa de fresas 
  

$8.00 
  

El brownie de mamá 
Brownie de chocolate servido con una bola helado de vainilla, salsa de chocolate y crema batida 
  

$9.00 

Aperitivos para niños (a la carta) 
Ensalada de vegetales 
  

$3.00 
  

Sopa de fideos y pollo 



  
$3.00 

  

Plato de vegetales 
  

$3.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos principales personalizados para niños (elige uno) 
Salmón de Goofy 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$13.00 
  

Pollo asado del abuelo 
Servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$12.00 
  

Macarrones con queso de la abuela 
Servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$10.00 
  

Tiras de pollo frito de la tía Betty 
Servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$11.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Selecciones personalizadas para niños (elige dos) 
Judías verdes y zanahorias 
  
  

Maíz 
  
  

Puré de papas 
  
  

Ensalada de frutas 
  
  

Cupcake de temporada 
  

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebida especial para niños 
Bebida especial de Personaje 
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje 
  

$8.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Ofertas para personas con alergias 
Hay menús para personas alérgicas a petición 
  



Bebidas sin Alcohol 
Trago Bee Bop de Mickey 
Deliciosa Sprite® con sabor a cereza con los cubos de hielo eléctricos de papá servida en una taza de regalo 
  

$8.00 
  

Limonada natural de Odwalla® 
Cubierto con espuma de moras silvestres 
  

$5.29 
  

Refrescos saborizados 
Coca-Cola® saborizada con vainilla o cereza. ¡Rellenos ilimitados! 
  

$4.79 
  

Cerveza de raíz o batido de Coca Cola 
  

$7.50 
  

Joffrey's Coffee® recién molido 
  
  

Malteada de mantequilla de maní y jalea 
  

$9.00 
  

Malteadas de chocolate, vainilla o fresa 
  

$9.00 

Del gabinete de licores de papá 
Ponche Picnic de la abuela 
La abuela preparó una maravillosa bebida para el pícnic familiar: vodka con aguardiente de durazno, crème de 
aassis, limonada light y jugo de piña 
  

$13.50 
  

Mowie Wowie 
Papá trajo esta bebida del Pacífico: ron de coco de la Bahía Parrot, licor de melón, aguardiente de durazno, jugo de 
naranja y jugo de piña 
  

$13.50 
  

Magical Star Cocktail 
Licor X-Fusion de parcha y mango orgánico, ron de coco Parrot Bay, jugo de piña y un cubo multicolor brillante de 
recuerdo 
  

$13.75 
  

Limonada eléctrica de papá 
Papá mezcla una bebida azul electrizante con vodka, Blue Curaçao, mezcla agridulce y Sprite® 
  

$13.75 
  

Margarita Patrón Platium 
Tequila Patrón Silver, Cointreau, jugo de limón y agridulce 
  

$13.00 
  

Long Island Iced Tea 
Ron Bacardi Superior, vodka artesanal Tito, Cointreau Hendrick y Sweet-and-Sour con un toque de Coca-Cola® 
  



$12.75 
  

Café colado frío XO 
Licor Patrón XO Cafe, crema de leche y café colado frío Joffrey’s Coffee® 
  

$11.25 
  

Martini de chocolate Godiva 
Licor de chocolate Godiva, vodka Stoli Vanil, White Crème de Cacao y Frangelico 
  

$12.50 
  

Cóctel Fireball 
Whisky de canela Fireball y licor de crema RumChata 
  

$11.50 

Vinos Espumantes, Blancos, Blush y Tintos 
Paul Cheneau Lady of Spain Cuvée, Cava, España 
Mousse delicada, toques de manzana y albaricoque y crema con tostados en el final 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Dr. Loosen, Dr. L. Riesling, Mosel 
Sabores frescos de duraznos blancos y manzanas verdes, con final limpio brillante y refrescante 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Sangría blanca Beso Del Sol 
elaborada con una mezcla 100% natural de jugos de uvas blancas españolas Airén y jugos de limón amarillo, 
durazno y mango 
  

Vaso 

$10.00 
  

Placido Pinot Grigio, Veneto 
Aromas suaves, frescos, florales y minerales con sabores refrescantes de cítricos y manzana verde, y un toque final 
de ralladura de limón fresca 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Infamous Goose Sauvignon Blanc, Marlborough 
Aromáticos intensos de lima, uva, hierbas, manzanas frescas con alta acidez en el paladar 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Fess Parker Chardonnay, Santa Barbara County 
Aromas típicos de manzana y pera con notas de flores de naranjo y brotes de vainilla con toques de roble 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 



  

Benziger Chardonnay, Carneros 
Acidez, sabores cítricos frescos y un toque de roble y galletas de caramelo duro 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Kenwood Vineyards Yulupa White Zinfandel, California 
aromas y sabores de melón, cítricos y de frescos frutos rojos se completan con sutiles toques de nuez moscada y 
clavo de olor 
  

Botella 

$39.00 
Vaso 

$9.00 
  

MacMurray Estate Vineyards Pinot Noir, Russian River Valley 
Los sabores y aromas de la gaseosa cola de cereza y frambuesa se equilibran con un acabado elegante prolongado y 
suave 
  

Botella 

$59.00 
Vaso 

$14.00 
  

Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills 
Cerezas negras y toques de ciruela, equilibrado con una textura redonda y aterciopelada 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Francis Ford Coppola, Rosso Shiraz, California 
Sabores exuberantes a cereza madura y taninos medios; muy concentrado, pero equilibrado con un final de 
especias 
  

Botella 

$39.00 
Vaso 

$9.00 
  

Louis M. Martini Cabernet Sauvignon, Costa Central 
Capas de cereza roja, zarzamora y salvia fresca con notas de chocolate y vainilla 
  

Botella 

$55.00 
Vaso 

$13.00 
  

Sangría con vino tinto Beso Del Sol 
elaborada con uvas españolas Tempranillo 100% naturales, jugos de naranja, naranja sanguina y limón amarillo, y 
un toque de canela natural 
  

Vaso 

$10.00 

Cervezas Artesanales y de Barril 
Bud Light Draft 
  

$7.25 
  

Yuengling de barril 
  



$7.75 
  

Samuel Adams Seasonal Draft 
  

$9.00 
  

Cigar City Jai Alai IPA de barril 
  

$9.00 
  

Stella Artois 
  

$9.00 
  

Corona Extra 
  

$7.75 
  

Blue Moon Belgian White 
  

$7.50 
  

Schöfferhofer Grapefruit Hefeweizen 
  

$9.00 
  

New Belgium Fat Tire 
  

$8.75 
  

Angry Orchard Crisp Apple Hard Cider 
  

$8.50 

Menú para la Cena 

Disney's Hollywood Studios, Echo Lake 
Comidas Temáticas 

Horarios de Comida
- A bre un menú

 

Horarios de Comida - A bre un me nú -

Cena
currently selec ted.

 

Aperitivos 
Anillos de cebolla a la cerveza 
Con salsa de rábanos picantes 
  

$10.00 
  

Pastel de cangrejo de abuelo 
Porción de pastel de cangrejo servida sobre ensalada Succotash con tocineta y salsa de chile 
  

$13.00 
  

Hierbas fritas y queso al ajo 
Servido con salsa de frambuesa, uvas y manzanas 
  

$9.00 
  

Hojas de lechuga iceberg de la prima Amy 
Aderezo de queso azul, tocineta y cebolla de verdeo 
  

$9.00 
  

Sopa de fideos y pollo 
Preparación de pollo, verduras y noodles de huevo 



  
$9.00 

Platos Principales 
Chuleta de cerdo rellena de papá 
Queso Gouda, manzanas y hierbas con papas asadas, zanahorias y un toque de demi-glacé 
  

$27.00 
  

Una muestra de las recetas favoritas de mamá 
Pollo frito, tierno y asado a la cacerola, y pan de carne tradicional con todos los aderezos 
  

$26.00 
  

Asado en cazuela antigua de mamá 
De cocción lenta hasta que esté tierno, servido con puré de papas con ajo asado, salsa de carne y decorado con 
zanahorias cortadas en juliana y apio 
  

$23.00 
  

Lasaña de vegetales del primo Harold 
Capas de calabacín, hongos asados, proteínas de soya, ricota y queso mozzarella servido con salsa marinara 
  

$21.00 
  

Pastel de pollo de la abuela 
Una preparación cremosa de queso, hongos, zanahorias, apio, cebollas y arvejas decorada con masa de hojaldre 
  

$23.00 
  

Salmón Verlasso de pesca sostenible (precio de mercado) 
Una alternativa de temporada con todos los condimentos 
  
  

Pastel de carne tradicional de la prima Megan 
Preparado de carne y cerdo con glaseado de tomate servido con puré de papas con ajo asado y frijoles 
  

$20.00 
  

Ensalada César con pollo 
Lechuga romana preparada con aderezo para ensalada César, queso parmesano rallado y crutones de ajo 
  

$17.00 
  

Ensalada César con salmón 
Lechuga romana preparada con aderezo para ensalada César, queso parmesano rallado y crutones de ajo 
  

$18.00 
  

Plato azul especial de 50's Prime Time Café (a precio del mercado) 
Una saludable alternativa de temporada con todos los condimentos (precio de mercado) 
  
  

Pollo frito dorado de la tía Liz 
Servido con puré de papas con ajo, salsa de pollo y vegetales de temporada 
  

$24.00 

Postres 
Crocante de manzana tibio tradicional 
  

$7.50 
  

Tradicional manzana tibia crocante À la Mode 



  
$9.50 

  

El favorito de papá: pastel con capas de mantequilla de maní y chocolate 
  

$8.00 
  

El favorito de papá: pastel con capas de mantequilla de maní y chocolate à la mode 
  

$10.00 
  

Copa de helado 
  

$7.00 
  

Tarta de queso 
Decorado con crema batida fresca y salsa de fresas 
  

$8.00 
  

El brownie de mamá 
Brownie de chocolate servido con una bola helado de vainilla, salsa de chocolate y crema batida 
  

$9.00 

Aperitivos para niños (a la carta) 
Ensalada de vegetales 
  

$3.00 
  

Sopa de fideos y pollo 
  

$3.00 
  

Plato de vegetales 
  

$3.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Platos principales personalizados para niños (elige uno) 
Salmón de Goofy 
servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$13.00 
  

Pollo asado del abuelo 
Servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$12.00 
  

Macarrones con queso de la abuela 
Servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$10.00 
  

Tiras de pollo frito de la tía Betty 
Servido con dos (2) selecciones y la opción de leche baja en grasa pequeña, agua Dasani® pequeña o jugo de 
manzana Minute Maid® pequeño 
  

$11.00 



Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Selecciones personalizadas para niños (elige dos) 
Judías verdes y zanahorias 
  
  

Maíz 
  
  

Puré de papas 
  
  

Ensalada de frutas 
  
  

Cupcake de temporada 
  

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Bebida especial para niños 
Bebida especial de Personaje 
Limonada light Minute Maid® servida en un vaso de recuerdo con una luz en forma de un Personaje 
  

$8.00 

Opciones del menú para niños de 9 años y menores. 

Ofertas para personas con alergias 
Hay menús para personas alérgicas a petición 
  

Bebidas sin Alcohol 
Trago Bee Bop de Mickey 
Deliciosa Sprite® con sabor a cereza con los cubos de hielo eléctricos de papá servida en una taza de regalo 
  

$8.00 
  

Limonada natural de Odwalla® 
Cubierto con espuma de moras silvestres 
  

$5.29 
  

Refrescos saborizados 
Coca-Cola® saborizada con vainilla o cereza. ¡Rellenos ilimitados! 
  

$4.79 
  

Cerveza de raíz o batido de Coca Cola 
  

$7.50 
  

Joffrey's Coffee® recién molido 
  
  

Malteada de mantequilla de maní y jalea 
  

$9.00 
  

Malteadas de chocolate, vainilla o fresa 
  

$9.00 

Del gabinete de licores de papá 
Ponche Picnic de la abuela 



La abuela preparó una maravillosa bebida para el pícnic familiar: vodka con aguardiente de durazno, crème de 
aassis, limonada light y jugo de piña 
  

$13.50 
  

Mowie Wowie 
Papá trajo esta bebida del Pacífico: ron de coco de la Bahía Parrot, licor de melón, aguardiente de durazno, jugo de 
naranja y jugo de piña 
  

$13.50 
  

Magical Star Cocktail 
Licor X-Fusion de parcha y mango orgánico, ron de coco Parrot Bay, jugo de piña y un cubo multicolor brillante de 
recuerdo 
  

$13.75 
  

Limonada eléctrica de papá 
Papá mezcla una bebida azul electrizante con vodka, Blue Curaçao, mezcla agridulce y Sprite® 
  

$13.75 
  

Margarita Patrón Platium 
Tequila Patrón Silver, Cointreau, jugo de limón y agridulce 
  

$13.00 
  

Long Island Iced Tea 
Ron Bacardi Superior, vodka artesanal Tito, Cointreau Hendrick y Sweet-and-Sour con un toque de Coca-Cola® 
  

$12.75 
  

Café colado frío XO 
Licor Patrón XO Cafe, crema de leche y café colado frío Joffrey’s Coffee® 
  

$11.25 
  

Martini de chocolate Godiva 
Licor de chocolate Godiva, vodka Stoli Vanil, White Crème de Cacao y Frangelico 
  

$12.50 
  

Cóctel Fireball 
Whisky de canela Fireball y licor de crema RumChata 
  

$11.50 

Vinos Espumantes, Blancos, Blush y Tintos 
Paul Cheneau Lady of Spain Cuvée, Cava, España 
Mousse delicada, toques de manzana y albaricoque y crema con tostados en el final 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Dr. Loosen, Dr. L. Riesling, Mosel 
Sabores frescos de duraznos blancos y manzanas verdes, con final limpio brillante y refrescante 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  



Sangría blanca Beso Del Sol 
elaborada con una mezcla 100% natural de jugos de uvas blancas españolas Airén y jugos de limón amarillo, 
durazno y mango 
  

Vaso 

$10.00 
  

Placido Pinot Grigio, Veneto 
Aromas suaves, frescos, florales y minerales con sabores refrescantes de cítricos y manzana verde, y un toque final 
de ralladura de limón fresca 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Infamous Goose Sauvignon Blanc, Marlborough 
Aromáticos intensos de lima, uva, hierbas, manzanas frescas con alta acidez en el paladar 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Fess Parker Chardonnay, Santa Barbara County 
Aromas típicos de manzana y pera con notas de flores de naranjo y brotes de vainilla con toques de roble 
  

Botella 

$49.00 
Vaso 

$11.00 
  

Benziger Chardonnay, Carneros 
Acidez, sabores cítricos frescos y un toque de roble y galletas de caramelo duro 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  

Kenwood Vineyards Yulupa White Zinfandel, California 
aromas y sabores de melón, cítricos y de frescos frutos rojos se completan con sutiles toques de nuez moscada y 
clavo de olor 
  

Botella 

$39.00 
Vaso 

$9.00 
  

MacMurray Estate Vineyards Pinot Noir, Russian River Valley 
Los sabores y aromas de la gaseosa cola de cereza y frambuesa se equilibran con un acabado elegante prolongado y 
suave 
  

Botella 

$59.00 
Vaso 

$14.00 
  

Merlot Columbia Crest H3, Horse Heaven Hills 
Cerezas negras y toques de ciruela, equilibrado con una textura redonda y aterciopelada 
  

Botella 

$45.00 
Vaso 

$10.00 
  



Francis Ford Coppola, Rosso Shiraz, California 
Sabores exuberantes a cereza madura y taninos medios; muy concentrado, pero equilibrado con un final de 
especias 
  

Botella 

$39.00 
Vaso 

$9.00 
  

Louis M. Martini Cabernet Sauvignon, Costa Central 
Capas de cereza roja, zarzamora y salvia fresca con notas de chocolate y vainilla 
  

Botella 

$55.00 
Vaso 

$13.00 
  

Sangría con vino tinto Beso Del Sol 
elaborada con uvas españolas Tempranillo 100% naturales, jugos de naranja, naranja sanguina y limón amarillo, y 
un toque de canela natural 
  

Vaso 

$10.00 

Cervezas Artesanales y de Barril 
Bud Light Draft 
  

$7.25 
  

Yuengling de barril 
  

$7.75 
  

Samuel Adams Seasonal Draft 
  

$9.00 
  

Cigar City Jai Alai IPA de barril 
  

$9.00 
  

Stella Artois 
  

$9.00 
  

Corona Extra 
  

$7.75 
  

Blue Moon Belgian White 
  

$7.50 
  

Schöfferhofer Grapefruit Hefeweizen 
  

$9.00 
  

New Belgium Fat Tire 
  

$8.75 
  

Angry Orchard Crisp Apple Hard Cider 
  

$8.50 



 


